URAD VEREJNEHO ZDRAVOTNICTVA SR
\ SLOVENSKEJ REPUBLIKY b 0
\ Trnavska cesta 52 | S6S

\ P.0.BOX 45
826 45 Bratislava
V Bratislave, 1. 10. 2014

Sprava z mimoriadnej kontroly
zariadeni stankového a ambulantného predaja potravin pocas konania
hromadnych podujati v Slovenskej republike

V nadvidznosti na povinnosti vyplyvajice orgdnom verejného zdravotnictva podla
zékona €. 355/2007 Z. z. o ochrane, podpore a rozvoji verejného zdravia a o doplneni a zmene
niektorych zakonov v platnom zneni vo veci vykonu S$tatneho zdravotného dozoru nad
zariadeniami poskytujucimi stravovacie sluzby a zakona ¢. 152/1995 Z. z. o potravinach
v zneni neskorsich predpisov vo veci vykonu uradnej kontroly nad bezpec¢nostou potravin,
Urad verejného zdravotnictva Slovenskej republiky poZziadal regiondlne urady verejného
zdravotnictva v Slovenskej republike o vykonanie mimoriadnej kontroly zariadeni stinkového
a ambulantného predaja potravin pocas konania hromadnych podujati — Farmarske trhy,
Predaj z dvora, jarmoky, hudobné festivaly a pod. v Slovenskej republike v termine od 14. 7.
do 28. 8. 2014, so zameranim sa na:

1) kontrolu predaja a oznacovania cukrarskych vyrobkov (spotrebitel’sky balené aj
nebalené vyrobky)

- vysledovatelnosti (t.j. pdvodu vyrobkov),

- oznacovania (vratane oznacenia alergénov a pridavnych latok - azofarbivd),

- datumu spotreby, resp. datumu minimalnej trvanlivosti,

- dodrzania chladiaceho ret'azca,

- prevadzkovej hygieny,

- dodrziavania osobnej hygieny zamestnancov,

- dokladov odbornej a zdravotnej spdsobilosti,

- namatkovy odber vzoriek na laboratérnu analyzu (mikrobiologicka kontrola),

2) Kkontrola pripravy, manipulacie a podavania pokrmov

- kontrola vysledovatel'nosti (t.j. povodu surovin),

- kontrola chladiaceho ret'azca, teplotného ret'azca,

- kontrola datumu spotreby, resp. ddtumu minimalnej trvanlivosti surovin, potravin,

- kontrola prevadzkovej hygieny,

- kontrola manipulacie s odpadom, osobitnli pozornost’ venovat organickému odpadu
a pouZzitym olejom,

- dodrziavanie osobnej hygieny zamestnancov, prichadzajicich do styku
s potravinami/pokrmami (pracovny odev, Sperky),



- kontrola dokladov odbornej a zdravotnej sposobilosti,
- ndmatkovy odber vzoriek na laboratornu analyzu (mikrobiologicka kontrola).

Zhrnutie vysledkov mimoriadnej kontroly
zariadeni stankového a ambulantného predaja potravin pocas konania
hromadnych podujati v Slovenskej republike

V termine od 14. 7. do 28. 8. 2014 vykonalo 35 regionalnych uradov verejného
zdravotnictva v Slovenskej republike spolu 1 273 kontrol (najviac v Zilinskom kraji - 400
kontrol, v Nitrianskom kraji - 177 kontrol a v Trnavskom kraji — 176 kontrol). Spolu bolo
skontrolovanych 1 067 zariadeni stankového a ambulantného predaja potravin (najviac v
Zilinskom kraji - 362 zariadeni, v Nitrianskom kraji a v Trnavskom kraji po 156 zariadent),
konkrétne najviac v izemnej posobnosti RUVZ so sidlom v Cadci (205 zariadeni).

Z celkovo skontrolovanych zariadeni stinkového a ambulantného predaja potravin sa
zistili nedostatky v 133 zariadeniach (Co predstavuje 12,5 9%). Najviac zariadeni
stainkového a ambulantného predaja potravin so zistenymi nedostatkami sa nachadzalo
v izemnej pdsobnosti RUVZ so sidlom v Cadci (28 zariadeni) a RUVZ so sidlom v Trenine
(23 zariadeni).

Nedostatky zistené pri kontrolach:

» kontrola vysledovatel’nosti

- nepredlozené dodacie listy k niektorym pouzivanym surovindm,

- nevedenie evidencie o prijme potravinarskeho tovaru,

- vakuovo balené¢ marinované miso bez oznacenia a bez dokladov o povode (14 ks po 5
kg),

- neoznacenie nalozené¢ho polotovaru diiom a hodinou naloZenia,

- polotovary v mraziacich zariadeniach bez akéhokol'vek oznacenia,

» kontrola oznacovania

- neoznacenie niektorych potravin v Statnom jazyku,

- chybajuce oznacenie o obsahu alergénnych zloziek v hotovych pokrmoch,
- vajcia bez oznacenia,

» kontrola chladiaceho a mraziaceho ret’azca a teplotného ret'azca
- skladovanie roznych surovin (napr. naloZené méso na pripravu gyrosu, bryndza,
zakysana smotana, klobdsa, slanina) bez uc¢inku chladenia,
- vystavovanie upeCenych kacic vo vitrine pri nevyhovujicej teplote, bez ucinku
chladenia,
- chladiace a mraziace zariadenia neopatrené teplomermi,
- nedostato¢na teplota v chladiacom zariadeni,
- nevedenie evidencie teplot chladiarensky skladovanych polotovarov a vyrobkov,
- nedodrziavanie teplotného retazca pri vydaji teplych pokrmov,
- zamrazené mdsové vyrobky dodané v chladenom stave,
» kontrola skladovania
- nechranené pokrmy pred zédkaznikmi,
- skladovanie potravin priamo na trave pri stanku, skladovanie potravin priamo na
podlahe v stanku,



- spolo¢né skladovanie nezlucitelnych druhov potravin v chladiacom zariadeni
(napr. vajcia s roznymi polotovarmi),

- zostatky pokrmov z predchddzajuceho dna (napr. klobasa, lokSe, ciganska
pecienka) volne v stanku, lokSe zmyslovo zmenené, kacica upecend v bytovych
priestoroch,

» kontrola ddatumu spotreby, resp. datumu minimdlnej trvanlivosti surovin
- suroviny po uplynuti doby spotreby (bryndza) resp. ddtumu minimalnej trvanlivosti
surovin (zamrazené klobasy, parky),

» kontrola manipuldcie so surovinami
- krajanie kapusty za predajnym stankom,
- manipulacia s neocistenou zeleninou v predajnom stanku,
- neumyvanie jahod pred ich podavanim,

» kontrola prevadzkovej hygieny
- nezabezpecena teclica tepla a studend pitnd voda v zariadeni,
- nevyhovujuca prevadzkova hygiena (znecistené vybavenie stanku),
- osobné veci zamestnancov odlozené priamo vo vyrobnej Casti stanku na vyrobu
langosov,
- nevyhovujuca — znehodnotend povrchova uprava podlahy a stien,
- zapratany priestor stanku r6znym potravinarskym a nepotravinarskym tovarom,

» dodriiavanie osobnej hygieny zamestnancov, prichddzajucich do styku
s potravinami/pokrmami (pracovny odev, Sperky)
- nalakované nechty pracovnicky pri predaji obCerstvenia,
- ozdoby na rukach zamestnancov,
- nevhodny pracovny odev zamestnancov, zamestnanci bez pokryvky vlasatej Casti
hlavy,
- nepouzivanie jednorazovych rukavic pri manipulacii s pokrmami,
- nezabezpecené hygienické prostriedky na umytie a osuSenie ruk zamestnancov,
- chybajuce jednoduché zariadenie na umyvanie rak zamestnancov,

» kontrola dokladov odbornej a zdravotnej sposobilosti
- nepreukézanie sa dokladom o odbornej sposobilosti zamestnancov,
- nepreukazanie sa dokladom o zdravotnej spdsobilosti zamestnancov,

» kontrola manipuldcie s odpadom
- nespravna likvidacia organického odpadu,
- zhromazd'ovanie komundlneho odpadu spolu s biologicky rozlozitelnym
odpadom,

» iné nedostatky
- nepredlozené stihlasné rozhodnutie organu verejného zdravotnictva na ambulantny
predaj.

Pocas vykonu kontrol bolo spolu odobranych a laboratérne vySetrenych 102 vzoriek
potravin, polotovarov a hotovych pokrmov, z ktorych 17 nevyhovelo mikrobiologickym
kritériam (napr. bryndzové halusky, kebab, bagety, lango§ so syrom a cesnakom).



Nevyhoveli najmé pre vysoky pocet koliformnych baktérii, kvasiniek, jedna vzorka aj pre
pritomnost’ podmienene patogénneho mikroorganizmu Klebsiella pneumoniae.

Za zistené nedostatky bolo pri kontroldch ulozenych spolu 114 blokovych pokut
v celkovej sume 6 129,- € (najviac a v najvyssej celkovej sume v Tren¢ianskom kraji - 28
blokovych pokut v celkovej sume 1 571 € av Nitrianskom kraji - 11 blokovych pokut
v celkovej sume 1 342 €). Zacatych bolo 14 spravnych konani vo veci uloZenia pokuty,
predpokladana suma je 4 280 € (najviac a v najvyssej celkovej sume v Tren¢ianskom kraji -
5 spravnych konani v celkovej sume 2 400 €.

Tabulka é. 1

Pocet Pocet Pocet Pocet Pocet
vykonanych zariadeni so uloZenych navrhnutych odobranych
kontrol / zistenymi blokovych sankcii/ a laboratorne
pocet nedostatkami | pokit/suma celkova suma | vySetr. vzoriek
skontrolova- / pocet

nych zariadeni nevyhovuju-

cich vzoriek

1273 /1067 133 114/6 129,- € 14/ 4 280,- € 102/17

Podrobny prehlad vysledkov mimoriadnej kontroly s uvedenim zariadeni stankového
a ambulantného predaja potravin so zistenymi nedostatkami v jednotlivych krajoch
Slovenskej republiky je uvedeny v Prilohe €. 1.

Vysledky mimoriadnej kontroly podl’a krajov Slovenskej republiky

a) pocet vykonanych kontrol zariadeni stdnkového a ambulantného predaja potravin:
1273
(Bratislavsky kraj — 31, Banskobystricky kraj — 132, KoSicky kraj — 80, Nitriansky kraj
— 177, PreSovsky kraj — 139, Trenciansky kraj — 138, Trnavsky kraj — 176, Zilinsky
kraj - 400)
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b) pocet skontrolovanych zariadeni stdnkového a ambulantného predaja potravin: 1067




(Bratislavsky kraj — 26, Banskobystricky kraj — 105, KoSicky kraj — 73, Nitriansky
kraj — 156, PreSovsky kraj — 108, Trenc¢iansky kraj — 81, Trnavsky kraj — 156, Zilinsky
kraj — 362)
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c) pocet zariadeni so zistenymi nedostatkami: 133
(Bratislavsky kraj — 5, Banskobystricky kraj — 10, KoSicky kraj — 5, Nitriansky kraj —
14, PreSovsky kraj — 11, TrenCiansky kraj — 34, Trnavsky kraj — 22, Zilinsky kraj — 32)
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prof. MUDr. Ivan Rovny, PhD., MPH
hlavny hygienik Slovenskej republiky



