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Sprava z mimoriadnej cielenej kontroly zameranej na dodrzZiavanie
hygienickych poziadaviek a kvalitu pokrmov v stankoch s rychlym
obderstvenim a ostanych zariadeni spolo¢ného stravovania na umelych
a sezonnych kupaliskach vyznamnych pre kupaciu sezonu v Slovenskej
republike

V nadvéznosti na povinnosti vyplyvajiice organom verejného zdravotnictva podla
zéakona ¢. 355/2007 Z. z. o ochrane, podpore a rozvoji verejného zdravia a o doplneni a zmene
niektorych zdkonov v platnom zneni (d’alej len ,,zdkon &. 355/2007 Z. z.*) vo veci vykonu
Statneho zdravotného dozoru nad zariadeniami poskytujucimi stravovacie sluzby, Urad
verejného zdravotnictva Slovenskej republiky ako organ, ktory podla § 5 ods. 4 pism. j)
zakona ¢. 355/2007 Z. z. riadi, kontroluje a koordinuje vykon §tatnej spravy uskuto¢iiovany
regionalnymi uradmi verejného zdravotnictva, poZziadal vSetky regionalne urady verejného
zdravotnictva v Slovenskej republike o vykonanie mimoriadnej cielenej kontroly
zameranej na dodrZiavanie hygienickych poZiadaviek a kvalitu pokrmov v stankoch
s rychlym obcerstvenim a ostanych zariadeni spolo¢ného stravovania na umelych a
prirodnych sezonnych kupaliskach vyznamnych pre kipaciu sezonu v Slovenskej
republike, konkrétne:

1. predlozenie rozhodnutia regiondlneho turadu verejného zdravotnictva na

prevadzkovanie zariadenia

dodrziavanie osobnej hygieny zamestnancov (pracovny odev, Sperky)

doklad o odbornej spdsobilosti zamestnancov

doklad o zdravotnej spdsobilosti zamestnancov

povod tovaru (dodacie listy) — vysledovatel'nost,, vedenie evidencie

dodrziavanie teplotného, chladiacecho a mraziaceho retazca (vybavenie

meracimi pristrojmi, evidencia teplot)

7. manipuldcia so surovinami/polotovarmi/hotovymi vyrobkami (pracovné
plochy, pracovné nécinie)

8. skladovanie surovin/polotovarov/pokrmov (spdsob, podmienky skladovania a
kontrola skladovanych potravin prevadzkovatel'om, oddelené skladovanie
nezlucitenych druhov surovin a/alebo potravin, monitoring a evidencia teplot
skladovania)

9. pouzivanie surovin/polotovarov/potravin po dobe spotreby, resp. datume
minimalnej trvanlivosti
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10. oznacenie predavanych hotovych pokrmov, poskytnutie informécie pre
spotrebitel’a o pritomnosti alergénov

11. hygienicka trovenn podavania hotovych pokrmov v zariadeniach (manipulacia
s pokrmami, pouZzivanie kuchynského naradia, jednorazovych rukavic)

12. dodrzanie ¢asu podavania a teploty hotovych pokrmov

13. namatkovy odber sterov z prostredia, pracovnych ploch, odevov pracovnikov
aruk pracovnikov v kontrolovanych prevadzkach na ich mikrobiologické
vySetrenie

14. ndmatkovy odber vzoriek pokrmov na ich mikrobiologické vysSetrenie -
overenie kritérii zdravotnej bezpecnosti.

Zhrnutie vysledkov mimoriadnej cielenej kontroly

Regionélne tirady verejného zdravotnictva (d’alej len ,,RUVZ*) v Slovenskej republike
vykonali vtermine od 15. 6. do 26. 6. 2015 spolu 297 kontrol v stankoch s rychlym
obCerstvenim a ostanych zariadeniach spolo¢ného stravovania na umelych a prirodnych
sezonnych kupaliskach vyznamnych pre kupaciu sezénu v Slovenskej republike (najviac
v Nitrianskom kraji — 67 kontrol, v Trnavskom kraji — 50 kontrol, v Zilinskom kraji — 45
kontrol a v Banskobystrickom kraji - 43 kontrol). Spolu skontrolovali 257 stankov s rychlym
obcCerstvenim a ostanych zariadeni spolo¢ného stravovania (najviac v Nitrianskom kraji -
56 prevadzok, v Trnavskom kraji - 42 prevadzok, v Banskobystrickom kraji - 40 prevadzok a
v Zilinskom kraji — 37 prevadzok). Najviac stankov srychlym ob&erstvenim a
ostanych zariadeni spolo¢ného stravovania prevadzkovanych na umelych a prirodnych
sezonnych kupaliskach bolo skontrolovanych v uzemnej pésobnosti RUVZ Bratislava hlavné
mesto so sidlom v Bratislave (32 prevadzok), RUVZ so sidlom v Dunajskej Strede — 24
prevadzok, RUVZ so sidlom v Leviciach — 23 prevadzok, RUVZ so sidlom v Novych
Zamkoch — 23 prevadzok a RUVZ so sidlom v Ziline — 21 stinkov na 5 sezénnych
kapaliskach.

Z celkovo skontrolovanych stankov s rychlym obcerstvenim a ostanych zariadeni
spolo¢ného stravovania na umelych a prirodnych sezonnych kupaliskach sa zistili nedostatky
v 35 prevadzkach (o predstavuje 13,6 %). Najviac stankov s rychlym obcerstvenim a
ostanych zariadeni spolo¢ného stravovania so zistenymi nedostatkami bolo v
Nitrianskom kraji (10) a v Trnavskom kraji (10). V uzemnej pdsobnosti RUVZ so sidlom
v Novych Zamkoch sa zistili nedostatky v 7 prevadzkach a v tizemnej posobnosti RUVZ so
sidlom v Dunajskej Strede sa zistili nedostatky v 6 prevadzkach.

Nedostatky zistené pri kontrolach:

zmrazovanie surového maisa, misovych vyrobkov, pekarskych vyrobkov a hotovych
pokrmov,

rozporciované bravCové miso aryby v mraziacom zariadeni bez akéhokol'vek
oznacenia,

rozmrazovanie mrazené¢ho kuracieho mésa na podlahe pri teplote miestnosti,

spolo¢né skladovanie surovin v chladnicke spolu s hotovymi pokrmami,

nedodrzanie podmienok skladovania potravin (origindlne balené¢ napoje ulozené
priamo na podlahe),

potraviny vyzadujuce chladiarenské skladovanie boli uloZené pri izbovej teplote,
potraviny po datume spotreby, resp. po daitume minimalnej trvanlivosti,

nevedend evidencia o ¢ase pripravy rozpracovanych pokrmov — nemoznost’ overenia
dodrziavania ¢asu ich uchovavania,
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neoznacené alergény na jedalnom listku,

nevedenie evidencie teplot v chladiacich a mraziacich zariadeniach,

chladiace zaradenia nevybavené teplomermi,

nadoby s priemyselne vyrabanou zmrzlinou neboli oznacené ditumom a ¢asom
otvorenia balenia,

nedostatky v prevadzkovej hygiene: znecistené vonkajSie povrchy niektorych
technologickych zariadeni, znecistend podlaha, nevyc¢istené pracovné plochy, necistota
v prevadzke,

2 pracovnici nedodrzali poziadavky na osobnu hygienu - nemali pracovné oblecenie,

3 pracovnici bez preukézania zdravotnej sposobilosti (bez zdravotného preukazu),
prevadzkovanie 2 zariadeni spolo¢ného stravovania bez suhlasného rozhodnutia organu
verejné¢ho zdravotnictva.
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Pri kontrolach bolo spolu odobranych alaboratérne vySetrenych 112 vzoriek
roznych hotovych pokrmov. Z uvedeného poc¢tu nevyhoveli 3 vzorky pokrmov z dovodu
prekroceného najvyssieho limitu koliformnych baktérii (kuraci perkelt, ryza, nokerle).

Pri kontrolach bolo spolu odobranych 136 sterov z prostredia, pracovnych pléch,
pracovnych odevov aridk zamestnancov, z ktorych bolo 32 sterov nevyhovujucich.
Jednalo sa o 1 ster z ruky pracovnika pre pritomnost” Staphylococcus aureus; 2 stery z ruk
pracovnicky pre pritomnost: Pseudomonas aeruginosa, E. coli; 1 ster z ruky pracovnicky E.
coli, Enterobacter; 1 ster z ruky kuchéra pre zvySeny pocet koliformnych baktérii; 1 ster
z nadoby na varenie pre pritomnost’ Staphylococcus aureus; 1 ster zo strihaca na zeleninu —
Citrobacter, E. coli; 1 ster z noza - E. coli, Enterobacter; 1 ster z noza - Klebsiella sp.,
Enterobacter; 1 ster z nerezovej nddoby - Pseudomonas species; 1 ster z dosky na surové
méso pre zvySeny pocet koliformnych baktérii; 1 ster z pracovnej plochy pre pritomnost’
Pseudomonas aeruginosa, E. coli; 2 stery nevyhoveli pre prekroceny pocet koliformnych
baktérii (nerezova miska gulata - zvySeny pocet koliformnych baktérii, pritomny aj
Enterobacter a Citrobacter; nddoba na Salat - zvySeny pocet koliformnych baktérii, pritomny
aj Enterobacter a Citrobacter); v 7 steroch bola potvrdend pritomnost patogénneho
mikroorganizmu E. coli (ruky kuchdra, antikorovy n6z na zeleninu, antikorova naberacka,
drevend pracovna doska na miso, pracovny stdl na ¢istu pripravu zeleniny, antikorovd miska
na zeleninu a nadoba na hotové pokrmy); v 4 steroch bol prekroceny pocet koliformnych
mikroorganizmov; v 7 steroch boli vykultivované nasledovné mikroorganizmy bez
kvantitativneho vySetrenia: Enterobacter spp. (1 x ruka zamestnanca, 2 x pracovné plochy na
suroviny, 1 x umyvaci drez na zeleninu, 1 x podnos) a Enterococcus spp. (2 x pracovny
odev).

V pripade nevyhovujucich sterov boli ulozené opatrenia: vykonavat’ spravne Cistenie,
sanitdciu a dezinfekciu pracovnych ploch anaradia, vykondvat spravne umyvanie ruk
zamestnancov Vv prevadzke, zabezpecit' U¢innu sanitdciu pracovnych priestorov a zvysit
uroven hygieny pri vyrobe a predaji hotovych pokrmov.

Za zistené nedostatky bolo pri kontrolach na mieste ulozenych spolu 32 blokovych
pokut v celkovej sume 2 362 €, najviac a v najvyssej celkovej sume v Trnavskom kraji - 11
blokovych pokut v celkovej sume 1 000 €, z toho 7 blokovych pokut v celkovej sume 700 €
ulozil RUVZ so sidlom v Dunajskej Strede, v Bratislavskom kraji — 4 blokové pokuty
v celkovej sume 450 € a v Nitrianskom kraji - 9 blokovych pokut v celkovej sume 430 €,
pri¢om vsetky ulozil RUVZ so sidlom v Novych Zamkoch za hygienické nedostatky zistené v
stankoch s rychlym obcerstvenim.

Zaroven bude zacatych 6 spravnych konani vo veci uloZenia pokuty.



Vzhl'adom k chladnému pocasiu v ¢ase vykonu mimoriadnej cielenej kontroly boli
viaceré stanky s rychlym obcerstvenim na umelych a prirodnych sezénnych kupaliskach
zatvorené. Kontroly v stdnkoch s rychlym obcerstvenim a ostanych zariadeniach spolo¢ného
stravovania na umelych a prirodnych sezonnych kupaliskach vyznamnych pre kupaciu sezénu
v Slovenskej republike budu vykonavané aj nad’alej pocas celej letnej kupacej sezony.

Tabul’ka ¢. 1

Pocet Pocet prevadzok | Pocet uloZenych | Pocet Pocet

vykonanych so zistenymi blokovych odobranych odobranych

kontrol / nedostatkami pokit / suma a lab. vysetr. a lab. vySetr.

pocet skontrolo- vzoriek sterov

vanych pokrmov / pocet | / pocet

prevadzok nevyh. vzoriek nevyhovujucich
sterov

297 /257 35 32/2362€ 112/3 136/ 32

Vysledky mimoriadnej cielenej kontroly podl’a krajov Slovenskej republiky

a) pocet vykonanych kontrol v zariadeniach spolo¢ného stravovania na umelych a
prirodnych sezénnych kupaliskach vyznamnych pre kuipaciu sezénu: 297
(Bratislavsky kraj — 36, Banskobystricky kraj — 43, Kosicky kraj — 14, Nitriansky kraj
— 67, Presovsky kraj — 22, Trendiansky kraj — 20, Trnavsky kraj — 50, Zilinsky kraj -
45

Pocet vykonanych kontrol v jednotlivych
krajoch SR
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b) pocet skontrolovanych zariadeni spolo¢ného stravovania na umelych a prirodnych
sezonnych kupaliskach vyznamnych pre kiipaciu sezénu: 257
(Bratislavsky kraj — 32, Banskobystricky kraj — 40, KoSicky kraj — 14, Nitriansky kraj
— 56, Presovsky kraj — 20, Trenéiansky kraj — 16, Trnavsky kraj — 42, Zilinsky kraj —
37)




Pocet skontrolovanych zariadeni spolo¢ného
stravovania v jednotlivych krajoch SR
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c) pocet zariadeni spoloéného stravovania so zistenymi nedostatkami: 35
(Bratislavsky kraj — 3, Banskobystricky kraj — 3, Kosicky kraj — 0, Nitriansky kraj —
10, Presovsky kraj — 0, Trenciansky kraj — 5, Trnavsky kraj — 10, Zilinsky kraj — 4)

Pocet zariadeni spolo¢ného stravovania so

zistenymi nedostatkamiv jednotlivych krajoch
SR
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prof. MUDr. Ivan Rovny, PhD., MPH
hlavny hygienik Slovenskej republiky



