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1. Uradné kontroly

Organy verejného zdravotnictva v Slovenskej republike (regiondlne tirady verejného
zdravotnictva v Slovenskej republike) vykonavali v roku 2015 uradné kontroly potravin
zamerané na dodrziavanie potravinového prava prevadzkovate'mi potravinarskych prevadzok
podla nariadenia (ES) ¢. 882/2004 Eurdpskeho parlamentu a Rady, § 23 ods. 2 zékona ¢.
152/1995 Z. z. o potravinach v zneni neskorSich predpisov a kontroly podla zakona ¢.
355/2007 Z. z. o ochrane podpore a rozvoji verejného zdravia a ozmene a doplneni
niektorych zdkonov v platnom zneni. Vykon tradnej kontroly a §tatneho zdravotného dozoru
prebiehal pod odbornym vedenim Uradu verejného zdravotnictva Slovenskej republiky
v stlade s Viacrocnym narodnym pldnom pre uradni kontrolu v Slovenskej republike na r.
2015 — 2017, vykonavanl organmi verejného zdravotnictva v Slovenskej republike — podla
prijatej aktualizacie zo 6. februara 2015. Informacia bude sucastou vyrocnej spravy
Slovenskej republiky, ktorti kazdorocne vypracuva, schvaluje a predkladd Eurdpskej komisii
Ministerstvo pddohospodarstva a rozvoja vidieka SR (podl'a § 22 ods. 2 pism. b) zdkona ¢.
152/1995 Z. z.).

Kontroly sa tykali zabezpecenia hygienickych podmienok a zdravotnej bezpe¢nosti
potravin a pokrmov v sulade s poziadavkami ustanovenymi v:

- zékone €. 152/1995 Z. z. o potravinach v platnom znent,

- nariadeni (ES) ¢. 852/2004 o hygiene potravin,

- Potravinovom kodexe SR,

- zdkone €. 355/2007 Z. z. o ochrane, podpore arozvoji verejného zdravia a o zmene a
doplneni a niektorych zdkonov v platnom znenti,

- vyhlaske MZ SR ¢. 533/2007 Z. z. o podrobnostiach o poziadavkach na zariadenia
spolo¢ného stravovania a

- v dalsich suvisiacich predpisoch pre vyrobu potravin, manipuldcii s nimi a ich
umiestiovanie na trh z hl'adiska poziadaviek zachovania ich zdravotnej bezpecnosti.

Vroku 2015 bolo organmi verejného zdravotnictva Slovenskej republiky spolu
vykonanych 36 850 kontrol v 19 859 kontrolovanych potravinarskych prevadzkach,
vratane zariadeni spolo¢ného stravovania z celkového poctu 76 124 prevadzok registrovanych
organmi verejného zdravotnictva. Okrem uvedenych kontrol bolo vykonanych esSte 4 256
kontrol v ostatnych prevadzkach, ako su napr. lekarne, drogérie, novinové stanky a pod.
Okrem planovanych kontrol bolo v roku 2015 vyhlasenych hlavnym hygienikom Slovenske;j
republiky 7 mimoriadnych cielenych kontrol (mimoriadna cielena kontrola zamerana na
dodrziavanie hygienickych poziadaviek v ,,azijskych reStauraciach® v Slovenskej republike;
mimoriadna kontrola zamerana na dodrziavanie hygienickych poziadaviek v domovoch
socialnej starostlivosti, vratane domovov dochodcov, domovov Specialnej starostlivosti, ktoré
nepatria medzi zdravotnicke zariadenia; mimoriadna kontrola zamerand na dodrziavanie
hygienickych poziadaviek akvalitu pokrmov v stdnkoch srychlym obcerstvenim a
ostanych zariadeni spolo¢ného stravovania na umelych a sezonnych kupaliskdch vyznamnych
pre kupaciu sezonu; kontroly v prevadzkach s vyrobou a predajom nebalenej zmrzliny pocas
letnej sezony 2015 v Slovenskej republike; mimoriadna kontrola zamerana na dodrziavanie
hygienickych poziadaviek v zariadeniach spolo¢ného stravovania v blizkosti stredisk
vyznamnych z hladiska letnej turistickej sezony; mimoriadna kontrola zamerana na
dodrziavanie hygienickych poziadaviek v zariadeniach spoloéného stravovania na
pracoviskach a mimoriadna kontrola zariadeni stankového a ambulantného predaja
potravin, pokrmov a ndpojov pocas konania hromadnych podujati — viano¢nych
(Mikuléasskych) trhov).

Pri kontrolach bolo zistenych spolu 6 187 nezhéd so sucasne platnymi pravnymi
predpismi. Uvedené nezhody boli zistené v 3 308 prevadzkach.



2. Celkova zhoda u prevadzkovatelov a vyrobkov

Z hladiska posudenia celkovej zhody s poziadavkami prisluSnych pravnych predpisov
u prevadzkovatelov potravinarskych podnikov (zahrnujucich vyrobu, baliarne, distribuciu,
dopravu, predaj isluzby) boli zistené nedostatky v 3 234 prevadzkach zo 16 748
kontrolovanych prevadzok.

NajcastejSou pricinou nezhdod vo vSeobecnosti boli nedostatky v prevadzkovej hygiene
(1 378 prevadzok), v skladovani potravin (980 prevadzok), v systétme HACCP/SVP (803
prevadzok) a v manipulacii s potravinami (682 prevadzok).

V sektore sluZieb (t. j. v zariadeniach spolo¢ného stravovania, d’alej len ,,ZSS*) bolo
spolu vykonanych 28 929 kontrol v 14 830 zariadeniach (z celkového poctu 44 006
registrovanych prevadzok), pricom nezhody sa zistili v 3 002 kontrolovanych prevadzkach.

Pri predaji a manipulacii s potravinami bolo prekontrolovanych 707 prevadzok z
celkového poctu 986 prevadzok registrovanych uradmi verejného zdravotnictva, pricom
nezhody sa zistili v 145 prevadzkach.

Spolu bolo preverenych 134 vyrobcov a baliarni z celkového poctu 267 prevadzok
registrovanych regionalnymi Gradmi verejného zdravotnictva v SR (podl'a zakona ¢. 355/2007
Z. z.), pricom bolo spolu vykonanych 287 kontrol so zistenim nezhdd v 12 prevadzkach.

V roku 2015 vykonali regionalne urady verejného zdravotnictva v SR (RUVZ v SR)
spolu 200 auditov potravinarskych prevadzok (podl'a ¢l. 5 (3) nariadenia (ES) ¢. 882/2004),
ato najméd v zariadeniach spolo¢ného stravovania. 115 auditov bolo s nezhodami, pocet
zistenych nezhdd bol 346. Podrobny prehl'ad vykonanych auditov potravinarskych prevadzok
je uvedeny v tabulke €. 1.

Tabul’ka &. 1 Prehl'ad vykonanych auditov v potravinarskych prevadzkach - RUVZ v SR

Pocet « . Pocet
. . , Pocet auditov . ,
Druh zariadenia vykonanych . zistenych
. s nezhodami "
auditov nezhod
Cukrarska vyroba 2 2 7
Vyroba potravin na vyzivu dojCiat a
, ; 1 0 0
malych deti
Vyroba plastovych/kombinovanych
2 1 6
obalov
Vyroba keramiky 1 0 0
Nemocnice - kuchyne 3 2 2
Zavodné stravovanie - kuchyne 17 9 17
Domovy socialnej starostlivosti - kuchyne 13 6 12
Rehabilitacné zariadenia - kuchyne 5 3 5
Zgngdpma s pripravou jedal (reStauracie, 134 34 278
pizzérie...)
Zariadenia bez pripravy jedal (hostince,
. 1 0 0
bary, kaviarne)
Predaj obCerstvenia (rychle obCerstvenie,
, . . 12 2 6
bufety, sezonne zariadenia)
Vyroba a predaj zmrzliny (stanky) 9 6 13
Spolu 200 115 346

V roku 2015 bolo podla zdkona ¢. 355/2007 Z. z. organmi verejného zdravotnictva
postdenych 8 809 (ako novych, resp. zmenenych) a nasledne schvalenych potravinarskych
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prevadzok (podla zakona ¢. 355/2007 Z. z.), ktoré boli nasledne zaregistrované v systéme pre
vykon tradnej kontroly a Statneho zdravotného dozoru. Pocet prevadzok, ktorym bolo vydané
nesthlasné rozhodnutie podla zékona ¢. 355/2007 Z. z. bol 51.

Organy verejného zdravotnictva v SR v roku 2015 prijali celkom 948 pisomnych
podnetov, z ktorych 359 (38 %) bolo vyhodnotenych ako opodstatnenych, 367 (39 %) ako
neopodstatnenych a v pripade 222 podnetov nebolo mozné dokazat’ opodstatnenost’, resp.
boli odstupené na doriesenie. Ked'Zze tazisko orgdnov verejného zdravotnictva pri vykone
uradnej kontroly tvoria zariadenia spolo¢ného stravovania, 72 % prijatych podnetov sa tykalo
tychto zariadeni. Naj¢astejSim predmetom podnetov boli nedostatky v prevadzkovej a osobnej
hygiene, nespravna manipuldcia so surovinami, polotovarmi, potravinami a hotovymi
pokrmami, vyskyt tradviacich tazkosti ukonzumentov po konzumacii hotovych jedal
a pokrmov rychleho obcerstvenia, vykonavanie epidemiologicky rizikovych cinnosti bez
odbornej a zdravotnej sposobilosti, vyskyt hmyzu a hlodavcov, ale aj hluk z potravinarskych
prevadzok, prienik pachov z pripravovanych pokrmov do okolitého obytného prostredia a
poruSovanie zakona ¢. 377/2004 Z. z. o ochrane nefajéiarov v zneni neskorsich predpisov.

Tabulka ¢. 2 Prehl'ad a vyhodnotenie prijatych podnetov

Celkovy pocet . .| Nebolo mozné
el Opodstatnené | Neopodstatnené dokézat, odstlipené
Zariadenia
spolo¢ného 682 287 281 114
stravovania
Vyrobcovia 52 13 25 14
Dopravcovia
a distributori 14 1 5 8
Hypermarkety,
supermarkety 46 24 7 15
Malé a st.redne 101 20 29 5>
predajne
Baliarne 1 0 0 1
Iné 52 14 20 18
SPOLU 948 359 367 D

Frekvencia a typy nezhod v ZSS:

— v dodrziavani zasad SPV, HACCP — 760

— v priebeznom vzdelavani zamestnancov — 135

— v hygiene prevadzky — 1346

— v osobnej hygiene — 297

— v odbornej spdsobilosti — 370

— v zdravotnej sposobilosti — 117

— v oznacovani — 348

— vo vyzivovych a zdravotnych tvrdeniach — 4

— potravinach po datume spotreby/datume min. trvanlivosti — 403
— v overovani povodu potravin, vysledovatel'nosti — 190



— v skladovani potravin — 961

— v manipuldcii s potravinami — 642

— v manipulacii s odpadom a jeho kategorizacnym zariadenim — 298
—iné — 963

Graf¢. 1

Frekvencia a typy nezhoéd v ZSS v roku 2015
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V porovnani s predchadzajucimi rokmi (2012 az 2014) sa v roku 2015 pri vykone
kontrol  zistilo zlepSenie v overovani pdvodu potravin a pouzivanych surovin
(vysledovatelnosti), v manipulacii s odpadom a jeho kategorizanym zariadenim
avdodrziavani zasad spravnej vyrobnej praxe (SPV) aHACCP. V porovnani
s predchadzajicim rokom bolo v roku 2015 zistenych menej nedostatkov (6 834), v roku 2014
to bolo 7 277 nedostatkov. Viac nedostatkov v porovnani s predchadzajucimi rokmi bolo
zistenych najmi v hygiene prevadzok a v dodrZiavani osobnej hygieny zamestnancov.

Graf ¢. 2
Frekvencia a typy nezhdéd v ZSS - porovnanie rokov 2012 az
2015
mrok2012
Hrok2013
rok 2014
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Najviac nezhod bolo zistenych pri vyrobe a manipulacii so zmrzlinou (382 nezhod).
Najvicsi pocet nezhdd sa tykal dodrziavania zasad SPV a HACC, manipulécie s potravinami
a ozna¢ovania potravin.

Vyskyt nezhdd v ZSS

O vV hygiene prevadzky — vykonavanie cinnosti v potravinarskych zariadeniach bez
suhlasu organu verejného zdravotnictva; nevyhovujuca prevadzkova hygiena;
nevyhovujuci stavebno-technicky stav prevadzky; porusenie povrchov podléh, stien,
stropov; znelistené steny, stropy, podlahy, pracovné plochy; plesne na stenach;
opotrebovanost’ technologického zariadenia; nezabezpecenie privodu tecucej teplej
vody do umyvadiel v priestoroch, kde sa manipuluje s potravinami; nefunkéné
splachovanie vo WC pre personal; nefunkéné, pripadne znecistené technologické
zariadenia; nedostato¢ne vykondvana sanitacia prevadzkovych priestorov;

O v osobnej hygiene — znecistené, neticelové, pripadne civilné oblecenie; k umyvadlam
v zariadeniach na osobnu hygienu hosti (WC) a na osobnt hygienu personalu (WC)
nebol zabezpeceny privod tecucej teplej vody; nosenie 0zdob na rukach; umelé
a nalakované nechty; nezabezpecenie zakladnych hygienickych potrieb;

0 v odbornej sposobilosti — chybajice doklady o odbornej sposobilosti na vykon
epidemiologicky zavaznych Cinnosti, resp. uplynutie platnosti osvedceni,
nezdokladovanie odbornej sposobilosti zamestnancov;

0 v zdravotnej sposobilosti - nezdokladovanie zdravotnej sposobilosti zamestnancov;

O voverovani povodu potravin — nedostato¢ne vedena evidencia prijmu surovin, resp.
doklady o povode na nenachadzaju priamo v prevadzke; nepredlozenie nadobudacich
dokladov k surovinam a polotovarom;

O v oznacovani potravin — neoznacené alergény v jedalnych listkoch resp. vyveskach,
nezabezpeCenie doplnkového oznaCovania azofarbiv, neoznafené suroviny
a polotovary skladované v zariadeniach spolo¢ného stravovania;

0 vskladovani potravin — spolo¢né skladovanie nezluciteInych druhov potravin;
nezabezpecena Cistota skladovych priestorov; zmrazovanie potravin dodanych do
zariadenia spolocného stravovania v nezmrazenom stave; samovol'né schladzovanie a
zmrazovanie hotovych pokrmov; nevhodné mikroklimatické podmienky pri
skladovani potravin; skladovanie potravin v nevhodnych obaloch; skladovanie
potravin po datume spotreby v chladiacom zariadeni; nefunkéné chladiace zariadenie;
ukladanie pokrmov v nddobéach priamo na podlahu; vyrobky vyzadujiace chladiarenské
skladovanie uloZzené mimo chladiaceho zariadenia; chladiace =zariadenic bez
teplomera; chybajuce zariadenia na udrziavanie pozadovanej teploty pokrmov;

O v manipulicii s potravinami — nevhodnd manipulacia s pokrmami a surovinami;
krizenie Cistej a neCistej Casti prevadzky; neoznafené pracovné plochy; zamienanie
pracovnych ploch; rozmrazovanie surovin nevhodnym spdosobom; nedodrzanie
teplotného ret'azca hotovych pokrmov; nevedenie evidencie rozpracovanych pokrmov;

O v manipulicii s odpadom ajeho Kkategorizatnym zaradenim - nevhodné
odstrafiovanie odpadov; zhromazd'ovanie odpadu v nevyhovujacich,
neuzatvaratelnych nadobach; chybajliice doklady o nakladani s organickym odpadom;
nedokladovanie zmlav o odbere prepaleného oleja; nespravna kategorizacia odpadu;

O vpriebeZznom vzdelavani zamestnancov potravinarskych prevadzok -
nezabezpecené Skolenie zamestnancov vo veciach hygieny potravin a v uplatiiovani
zasad HACCP;

0 vdodrziavani zasad SVP, HACCP — nedodrziavanie stanovenych technologickych
postupov; nevykonavanie monitoringu CCP; nevedenie evidencie; dokumenty SVP
nedostatocne zavedené do praxe; nedodrziavanie podmienok uchovavania



polotovarov, rozpracovanych pokrmov a hotovych pokrmov (teplota acas ich
uchovavania); prevadzkovatelia neurcili, nezaviedli a nezachovévali trvaly postup
alebo postupy zalozené na zdsadach HACCP a spravnej vyrobnej praxe v
kontrolovanej prevadzke; nedodrziavanie zdsad SVP.

3. Frekvencia a typy nezhod v bezpecnosti potravin a osobitne v bezpecnosti pokrmov

Vroku 2015 bolo spolu odobratych a vySetrenych 13 166 vzoriek potravin,
pokrmov, pridavnych latok do potravin a materidlov a predmetov uréenych na styk
s potravinami. Z uveden¢ho poctu bolo vySetrenych 6 068 vzoriek hotovych pokrmov,
vratane pokrmov rychleho ob¢erstvenia.

V odoberanych vzorkdch potravin (v ramci jednotlivych komodit) sa vySetrovala
predovsetkym mikrobiologicka kontaminacia, ind kontamindcia, zloZenie vyrobku a
oznacenie vyrobku. Z celkového poctu 13 166 vySetrenych vzoriek bolo celkovo
nevyhovujicich 1 013 vzoriek, ¢o predstavuje 7,69 %. Celkovo najvysSSie percento
nevyhovujucich vzoriek v porovnani s ostatnymi vzorkami potravin bolo zaznamenané
v pripade zmrzliny a dezertov (17,78 %), pokrmov rychleho obcerstvenia (14,37 %) a vod -
watercoolery (14,11 %).

Vroku 2015 sa zistilo vySSie percento nevyhovujicich vzoriek epidemiologicky
rizikovych potravin pri porovnani s predchadzajucimi tromi rokmi v pripade zmrzlin
a dezertov, cukrarskych vyrobkov a pokrmov rychleho obcerstvenia.

Graf ¢. 3
Porovnanie nevyhovujucich vzariek epidemiologicky
rizikovych potravin v rokoch 2012 az 2015
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Mikrobiologicky nevyhovujucich bolo 858 vzoriek potravin (8,71 %) z celkovo
vySetrenych 9 845 vzoriek potravin, a to najmé z dévodu porusenia kritérii procesu vyroby.

Vo vysetrovanych vzorkdch potravin boli mikrobiologicky izolované¢ nasledovné
mikroorganizmy:

» koliformné baktérie (428 vzoriek: hotové pokrmy, zmrzlina a dezerty, pokrmy
rychleho obcerstvenia, cukrarske vyrobky, lahddkarské vyrobky, voda — watercoolery,
nealkoholické napoje, 1 mlie¢ny vyrobok),

» kvasinky (250 vzoriek: zmrzlina a dezerty, pokrmy rychleho obCerstvenia, lahodkarské
vyrobky, hotové pokrmy, cukrarske vyrobky, nealkoholické napoje, syr),



» plesne (76 vzoriek: cukrarske vyrobky, zmrzlina a dezerty, pokrmy rychleho

YV VYV ¥V VV V

obcerstvenia, hotové pokrmy, pekdrensky vyrobok, lahddkarsky vyrobok, vyzivovy
doplnok),
Graf¢. 4

Vyskyt kontaminacie koliformnymi baktériami vo
vybranych druhoch potravin
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Escherichia Coli (73 vzoriek: hotové pokrmy, pokrmy rychleho obcerstvenia,
zmrzlina a dezerty, lahodkarské vyrobky, ovocny ¢aj, voda — watercoolery, vyzivovy
doplnok),

Staphylococcus sp. (42 vzoriek: hotové pokrmy, zmrzlina a dezerty, lahddkarské
vyrobky, cukrarske vyrobky, syry, 1 pokrm rychleho obcerstvenia),

Enterococcus sp. (31 vzoriek: zmrzlina a dezerty, 1 hotovy pokrm),

Bacillus cereus (19 vzoriek: hotové pokrmy, pokrmy rychleho obcerstvenia, 1
lahddkarsky vyrobok),

Pseudomonas aeruginosa (9 vzoriek: voda — watercoolery, hotové pokrmy, 1 pokrm
rychleho obcerstvenia, 1 vzorka mésa),

Clostridium perfringens (4 vzorky: hotové pokrmy),

Clostridium botulinum (3 vzorky: ostatné potraviny (zistené pri epidemiologickom
Setreni),

Cronobacter sp. (1 vzorka: detska vyziva).

Graf ¢. 5

Porovnanie zastupenia izolovanych kmenov vybranych druhov
mikroorganizmov v jednotlivych potravinach
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Z celkového poctu 9 845 vySetrenych vzoriek potravin bolo mikrobiologicky
nevyhovujucich 8,71 % vzoriek potravin, priCom najvysSie percento mikrobiologicky
nevyhovujucich vzoriek v porovnani s ostatnymi vzorkami potravin bolo zaznamenané
v pripade vody — watercoolery (21,69 %), zmrzliny a dezertov (15,25 %), pokrmov rychleho
obcerstvenia (14,51 %), lahddkarskych vyrobkov (12,97 %) a cukrarskych vyrobkov (9,74
%).

Graf €. 6

Mikrobiologicka kontaminacia epidemiologicky
rizikovych potravin v rokoch 2012 az 2015
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Cronobacter sp., Escherichia Coli, Salmonella sp., Staphylococcus aureus, Listeria
monocytogenes v potravinach pre dojéata a malé deti: celkovo bolo odobratych a
laboratorne vySetrenych 420 vzoriek potravin pre dojcata a malé deti na mlienom zéklade,
pochadzajucich zo siete lekarni a predajni. 1 vzorka ( mlie¢na kasa bananové obilno-mliec¢ny
prikrm pre deti a doj¢atd od ukonceného 4. mesiaca) nevyhovela pre pritomnost’ Cronobacter
sp., nasledne odobratd a vySetrend d’alSia vzorka toho ist¢ého vyrobku vyhovela. Vsetky
ostatné vySetrené vzorky vyhovovali v sledovanych ukazovatel'och kritéridam bezpecnosti.

Na kontrolu histaminu bolo laboratérne vySetrenych 21 vzoriek ryb a morskych
zivoCichov (vzorky odobraté v zariadeniach spolo¢ného stravovania a v lahodkarskych
vyrobniach). VSetky odobraté a vySetrené vzorky vyhoveli poziadavkam podla kapitoly I
prilohy I k nariadeniu Komisie (EU) &. 1019/2013 z 23. oktébra 2013, ktorym sa meni priloha
I k nariadeniu (ES) ¢. 2073/2005, pokial’ ide o histamin v produktoch rybolovu.

Z dovodu chemickej kontaminacie nevyhovelo spolu 141 vzoriek potravin z celkovo
vysetrenych 13 166 vzoriek, t.j. 1,07 %, najmé z dévodu prekrocenia stanovenych limitov pre
pridavné latky.

Vzorky potravin, vratane hotovych pokrmov a pokrmov rychleho obcerstvenia boli
vySetrené aj na pritomnost’ pridavnych latok. Pozornost’ bola venovana najmé farbivam,
sladidlam, konzerva¢nym latkam a obsahu kuchynskej soli. Celkovo bolo na kontrolu farbiv
vySetrenych 1 314 vzoriek (najmi zmrzliny, cukrarskych vyrobkov a vyzivovych doplnkov),
pricom zuvedeného celkového mnozstva nevyhovelo 106 vzoriek (8,07 %) nebalenej
zmrzliny. 105 vzoriek zmrzliny nevyhovelo z dovodu pouzitia nepovolenych farbiv — E 104,
E 110 a E 124 a1 vzorka zmrzliny nevyhovela z dévodu nadlimitného mnozstva farbiva
E122 Azorubin. PouZivanie farbiv: Chinolinova ZIta (E 104), ZItd SY FCF/pomaranovozIta S
(E 110), Ponceau 4R, koSenilova Cervenda A (E 124) nie je v zmrzlinach povolené podla
nariadenia Komisie (EU) &. 232/2012, ktorym sa meni a dopliia Priloha II k nariadeniu (ES) ¢.



1333/2008 o pridavnych latkach v potravinach. V pripade nevyhovujicich vzoriek zmrzliny
sa jednalo len o vyrobu a konzumaciu v mieste urcitého regionu, priCom priamo na mieste
boli prijaté potrebné opatrenia. Zodpovedni prevadzkovatelia boli upozorneni na dodrziavanie
poziadaviek nariadenia Komisie (EU) ¢. 232/2012, su¢asne boli vo¢i nim uplatnené sankcie
za zistenu pritomnost’ nepovolenych syntetickych farbiv.

Pritomnost’ a mnozstvo sladidiel bolo kontrolované najmi vo vzorkach cukrarskych
vyrobkov, vyzivovych doplnkov a ostatnych potravin na osobitné vyzivové ucely a
nealkoholickych néapojov. Celkovo bolo vySetrenych 288 vzoriek, pricom zuvedeného
celkového mnozZstva nevyhovela 1 vzorka cukrovinky zddévodu nadlimitného obsahu
glykozidov steviolu. Uvedené zistenie bolo na zaklade vecnej prislusnosti odstipené na
doSetrenie miestne prisluSnému organu §tatnej veterindrnej a potravinovej spravy.

Celkovy pocet vySetrovanych vzoriek na pritomnost a mnoZstvo chemickych
konzerva¢nych latok bol 394 (jednalo sa najmid o lahodkarské a cukrarske vyrobky,
vyzivové doplnky a nealkoholické napoje), z toho v 1 vzorke nealkoholického napoja bola
laboratérnym rozborom zistena pritomnost’ konzervacnej latky - kyseliny benzoovej, ktora je
nepovolend pre dany druh vyrobku. Tento nedostatok bol rieSeny spravnym konanim.

723 vzoriek potravin a hotovych pokrmov bolo vySetrenych z hladiska obsahu
kuchynskej soli v nich, ztoho az 638 vzoriek predstavovali hotové pokrmy. 14 vzoriek
hotovych pokrmov nevyhovelo z hl'adiska obsahu chloridu sodného poziadavkam platnej
legislativy - vynosu Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky z 15. marca 2004 ¢.
608/8/2004 — 100, ktorym sa vydava hlava Potravinového kodexu SR upravujuca osobitné
prisady do potravin.

Arémy: na kontrolu obsahu mentofuranu bolo celkovo odobratych 27 vzoriek
potravin, a to cukrovinky obsahujuce métu alebo mentol. VSetky odobraté vzorky vyhoveli
legislativou stanovenym najvys$im pripustnym mnozstvam. Na kontrolu obsahu kumarinu
bolo odobratych celkovo 29 vzoriek potravin, ktoré vyhoveli poziadavkam legislativy.

Na kontrolu Specifikacie pridavnych latok bolo vySetrenych 7 vzoriek farbiv. VSetky
vzorky vyhoveli poziadavkam prisluSnej legislativy.

Z Kkontaminantov vo vySetrovanych vzorkdch boli sledované najméd tazké kovy
(olovo, kadmium, ortut’), dusitany a dusi¢nany, polychlérované bifenyly (PCB), rezidua
pesticidov a antibiotik, benzo(a)pyrén, melamin, mykotoxiny a akrylamid.

Na kontrolu obsahu tazkych kovov sa vySetrovali najmé vzorky hotovych pokrmov,
detskej a dojcenskej vyzivy a vyzivovych doplnkov. Na kontrolu obsahu olova bolo
vySetrenych 1 272 vzoriek potravin, priCom 1 vzorka vyzivového doplnku nevyhovela
poziadavkdm platnej legislativy - nariadenie Komisie (ES) ¢. 629/2008 z 2. jala 2008, ktorym
sa meni a dopiiia nariadenie (ES) &. 1881/2006, ktorym sa ustanovujii maximalne hodnoty
obsahu niektorych kontaminantov v potravinach, z dévodu vysokého obsahu olova (7,20
mg/kg). Distributorovi predmetného vyrobku boli ulozené opatrenia podl'a § 19 ods. 1 zdkona
C. 152/1995 Z. z. — zabezpecit' stiahnutie predmetné¢ho vyrobku z trhu, zdkaz uvadzat
predmetny vyrobok na trh a zabezpecit' informovanie spotrebitel'ov o zdravotnej Skodlivosti
vyrobku. Uvedené zistenie bolo zaroven hldsené do Rychleho vystrazného systému pre
potraviny a krmiva RASFF (vystrazné ozndmenie RASFF ¢. 2016.0091).
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Na kontrolu obsahu kadmia bolo vysetrenych 1 215 vzoriek potravin, pricom
v ziadnej z vySetrenych vzoriek nebolo zistené prekrocenie legislativou stanoveného limitu
pre kadmium. Na obsah ortuti bolo vysetrenych 1 098 vzoriek potravin, pricom v ziadnej
z vySetrenych vzoriek nebolo zistené prekrocenie legislativou stanoveného limitu pre ortut’.

151 vzoriek potravin (z toho 104 vzoriek predstavovali voda — watercoolery a
pramenité vody dojcenské) bolo vySetrenych na kontrolu obsahu arzénu.

158 vzoriek potravin (voda — watercoolery, pramenité vody dojcenské a pramenité
vody abalené pitné vody) a48 vzoriek predmetov a materidlov urcenych na styk s
potravinami bolo vySetrenych na kontrolu obsahu niklu.

54 vzoriek potravin (voda — watercoolery, pramenité vody dojcenské) bolo
vysetrenych na kontrolu obsahu medi.

43 vzoriek potravin (voda — watercoolery, pramenité vody dojenské a pramenité
vody abalené pitné vody) all vzoriek predmetov a materidlov uréenych na styk s
potravinami bolo vySetrenych na kontrolu obsahu chrému.

32 vzoriek potravin (voda — watercoolery, pramenité vody dojcenské) a 36 vzoriek
predmetov a materialov uréenych na styk s potravinami bolo vySetrenych na kontrolu obsahu
hlinika.

Na pritomnost’ dusitanov a dusiénanov bolo vySetrenych celkovo 946 vzoriek
potravin. Z toho 465 vzoriek potravin na obsah dusitanov (z toho 214 vzoriek detskej
a dojcenskej vyzivy a 143 vzoriek vody — watercoolery a pramenité¢ vody dojc¢enské) a 481
vzoriek potravin na obsah dusi¢nanov (z toho 217 vzoriek detskej a dojCenskej vyzivy a 142
vzoriek vody — watercoolery a pramenité vody dojcenské). Z hl'adiska obsahu dusi¢nanov
nevyhoveli 2 vzorky ostatnych potravin na vyzivu dojCiat a malych deti, v ktorych bol zisteny
nadlimitny obsah dusi¢nanov (jednalo sa o2 vzorky toho ist¢ého vyrobku - Kuracie prsia
s mrkvou, karfiolom a ryzou, sterilizovany zeleninovo-masovy pokrm vhodny pre dojcata od
ukonceného 6. mesiaca veku, vyrobeny v SR) a 1 vzorka pramenitej balenej vody. Po prvom
odbere, kedy bola laboratériom stanovena hrani¢nd hodnota dusi¢nanov (200 + 20 mg/kg) vo
vzorke potraviny na vyzivu dojciat a malych deti bol vykonany odber druhej vzorky a zistilo
sa prekroCenie stanoveného limitu dusi¢nanov (224 + 16 mg/kg). Vzorka nevyhovela
nariadeniu Komisie (EU) ¢&. 1258/2011, ktorym sa meni adopiia nariadenie (ES) ¢.
1881/2006, pokial’ ide o maximélne hodnoty obsahu dusi¢nanov z ddévodu nadlimitného
mnozstva dusi¢nanov - limit pre dusi¢nany v dojcenskych pokrmoch je 200 mg/kg. Na
zaklade vys§ie uvedeného bola nasledne zo strany miestne prislusného RUVZ vykonana
uradna kontrola u vyrobcu predmetnej potraviny na vyzivu doj¢iat a malych deti a bolo mu
uloZené opatrenie podl'a § 19 ods. 1 zdkona €. 152/1995 Z. z. o potravinach — stiahnutie vysSie
uveden¢ho vyrobku ztrhu v SR azédkaz jeho distribicie v SR. Predmetné nevyhovujuce
vyrobky boli umiestnené iba na trhu Slovenskej republiky.

Z hladiska obsahu dusitanov vyhoveli vSetky vySetrené vzorky potravin.

Na vySetrenie pritomnosti polychlorovanych bifenylov bolo spolu odobratych a
laboratorne vySetrenych 8 vzoriek potravin na vyzivu dojCiat a malych deti na baze mlieka.
Ani v jednej z vySetrenych vzoriek nebol zisteny uvedeny kontaminant.

Rezidua pesticidov boli vySetrované v 40 vzorkach potravin na pociato¢nt vyzivu
dojciat, potravin na ndslednt vyzivu dojciat, ako aj vyzivovych pripravkov pre dojcatd a malé
deti na mlie¢nom, ceredlnom alebo zeleninovom a ovocnom zéklade. Pritomnost’ sledovanych
rezidui pesticidov, ktoré sa nesmu pouzivat na oSetrovanie plodin urcenych na vyrobu
potravin na vyzivu doj¢iat a malych deti (disulfoton, fensulfotion, fentin, haloxyfop,
heptachlér, hexachlorbenzén, nitrofén, ometoat, terbufos, dieldrin, endrin), nebola potvrdena
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v ziadnej z vySetrenych vzoriek potravin. V pripade rezidui pesticidov, pre ktoré su
ustanovené v legislative Specifické maximalne limity a v pripade inych ucinnych latok a
pripravkov na ochranu rastlin (alfa-HCH, beta-HCH, gamma-HCH, 2,4’-DDT, 4,4’-DDT,
4,4’-DDE, 4,4’-DDD, metoxychlér), taktiez nebola potvrdend pritomnost’.

Z uvedeného poctu vzoriek bolo 10 vzoriek naslednych vyzivovych pripravkov na
baze obilia pre dojcatd amalé deti zaradenych do monitorovacieho programu (podla
vykonavacieho nariadenia Komisie (EU) &. 1274/2011 zo 7. decembra 2011 tykajuceho sa
koordinovaného viacroéného kontrolného programu Unie na roky 2012, 2013 a 2014 s cielom
zabezpeCit dodrziavanie maximalnych hladin rezidui pesticidov a posudit’ vystavenie
spotrebitel'ov rezidudm pesticidov v potravinach rastlinného a zivo¢isneho pévodu).

Rezidua antibiotik boli vySetrované v 131 vzorkach, z toho bolo 101 vzoriek mlieka
a 30 vzoriek surového misa (bravcové karé, bravcové plece bez kosti, kuracie prsia bez koze,
kuracie prsia, filet — maslova ryba, kuracie stehna bez kosti a koze, hovidzi krk bez kosti,
kuracie rezne, kuracie pecienky, pstruh dihovy) a slepacich vajec. Vsetky vySetrené vzorky
boli bez rezidui antibiotik.

Na stanovenie obsahu benzo(a)pyrénu bolo vysetrenych 5 vzoriek potravin pre
dojcata a malé deti. Taktiez bolo vySetrenych 21 vzoriek potravin na pociato¢ni vyzivu
dojciat a potravin na naslednu vyzivu dojciat, v ktorych sa stanovoval obsah benzo(a)pyrénu,
melaminu a kyseliny erukovej. Vysledky laboratorneho vySetrenia vyhovovali poziadavkdm
na zdravotni bezpecnost’ podl'a nariadenia Komisie (ES) ¢. 1881/2006 z 19. decembra 2006,
ktorym sa ustanovuju maximalne hodnoty obsahu niektorych kontaminantov v potravinach
v zneni neskor$ich predpisov.

V 21 vzorkach potravin pre dojcatd a malé deti sa stanovovala pritomnost’ melaminu.
Vsetky vySetrené vzorky potravin vyhoveli poziadavkdm na zdravotnii bezpecnost podla
nariadenia Komisie (EU) &. 594/2012 z 5. jula 2012, ktorym sa meni a dopliia nariadenie (ES)
¢. 1881/2006, pokial’ ide o maximalne hodnoty obsahu kontaminantov ochratoxinu A, PCB
nepodobnych dioxinom a melaminu v potravinach.

V NRC pre mykologiu zivotného prostredia bolo vroku 2015 vySetrenych 246
vzoriek potravin na pritomnost mykotoxinov. Sledovanymi mykotoxinmi boli patulin,
aflatoxin B, aflatoxin M, ochratoxin A, deoxynivalenol, zearalenon a fumoniziny. VySetrené
boli vzorky pociatocnej a naslednej mlienej dojcenskej vyzivy, rdzne obilninové kase pre
dojcata a malé deti, kukuricné kaSe, suSienky, piskoty, kukuricné lupienky, detska vyziva,
obilninové napoje, ovocné napoje a ovocné pyre.

Z celkového poctu analyzovanych vzoriek odobranych v ramci uradnych kontrol bolo
209 vzoriek zo zahrani¢nej produkcie (t.j. z ¢lenskych §tatov Eurdpskej tnie a z tretich krajin,
z toho 7 vzoriek povodom z Turecka) a 37 vzoriek z domacej produkcie:

- 70 69 vzoriek, v ktorych bol stanovovany patulin, bolo 38 vzoriek zahrani¢nej a 31
vzoriek domécej produkcie,

- 7072 vzoriek vySetrenych na pritomnost aflatoxinu B; boli 3 vzorky domaécej
produkcie a 69 vzoriek zahrani¢nej produkcie, z toho 3 vzorky z tretich krajin (2
vzorky povodom z Turecka, 1 vzorka zo Svajéiarska),

- vSetky vzorky vySetrené na obsah aflatoxinu M; (26) pochadzali zo zahrani¢nej
produkcie eurdpskych vyrobcov,

- vSetky vzorky (27), v ktorych bol zistovany obsah ochratoxinu A, boli zo zahrani¢ne;j
produkcie, z nich 1 vzorka pdvodom z Turecka,
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- obsah deoxynivalenolu bol zistovany v 23 vzorkach, 1 vzorka pochddzala z doméacej
produkcie, 22 vzoriek zo zahrani¢nej produkcie, z toho 4 vzorky z Turecka,
-z 15 vzoriek vySetrenych na obsah zearalemonu 13 pochadzalo zo zahranicnej
produkcie a 2 vzorky z domacej produkcie,
- vSetkych 14 vzoriek, v ktorych bol stanovovany obsah fumonizinov, pochadzalo zo
zahrani¢nej produkcie.
Vsetky vzorky potravin uréenych pre dojcatd a malé deti vySetrené na pritomnost’
mykotoxinov spifiali poZiadavky nariadenia Komisie &. 1881/2006, ktorym sa ustanovujii
maximalne hodnoty obsahu niektorych kontaminantov v potravinach.

Akrylamid: v roku 2015 bolo spolu vysetrenych 73 vzoriek (z toho 65 vzoriek boli
konzervované prikrmy pre dojcatd najmd s obsahom zemiakov, koreniovej zeleniny alebo
potraviny s obsahom cerealii, nasledné vyzivové pripravky na baze obilia pre dojc¢ata a malé
deti a 8 vzoriek bolo zemiakovych hranoliek). Vzorky boli odoberané z obchodnej siete. Pre
akrylamid plati monitoring v stilade s Odpora¢anim Komisie ¢. 2013/647/EU o monitorovani
mnozstva akrylamidu v potravindch, limit nie je stanoveny v sucasnej platnej legislative,
existuju len indikativne hodnoty akrylamidu pre prislusné kategdrie potravin. Vsetky
vySetrené vzorky na akrylamid splnili indikativne hodnoty predmetného odporacania Komisie

pre akrylamid.

V pripade kontroly alergénov v potravinach bola pozornost venovana kontrole
obsahu gluténu v potravinach vhodnych pre osoby trpiace neznaSanlivostou gluténu. Celkovo
bolo laboratorne vySetrenych 40 vzoriek potravin (roznych cestovin — kukuriéné cestoviny:
Spagety, tarhona; ryzové cestoviny; zmesi na vyrobu pekarskych vyrobkov; pekarske
vyrobky: biely chlieb, bio chlieb amarantovy; bio kukuricny snack; kukuricné placky;
suSienky; piskoty; oblatky). Z uvedeného poctu vzoriek boli v 38 vySetrovanych vzorkach
namerané hodnoty gluténu menej ako 5 mg/kg. V 2 vzorkach boli namerané nasledovné
hodnoty gluténu: 7,2 mg/kg (Zmes na chlieb rustikdlny) a 11,1 mg/kg (Kukuri¢né cestoviny).
V oznafovani vySetrovanych potravin sa uz len sporadicky vyskytovalo nespravne oznacenie
,bezlepkovy, bezlepkova, bezlepkové®.

Potraviny oSetrené ionizujicim Ziarenim - celkovo bolo laboratérne vysetrenych 26
vzoriek. Z toho boli vySetrené orechy, ako napriklad arasidy, mandle, lieskové orechy, kesu
orechy, para orechy; d’alej orechova posypka, mak mlety, syr Gouda, losos filety. Spolu 21
vzoriek potravin s obsahom tuku. Z nameranych hodndt a po zohl'adneni neistét merania vo
vzorkach nebola dokazanad pritomnost’ dvojic oziarenim vytvorenych uhlovodikov alkénov
a alkénov, pri ktorych by boli podiely hmotnostnych zlomkov detegované v ocakavanych
pomeroch (podl'a STN EN 1784). Na zdklade tychto vysledkov vzorky nevykazovali
vlastnosti potravin oSetrenych ionizujicim ziarenim. Taktiez bolo vySetrenych 5 vzoriek
potravin bez obsahu tuku, a to koreniny: Paprika mleta sladka, Mleté sladka ¢ervena paprika,
Americké zemiaky koreninova sol’, Bazalka suSend drvend, Majoran drveny. Dokaz oziarenia
predmetnych vzoriek potravin rastlinného pdvodu bol negativny (Metéda CHP/33/STAND).

Na kontrolu GMO potravin sa odobrali r6zne druhy potravin: kukurica (vakuovana
sterilizovana) a vyrobky z kukurice (kukuri¢na krupica, kukuri¢na polenta instantnd), vyrobky
zo soje (sojové platky, suSeny sojovy napoj) a ryza (gulatozrnnd lipand). Spolu bolo
odobranych a vysetrenych 13 vzoriek potravin (doméceho pdévodu, dovozové v ramci
Spolocenstva). V jednej vzorke (suseny sojovy ndpoj bez laktozy) bola zistend pritomnost’
povolenej geneticky modifikovanej s6je MON40-3-2 (Roundup Ready) v mnozstve menSom
ako 0,1% v pomere k celkovému mnozstvu sdje. VSetky néalezy boli v stilade s poZiadavkami
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nariadenia (ES) ¢. 1829/2003 Europskeho parlamentu a Rady z 22. septembra 2003 o
geneticky modifikovanych potravinach a krmivach. Vzorky boli odobrané v distribu¢nej sieti
a v zariadeniach spolo¢ného stravovania. Kontrolou v ZSS, cukrarskych resp. lahddkarskych
vyrobniach nebolo ani v jednom pripade zistené pouZitie surovin, polotovarov alebo potravin
na baze GMO. Pri vykone Statneho zdravotného dozoru a uradnej kontroly potravin bola
priebeZzne venovand pozornost’ aj oznacovaniu potravin z hl'adiska obsahu GMO, nedostatky
pri kontrolach neboli zistené.

Kontrola jodidacie kuchynskej soli
Laboratérne bolo vysetrenych celkom 850 vzoriek jedlej soli, ¢o je o 1 vzorku viac
ako v roku 2014. Z vysledkov stanovenia obsahu KI a KIO3 vo vzorkach jedlej soli vyplyva:
- zcelkového poctu 850 skuSanych vzoriek poziadavke stanovenej Potravinovym
kédexom SR na minimalny obsah KI (15 mg/kg soli) nevyhovelo 11 vzoriek t. j. 1,29
%,
- vyssi obsah KI ako stanovuje Potravinovy kodex SR (35 mg/kg ) bol zisteny v 32
vzorkach t.j. 3,76 % (v roku 2014 bol zisteny vyssi obsah KI v 14 vzorkach t.j. 1,64
%).
- poziadavke PK SR (15-35 mg/kg) vyhovelo celkom 807 vzoriek t.j. 94,94 % (v roku
2014 - 96,32%).
Z odobratych 850 vzoriek jedlej soli bol obsah ferokynidu draselného vySetreny
v 840 vzorkach, vsetky vySetrené vzorky vyhoveli poziadavke podla prilohy II ¢ast E
nariadenia komisie (EU) &. 1129/2011, ktorym sa meni a dopliia priloha II k nariadeniu
Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 1333/2008 vytvorenim zoznamu Unie obsahujiiceho
pridavné latky v potravindch (najvysSie mnoZstvo ako bezvody ferokyanid draselny 20
mg/kg).

V rédmci vzoriek potravin sa sledovala aj kontrola oznacovania potravin, pricom 17
vzoriek potravin (6 vzoriek ostatnych potravin na osobitné vyzivové ucely, 3 vzorky
kuchynskej soli, 2 vzorky vyzivovych doplnkov, 1 vzorka cukrarskeho vyrobku, 1 vzorka
sladidla, 1 vzorka dojcenskej vyzivy, 1 vzorka hotového pokrmu, 1 vzorka zmrzliny a 1
vzorka ryby) nespliali poziadavky na ozna¢ovanie predmetnych potravin. Jednalo sa napr. v
pripade kuchynskej soli o nestlad v oznaceni obsahu jodidu draselného na obale vyrobku so
zistenim obsahom laboratérnymi skuskami, v pripade vyzivového doplnku to bolo neuvedenie
povinného udaja v oznaceni vyrobku obsahujuceho aspartam, v pripade ostatnych potravin na
osobitné vyzivové ucely bol nesprdvne pouzity pojem ,bezlepkovy“ namiesto
»bezgluténovy*. V pripade zistenych nedostatkov boli nariadené oparenia na ich odstranenie.

Odobrata bola aj 1 vzorka ryby za Gc¢elom cielenej kontroly zameranej na druhové
urcenie ryby. OznacCenie Filet Jeseter sibirsky, Cerstvy chladeny z vlastného chovu CENO
s.r.0. Dolné diely 1, Jelka. Miesto odberu bolo zariadenie spolo¢ného stravovania, pricom sa
zistilo, Ze slovensky ndzov ryby uvedeny na obale Jeseter sibirsky nebol v stulade s vedeckym
nazvom druhu Acipenser gueldenstaedtii uvedenym na obale. Jeseter sibirsky = Acipenser
baerii, jeseter rusky Acipenser gueldenstaedtii. Protokol o skuske s vysledkami bol zaslany
zodpovednej prevadzkovatel'ke predmetného zariadenia spolo¢ného stravovania.

4. Uradna kontrola materialov a predmetov uréenych na styk s potravinami v roku 2015

Nérodné referencné laboratorium (NRL) pre materialy prichddzajuce do kontaktu
s potravinami vykonavalo v roku 2015 laboratérne vySetrenia materidlov a predmetov
uréenych na styk s potravinami v stlade s plnenim viacro€ného planu tradnych kontrol podla
nariadenia Eurdpskeho Parlamentu a Rady (ES) ¢. 882/2004. Plan turadnych kontrol bol
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cielene zamerany na vyrobky dostupné na naSom trhu, u ktorych sa definovali $pecifické
kritéria rizikovosti na zéklade legislativnych poZiadaviek, hlaseni RASFF a naSich
dlhoro¢nych skusenosti s posudzovanim vyrobkov uréenych na styk s potravinami.

Tabul'ka ¢. 3 Druhy odoberanych vzoriek a sledované rizikové ukazovatele v roku 2015

A. Materialy a predmety Sledované
urcéené na styk s potravinami rizikové ukazovatele
melaminové kuchynské pomocky formaldehyd, melamin
nylonové kuchynské pomdcky primarne aromatické aminy
keramické vyrobky Cd, Pb
kovové vyrobky Cd, Pb, Cr, Ni, Sb, Hg, As + d’alSie kovy
obalové materidly mikrobiologické ukazovatele

Miesta odberov boli nasledujice: velkoobchod, maloobchod, dovozcovia,
distributori, vyrobcovia, potravinarsky priemysel/prevadzky. Ako prioritné miesta odberov
boli urceni dovozcovia a vel’koobchod.

Uradné kontroly v roku 2015 prebichali v tychto fazach:

Uradné kontroly s odberom vzoriek (¢asovy harmonogram)

2. Uradné kontroly bez odberu vzoriek — kontrola poZiadaviek na uvadzanie plastovych
vyrobkov na trh

3. Monitoring a odber materidlov a predmetov urcenych na styk s potravinami, ktoré su
pouzité¢ ako reklamné predmety na podporu predaja potravindrskych vyrobkov, asopisov
atd’.

4. Monitoring pouzivania aktivnych a inteligentnych materialov a predmetov

5. Kontrola aktivnych obalovych materialov — podlozky pod miso

6. Vykon auditov SVP u vyrobcov materidlov a predmetov urenych na styk s potravinami

—

Vyskyt a analyza nezhod

1. Vyhodnotenie uradnych kontrol s odberom vzoriek

Uradné kontroly s odberom vzoriek boli realizované v stlade s ¢asovym
harmonogram. Celkovo bolo chemicky a mikrobiologicky vySetrenych 146 vyrobkov v 212
ukazovatel'och a bolo vykonanych 1 559 analyz.

a) Chemické vySetrenie
Z toho 3 vyrobky laboratornym vySetrenim nesplnili poziadavky piatej hlavy druhej
Casti Potravinového kodexu Slovenskej republiky — Materidly a predmety urcené na styk
s potravinami.
Poziadavky bezpecnosti nesplnili nasledujtice vyrobky:
e melaminova tanier

pocet nezhod: 2 dévod nezhody: migrécia formaldehydu
e melaminova miska
pocet nezhod: 1 dovod nezhody: migracia formaldehydu

Prislusnymi RUVZ boli prijaté opatrenia na trhu na ochranu zdravia spotrebitela.

b) Mikrobiologické vySetrenie

Mikrobiologicky bolo vySetrenych celkovo 57 vzoriek obalovych materidlov, pricom
vSetky splnili poziadavky prilohy €. 19 k Stvrtej hlave druhej Casti Potravinového koédexu
Slovenskej republiky — Mikrobiologické poziadavky na potraviny a na obaly na ich balenie.
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¢) Povod vyrobkov

Z vyplnenych zaznamov o uradnej kontrole odobranych vyrobkov vyplyva, Ze zo 146
vyrobkov malo 65 vyrobkov deklarovany pdvod v krajinach EU, 25 vyrobkov pochadzalo
z tretich krajin a 1 vyrobok nemal uvedeny pdvod.

Tabul’ka ¢. 4 Pdovod vyrobkov

Povod vyrobkov Pocet
EU 65
Tretie krajiny 81
Nezisteny/neudany 0

Graf¢. 7

BEU mTretie krajiny Nezisteny/neudany

0%

¢) Miesto odberov

Z vyplnenych zaznamov o uradnej kontrole odobranych vyrobkov vyplyva, ze najviac
vzoriek bolo odobranych v maloobchode, nasledne v hypermarketoch a najmenej v priemysle
obalovych a keramickych vyrobkov.

Tabul’ka ¢. 5 Miesto odberov

Miesto odberov Celkovy pocet
odberov
maloobchod (iny ako hypermarket) 56
sklady, vel’kosklady 11
hypermarkety 42
maloobchod (typ lacné predajne) 29
potravinarsky priemysel 5
priemysel obalovych a keramickych vyrobkov 3
Graf¢. 8
maloobchod potravinarsky priemysel
(typ lacné priemysel obalovych a maloobchod
predajne) 3 v (iny ako
20% hypermarket)

38%

sklady, velkosk!
ady
8%
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2. Uradné kontroly bez odberu vzoriek — kontrola poZiadaviek na uvidzanie plastovych
vyrobkov na trh
Uradné kontroly bez odberu vzoriek boli vykondvané v priebehu roka 2015. Celkovo
bolo vykonanych 185 kontrol v 56 prevadzkach. Je mozné konStatovat’, Ze vyhldsenia o zhode
a podporna dokumentacia boli prelozené v sulade s metodickym pokynom avSak obsahova
stranka vyhlaseni o zhode bola v mnohych pripadoch nepostacujica vzhl'adom na legislativne
poziadavky.

3. Monitoring a odber materiilov a predmetov urcenych na styk s potravinami,
ktoré st pouzité ako reklamné predmety na podporu predaja potravinarskych
vyrobkov, ¢asopisov atd’.

V priebehu roku 2015 boli odobraté 2 vyrobky (keramické hrnéeky, plastova fl'asa),
ktoré boli predavané spolu s potravinami ako darcekové predmety na podporu predaja.
Vyrobky vyhoveli v sledovanych ukazovateloch (Cd, Pb — keramické hrnéeky, formaldehyd,
primarne aromatické aminy, senzorické hodnotenie, vyluhovatel'nost’ pigmentov — plastova
flasa).

4. Monitoring pouZivania aktivnych a inteligentnych materialov a predmetov

V ramci vykonu UK nad materidlmi a predmetmi uréenymi na styk s potravinami a
zarovenl potravinami sa monitorovalo mozné pouzivanie aktivnych a inteligentnych
materidlov a predmetov (napr. vkladanie réznych vrecédk s aktivnou zlozkou do balenych
potravin, nalepky informujuce spotrebitel'a o moznych zmenach v potravinach).
Pocas vykonu UK bolo zistené pouZivanie 2 aktivnych materialov — podlozky pod miso.

5. Kontrola aktivnych obalovych materialov — podloZzky pod miso

Kontrolou 2 aktivnych materidlov — podloziek pod médso bolo zistené, ze obsah
vyhlasenia o zhode neobsahoval vSetky informécie stanovené v nariadeni Komisie (ES) €.
450/2009 o aktivnych a inteligentnych materialoch a predmetoch, ktoré maju prist’ do styku
s potravinami

6. Vykon auditov SVP u vyrobcov materialov a predmetov urcenych na styk s
potravinami
V priebehu roka 2015 boli celkovo vykonané 2audity u vyrobcov materidlov
a predmetov urcenych na styk s potravinami. Vyhodnotenie auditov: prevadzky boli postidené
ako bezpecné.

5. Specialne kontroly

Okrem planovanych kontrol bolo vroku 2015 vyhlasenych hlavnym hygienikom
Slovenskej republiky 7 mimoriadnych cielenych kontrol:

e Mimoriadna cielenda kontrola zamerand na dodrziavanie hygienickych
poZiadaviek v ,,azijskych reStauraciach“ v Slovenskej republike

V ramci mimoriadnej cielenej kontroly sa v termine od 13. 4. do 24. 4. 2015 vykonalo

spolu 254 kontrol v 202 4zijskych restauraciach (Cinske, indické, korejské, orientalne a pod.)

v Slovenskej republike. Pri kontrolach sa nedostatky zistili spolu v 88 prevadzkach éazijskych

reStaurécii (Co predstavuje 43,6 % prevadzok). Vo vicsine pripadov sa jednalo o prevadzky,

v pripade ktorych boli aj pri predoSlych kontroldch zistené hygienické nedostatky.

Najcastejsie zistované nedostatky pri mimoriadnej kontrole: nepovolené zmrazovanie misa

a kosti dodanych do zariadenia v chladenom stave, zmrazovanie kacacieho mésa (stehnd) po
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ich Ciasto¢nej tepelnej Uprave, zmrazovanie roznych potravin, masovych polotovarov a ryb,
polotovarov (obalovany syr) a hotovych jedal, Casto v mikroténovych vrectskach bez
akéhokol'vek oznacenia, nedostatky v prevadzkovej hygiene, napr. nedostato¢na Ccistota
chladiacich a mraziacich zariadeni; hrubo znelistené vSetky priestory, pracovné plochy,
zneCistené kuchynské pomocky andradie, zneCistené steny v zachodoch, Satni a Casti
kuchyne; poskodeny obklad v sklade, chybajice doklady o odbornej sposobilosti
zamestnancov na vykon epidemiologicky zavaznych ¢innosti. Pri kontrolach bolo ulozenych
spolu 67 blokovych pokt s celkovou sumou 7 315 eur a zacatych bolo 21 spravnych konani
vo veci uloZenia pokuty v sume 14 850 eur. V dvoch pripadoch bolo nariadené uzatvorenie
prevadzky do doby odstranenia zistenych nedostatkov v stilade so zdkonom ¢. 355/2007 Z. z.

e Mimoriadna cielendA kontrola zamerand na dodrZiavanie hygienickych
poziadaviek v domovoch socidlnej starostlivosti, vratane domovov déchodcov,
domovov Specialnej starostlivosti, ktoré nepatria medzi zdravotnicke zariadenia,
v Slovenskej republike
Uvedena kontrola, ktora sa uskutocnila v ditoch 4. 5. — 15. 5. 2015, miestom vykonu

Statneho zdravotného dozoru podl'a kompetencii organov verejného zdravotnictva boli vSetky
domovy socialnej starostlivosti, domovy dochodcov, domovy Specidlnej starostlivosti
(charitné, hospice a pod.) v Slovenskej republike. NajcastejSie zistené nedostatky v ramci
mimoriadnej kontroly boli: uchovavanie pokrmov pri nevyhovujucej teplote, potraviny po
uplynutom ditume minimalnej spotreby, nepovolené mrazenie chladenych polotovarov
a potravin, zmrazovanie pokrmov bez vyuzitia spravneho technologického postupu,
nevyhovujlice skladovanie surovin. Pocet uloZenych blokovych pokut/celkova suma — 46 / 3
716 eur a pocet ulozenych sankcii/celkova suma 12 / 2 400 eur.

e Mimoriadna cielena Kkontrola zamerana na dodrzZiavanie hygienickych
poziadaviek a kvalitu pokrmov v stankoch srychlym obderstvenim a
ostanych zariadeni spolo¢ného stravovania na umelych a sezénnych kupaliskach
vyznamnych pre kipaciu sezonu v Slovenskej republike
RUVZ v Slovenskej republike vykonali v termine od 15. 6. do 26. 6. 2015 spolu 297

kontrol v stankoch s rychlym obcerstvenim a ostanych zariadeniach spolocného stravovania
na umelych a prirodnych sezénnych kupaliskdch vyznamnych pre kapaciu sezénu
v Slovenskej republike. Spolu skontrolovali 257 stankov srychlym obcerstvenim a
ostanych zariadeni spolo¢ného stravovania. Z celkovo skontrolovanych stankov s rychlym
obCerstvenim a ostanych zariadeni spolo¢ného stravovania na umelych a prirodnych
sezonnych kupaliskach sa zistili nedostatky v 35 prevadzkach (Co predstavuje 13,6 %).
Nedostatky  zistené pri  kontroldch: zmrazovanie surového misa, misovych
vyrobkov, pekarskych vyrobkov a hotovych pokrmov, rozporciované bravéové miso a ryby
v mraziacom zariadeni bez akéhokol'vek oznadenia, rozmrazovanie mrazeného kuracieho
misa na podlahe pri teplote miestnosti, spolo¢né skladovanie surovin v chladni¢ke spolu
s hotovymi pokrmami, nedodrzanie podmienok skladovania potravin, potraviny vyzadujuce
chladiarenské skladovanie boli ulozené pri izbovej teplote, potraviny po datume spotreby,
resp. po daitume minimalnej trvanlivosti, nevedena evidencia o ¢ase pripravy rozpracovanych
pokrmov — nemoznost’ overenia dodrZiavania ¢asu ich uchovévania, neoznacené alergény na
jedalnom listku, nevedenie evidencie teplot v chladiacich a mraziacich zariadeniach,
chladiace zaradenia nevybavené teplomermi, nadoby s priemyselne vyrabanou zmrzlinou
neoznacené datumom a ¢asom otvorenia balenia, nedostatky v prevadzkovej hygiene:
znecistené vonkajSie povrchy niektorych technologickych zariadeni, znecCistena podlaha,
nevycistené pracovné plochy, necistota v prevadzke. Za zistené nedostatky bolo pri
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kontrolach na mieste ulozenych spolu 32 blokovych pokut v celkovej sume 2 362 eur a
zacatych bolo 6 spravnych konani vo veci uloZenia pokuty v sume je 6 500 eur.

e Kontroly v prevadzkach s vyrobou a predajom nebalenej zmrzliny pocas letnej
sezony 2015 v Slovenskej republike
RUVZ v Slovenskej republike vykonali po¢as letnej sezony 2015 spolu 1 409 kontrol
v prevadzkach s vyrobou a predajom nebalenej zmrzliny v Slovenskej republike. Z celkovo
skontrolovanych prevadzok s vyrobou a predajom nebalenej zmrzliny sa zistili nedostatky
v 233 prevadzkach, ¢o predstavuje 25 %. NajcastejSie nedostatky zistené pri kontrolach:
neodobraté a neodlozené vzorky vyrobenych zmrzlin na dobu 48 hodin, nedostatky
v prevadzkove] hygiene (napr. zneCistené steny a podlaha, steny miestami poSkodené,
plesnivé, znecCisteny povrch vyrobnika tocenej zmrzliny, znecistené vydajné okno, znecistené
chladnicky, znecistené priestory skladu, WC zamestnancov), nezabezpecena informécia pre
spotrebitela o obsahu azofarbiv a/alebo alergénov v predavanej zmrzline, prip. tato
informdcia nebola na vidite’'nom mieste, pracovnici bez zdokladovania odbornej a/alebo
zdravotnej spoOsobilosti, nedodrzand osobnd hygiena pracovnikov (predaj zmrzliny
pracovnikmi v civilnom odeve, pracovnici bez pokryvky hlavy, pouZivanie znecistenych
rukavic pri predaji zmrzliny, umyvanie ruk nevhodnym spoésobom), nemoznost’ overenia doby
predaja zmrzliny najdlhSie 24 hodin po jej zmrazeni na zdklade chybajucej dokumentacie,
uchovavanie porcovaciecho ndradia v nadobe so stojacou vodou, nevedend evidencia
o nameranych teplotdch v chladiacich a mraziacich zariadeniach, chybajlice meracie
zariadenia - zistené v 9 prevadzkach. Zaroven bolo odobranych 811 vzoriek zmrzliny na
chemickt analyzu, z ktorych nevyhovelo 99 vzoriek (12 %) zmrzliny. 98 vzoriek zmrzliny
nevyhovelo z dévodu pouzitia nepovolenych farbiv — E 104, E 110 a E 124 a1l vzorka
zmrzliny nevyhovela z dovodu nadlimitného mnozstva farbiva E122 Azorubin. Za zistené
nedostatky bolo pri kontrolach ulozenych spolu 117 blokovych pokut v celkovej sume 8 688
eura zacatych bolo 71 spravnych konani vo veci uloZenia pokuty v sume 41 610 eur. V 4
pripadoch bolo podl'a § 19 ods. 2 a § 20 ods. 9 a ods. 12 pism. e) zdkona ¢. 152/1995 Z. z.
nariadené zatvorenie prevadzky na dobu do odstranenia zistenych nedostatkov.

e Mimoriadna cielendA kontrola zamerand na dodrZiavanie hygienickych
poziadaviek v zariadeniach spolo¢ného stravovania v blizkosti stredisk
vyznamnych z hPadiska letnej turistickej sezony v Slovenskej republike
Miesto vykonu Statneho zdravotného dozoru: zariadenia spolo¢ného stravovania

v blizkosti stredisk vyznamnych z hladiska letnej turistickej sezoény v Slovenskej republike,
najma tie, v ktorych boli pri predoslych kontrolach zistené hygienické nedostatky. V ramci
mimoriadnej cielenej kontroly sa v termine od 7. 8. do 4. 9. 2015 vykonalo spolu 1 112
kontrol v 763 zariadeniach spolo¢ného stravovania v Slovenskej republike. Pri kontrolach sa
nedostatky zistili spolu v 228 zariadeniach spolo¢ného stravovania (Co predstavuje 30 %).
NajcastejSie zistenymi nedostatkami pri kontrolach boli: nepovolené zmrazovanie surovin,
polotovarov a hotovych pokrmov, ktoré boli dodané do zariadenia v nezmrazenom stave, prip.
boli pripravené priamo v zariadeni (najméd zamrazovanie réznych druhov mésa, misovych
vyrobkov, chleba, hotovych pokrmov — kebab, polievky, perkelt, lokse, pecCenové halusky,
pecené kuracie stehna...), nevedenda evidencia teplot v chladiacich, mraziacich zariadeniach a
v skladoch, r6zne druhy potravin po datume spotreby resp. po datume minimalnej trvanlivosti
(napr. syry, bryndza, maslo, slanina, smotana, parky), nedostatky v prevadzkovej hygiene
a nepredlozenie dokladu o odbornej sposobilosti zamestnancov na vykon epidemiologicky
zévaznej Cinnosti. Pri kontrolach bolo uloZenych spolu 204 blokovych pokut s celkovou
sumou 16 932 eur a zacatych bolo 47 spravnych konani vo veci ulozenia pokuty v sume 32
900 eur. V 8 pripadoch bolo podl'a § 55 ods. 2 pism. g) zédkona ¢. 355/2007 Z. z. nariadené
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docasné uzatvorenie prevadzky, nakolko pri vykone kontrol sa zistili také poruSenia tohto
zdkona a inych vSeobecne zavdznych pravnych predpisov upravujlicich ochranu verejného
zdravia, ktoré mohli mat’ bezprostredne za néasledok riziko vazneho poskodenia zdravia l'udi.

e Mimoriadna cielena kontrola zamerana na dodrZiavanie hygienickych
poZziadaviek v zariadeniach spolo¢ného stravovania na pracoviskach
Miesto vykonu Statneho zdravotného dozoru podla kompetencii organov verejného
zdravotnictva: zariadenia spolo¢ného stravovania na pracoviskach: zavodné stravovanie —
kuchyne (s pripravou jedél), zdvodné stravovanie — vydajne stravy, zdvodné stravovanie —
bufety. V ramci mimoriadnej cielenej kontroly sa v termine od 15. 10. do 29. 10. 2015
vykonalo spolu 346 kontrol v 295 zariadeniach spolo¢ného stravovania na pracoviskach
(kuchyne s pripravou jedal, vydajne stravy a bufety) v Slovenskej republike. Pri kontrolach sa
nedostatky zistili spolu v 67 zariadeniach spolo¢ného stravovania (o predstavuje 22,7 %).
NajcastejSie zistenymi nedostatkami pri kontrolach boli: nepovolené zmrazovanie surovin,
polotovarov a hotovych pokrmov, ktoré boli dodané do zariadenia v nezmrazenom stave, prip.
boli pripravené priamo v zariadeni, nevedend evidencia teplot v chladiacich, mraziacich
zariadeniach a v skladoch, nedostatky v prevadzkovej hygiene a rézne druhy potravin po
datume spotreby prip. po datume minimalnej trvanlivosti. 119 vzoriek hotovych pokrmov
bolo odobranych na laboratérnu analyzu za Ucelom stanovenia obsahu kuchynskej soli.
Vsetky vzorky vyhoveli z hl'adiska obsahu chloridu sodného poziadavkam platnej legislativy
- vynosu Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky z 15. marca 2004 ¢. 608/8/2004 —
100, ktorym sa vydava hlava PK SR upravujuca osobitné prisady do potravin. Pri kontrolach
bolo ulozenych spolu 54 blokovych pokut s celkovou sumou 4 726 eur a zacatych bolo 13
spravnych konani vo veci ulozenia pokuty v sume 6 600 eur. V 1 pripade bolo opatrenim na
mieste podl'a § 55 ods. 1 pism. f) aods. 2 pism. g) zdkona ¢. 355/2007 Z. z. nariadené
uzatvorenie prevadzky vydajne stravy do doby vydania kladného rozhodnutia miestne
prislusného RUVZ k uvedeniu priestorov vydajne stravy do prevadzky ak schvaleniu
prevadzkového poriadku.

e Mimoriadna Kkontrola zariadeni stinkového a ambulantného predaja
potravin, pokrmov a napojov pocas konania hromadnych podujati — viano¢nych
(Mikulasskych) trhov v Slovenskej republike
V termine od 27. 11. do 13. 12. 2015 bolo spolu vykonanych 524 kontrol a

skontrolovanych 413 zariadeni stankového aambulantného predaja potravin, pokrmov
a napojov. Nedostatky zistené pri kontrolach: vyrobky bez oznacenia resp. bez dokladov
o dodani (lokSe, klobésa, plnky do loksi, hotové jedld), neoznacené spotrebitel'sky balené
suroviny - klobasy, médso, suroviny v chladiacom zariadeni bez akéhokol'vek oznacenia,
predaj balenych vyrobkov bez oznafenia v zmysle platnej legislativy, porusenie teplotného
retazca (peCienkova natierka do loksi, hotové jedla), svojvolné zmrazovanie chladeného
misa, nevhodné uskladnenie potravin a surovin, suroviny a potraviny po datume spotreby,
resp. po datume minimalnej trvanlivosti, nevyhovujuca Cistota a technicky stav pracovnych
ploch, nedostatky v osobnej hygiene zamestnancov — zamestnanci bez pracovného odevu,
chybajuce pokryvky hlavy, s dlhymi a nalakovanymi nechtami. Za zistené nedostatky bolo pri
kontrolach ulozenych na mieste spolu 16 blokovych pokut v celkovej sume 872 eur a
zaCatych bolo 5 spravnych konani vo veci ulozenia pokuty v sume 1 850 eur.

V roku 2015 zamestnanci RUVZ v SR vykonavali tieZ kontroly v suvislosti so
Setrenim vyskytu zdravotne Skodlivych potravin alebo nevyhovujucich potravin a materidlov
a predmetov prichadzajicich do kontaktu s potravinami, ktoré boli hldsené prostrednictvom
Rychleho vystrazného systému pre potraviny a krmiva (Rapid Alert System for Food and
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Feed — RASFF). V roku 2015 rieili zamestnanci RUVZ v SR spolu 30 oznameni RASFF,
z toho v 11 pripadoch sa jednalo o predmety prichddzajiuce do kontaktu s potravinami a v 7
pripadoch sa jednalo o vyzivové doplnky.

Na ziklade zisteni regiondlnych uradov verejného zdravotnictva v Slovenskej
republike v ramci Uradnej kontroly bolo v systéme RASFF hlasené nasledovné ozndmenie:

Vystrazné oznamenie ¢. 2015.1077: Podozrenie na otravu botulotoxinom
z cicerovej natierky zo Slovenska. Regiondlny urad verejného zdravotnictva so sidlom
v Banskej Bystrici hlasil v 33. kalenddrnom tyZdni jeden pripad podozrenia na botulizmus
u 43 rocného pacienta. Podozrenie bolo vyslovené na zéklade typického klinického obrazu
ochorenia t. j. nahly nastup neurologickych priznakov (poruchy videnia, tazkosti
s prehitanim, poruchy chddze) a na zéklade epidemiologickej anamnézy, v ktorej dominoval
konzum Cicerovej natierky (3 kusy, z toho jedna napuchnutd). Ostatné jedld boli
epidemiologickym vySetrenim vzhl'adom na klinické priznaky ako faktory prenosu nakazy
vylic¢ené. V rodine boli odobraté zvySky natierok v obaloch, ktoré boli uchované
v umelohmotnej taske urcenej na umelohmotny odpad spolu sjednou PET fTaSou.
Laboratérnymi testami, ktoré vykonali laboratéria RUVZ so sidlom v Banskej Bystrici
z odobratych vzoriek — obsahu z troch pouzitych obalov Cicerovej natierky, vyrobcu ALFA
BIO s.r.o., Kremnicka 71, Banskd Bystrica (datum spotreby 21.8.2015), ktoré pacient
konzumoval, bolo v obsahu zo vsSetkych troch pouzitych obalov detekované suspektné
Clostridium botulinum.
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