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1. Uradné kontroly

Organy verejného zdravotnictva v Slovenskej republike (regiondlne tirady verejného
zdravotnictva v Slovenskej republike) vykonavali v roku 2016 uradné kontroly potravin
zamerané na dodrziavanie potravinového prava prevadzkovate'mi potravinarskych prevadzok
podla nariadenia (ES) ¢. 882/2004 Eurdpskeho parlamentu a Rady, § 23 ods. 2 zékona ¢.
152/1995 Z. z. o potravinach v zneni neskorSich predpisov a kontroly podla zakona ¢.
355/2007 Z. z. o ochrane podpore a rozvoji verejného zdravia a ozmene a doplneni
niektorych zdkonov v platnom zneni. Vykon tradnej kontroly a §tatneho zdravotného dozoru
prebiehal pod odbornym vedenim Uradu verejného zdravotnictva Slovenskej republiky
v stlade s Viacrocnym narodnym pldnom pre uradni kontrolu v Slovenskej republike na r.
2015 — 2017, vykonavanl organmi verejného zdravotnictva v Slovenskej republike — podla
prijatej aktualizacie z 8. februara 2016. Informacia bude sucast'ou vyrocnej spravy Slovenskej
republiky, ktora kazdorocne vypractva, schvaluje apredkladd Eurdpskej komisii
Ministerstvo pddohospodarstva a rozvoja vidieka SR (podl'a § 22 ods. 2 pism. b) zdkona ¢.
152/1995 Z. z.).

Kontroly sa tykali zabezpecenia hygienickych podmienok a zdravotnej bezpe¢nosti
potravin a pokrmov v sulade s poziadavkami ustanovenymi v:

- zékone €. 152/1995 Z. z. o potravinach v platnom znent,

- nariadeni (ES) ¢. 852/2004 o hygiene potravin,

- Potravinovom kodexe SR,

- zdkone €. 355/2007 Z. z. o ochrane, podpore arozvoji verejného zdravia a o zmene a
doplneni a niektorych zdkonov v platnom znenti,

- vyhlaske MZ SR ¢. 533/2007 Z. z. o podrobnostiach o poziadavkach na zariadenia
spolo¢ného stravovania a

- v dalSich suvisiacich predpisoch pre vyrobu potravin, manipuldcii s nimi a ich
umiestiovanie na trh z hl'adiska poziadaviek zachovania ich zdravotnej bezpecnosti.

Vroku 2016 bolo organmi verejného zdravotnictva Slovenskej republiky spolu
vykonanych 35 653 kontrol v 19 512 kontrolovanych potravinarskych prevadzkach,
vratane zariadeni spolo¢ného stravovania z celkového poctu 50 726 prevadzok registrovanych
organmi verejného zdravotnictva. Okrem uvedenych kontrol bolo vykonanych este 4 928
kontrol v ostatnych prevadzkach, ako su napr. lekarne, drogérie, novinové stanky a pod.
Okrem planovanych kontrol boli v roku 2016 vyhlasené hlavnym hygienikom Slovenske;j
republiky 3 mimoriadne cielené kontroly (kontroly maésa v zariadeniach spolo¢ného
stravovania; pripravenost’ na letni sezénu 2016 a kontroly nebalenej zmrzliny pocas letnej
sezony 2016 v Slovenskej republike; mimoriadna kontrola zariadeni stankového
a ambulantného predaja potravin pocas konania hromadnych podujati — viano¢nych
(Mikuléasskych) trhov v Slovenskej republike).

Pri kontrolach bolo zistenych spolu 6 748 nezhdéd so sucasne platnymi pravnymi
predpismi. Uvedené nezhody boli zistené v 3 058 prevadzkach.

2. Celkova zhoda u prevadzkovatel’ov a vyrobkov

Z hladiska posudenia celkovej zhody s poziadavkami prisluSnych pravnych predpisov
u prevadzkovatel'ov potravinarskych podnikov (zahrnujucich vyrobu, baliarne, distribuciu,
dopravu, predaj isluzby) boli zistené nedostatky v3 058 prevadzkach z19 512
kontrolovanych prevadzok.



NajcastejSou pricinou nezhdod vo vSeobecnosti boli nedostatky v prevadzkovej hygiene
(1461 prevadzok), v skladovani potravin (941 prevadzok), v systtme HACCP/SVP (754
prevadzok) a v manipulacii s potravinami (581 prevadzok).

V sektore sluZzieb (t. j. v zariadeniach spolo€ného stravovania, dalej ,,ZSS*) bolo spolu
vykonanych 27 183 kontrol v 14 613 zariadeniach (z celkového pocétu 44 622 registrovanych
prevadzok), pricom nezhody sa zistili v 2 811 kontrolovanych prevadzkach.

Pri predaji a manipulécii s potravinami bolo prekontrolovanych 1055 prevadzok z
celkového poctu 4 267 prevadzok registrovanych uradmi verejného zdravotnictva, pricom
nezhody sa zistili v 50 prevadzkach.

Spolu bolo preverenych 91 vyrobcov a baliarni z celkového poctu 200 prevadzok
registrovanych regionalnymi Gradmi verejného zdravotnictva v SR (podl'a zakona ¢. 355/2007
Z. z.), pricom bolo spolu vykonanych 147 kontrol so zistenim nezhdd v 15 prevadzkach.

V roku 2016 vykonali regionalne urady verejného zdravotnictva v SR (RUVZ v SR)
spolu 142 auditov potravinarskych prevadzok (podl'a ¢l. 5 (3) nariadenia (ES) €. 882/2004),
ato najmi v zariadeniach spolo¢ného stravovania. 81 auditov bolo s nezhodami, pocet
zistenych nezhod bol 237.

Tabulka &. 1 Prehl'ad vykonanych auditov v potravinarskych prevadzkach - RUVZ v SR

Pocet « . Pocet
. . , Pocet auditov . :
Druh zariadenia vykonanych . zistenych
. s nezhodami -
auditov nezhod
Vyroba vyzivovych doplnkov 1 0 0
Vyroba plastovych/kombinovanych ) 1 1
obalov
Nemocnice - kuchyne 3 2 11
Zé4vodné stravovanie - kuchyne 11 5 9
Zavodné stravovanie — vydajne stravy 1 0 0
Domovy socidlnej starostlivosti - kuchyne 4 2 6
Rehabilitacné zariadenia - kuchyne 3 2 13
Zgnadpma s pripravou jedal (reStauracie, 11 66 187
pizzerie...)
Zariadenia bez pripravy jedal (hostince,
. 2 1 3
bary, kaviarne)
Predaj obcerstvenia (rychle obcerstvenie,
, . . 2 1 3
bufety, sezonne zariadenia)
Vyroba a predaj zmrzliny (stanky) 2 1 4
Spolu 142 81 237

V roku 2016 bolo podla zdkona ¢. 355/2007 Z. z. orgdnmi verejného zdravotnictva
posudenych 8 726 (ako novych, resp. zmenenych) a nasledne schvalenych potravinarskych
prevadzok (podl'a zékona ¢. 355/2007 Z. z.), ktoré boli nasledne zaregistrované v systéme pre
vykon tradnej kontroly a Statneho zdravotného dozoru. Pocet prevadzok, ktorym bolo vydané
nesthlasné rozhodnutie podla zékona €. 355/2007 Z. z. bol 24.

Organy verejného zdravotnictva v SR v roku 2016 prijali celkom 1 098 pisomnych
podnetov, z ktorych 374 (34 %) bolo vyhodnotenych ako opodstatnenych, 350 (32 %) ako
neopodstatnenych a v pripade 287 (+ 3 v stadiu vybavovania) podnetov nebolo mozné
dokazat' opodstatnenost’, resp. boli odstipené na dorieSenie. KedZe tazisko orgdnov
verejného zdravotnictva pri vykone tradnej kontroly tvoria zariadenia spolo¢ného
stravovania, 68 % prijatych podnetov sa tykalo tychto zariadeni. NajcastejSim predmetom
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podnetov boli nedostatky v prevadzkovej a osobnej hygiene, nespravna manipuldcia so
surovinami, polotovarmi, potravinami a hotovymi pokrmami, vyskyt traviacich tazkosti
u konzumentov po konzumadcii hotovych jedal a pokrmov rychleho obcerstvenia, predaj
potravin v nepovolenych prevadzkach, vykonavanie epidemiologicky rizikovych ¢innosti bez
odbornej a zdravotnej sposobilosti, vyskyt hmyzu a hlodavcov, ale aj hluk z potravinarskych
prevadzok, prienik pachov z pripravovanych pokrmov do okolitého obytného prostredia a
poruSovanie zékona ¢. 377/2004 Z. z. o ochrane nefajciarov v zneni neskorSich predpisov.
Ako zavazny problém, sprevaddzany zvySujicim sa poctom podnetov v roku 2016 sa javi
internetovy predaj vyzivovych doplnkov, ktory je vSak sprevadzany naroénym dokazovanim.

Tabul’ka ¢. 2 Prehl'ad a vyhodnotenie prijatych podnetov

Celkovy pocet . .| Nebolo mozné
e Opodstatnené | Neopodstatnené dokézat, odstlipené
Zariadenia 100
spolo¢ného 752 300 350 (+2 %)
stravovania
Vyrobcovia 55 13 17 25
Dopravcovia
a distributori 15 2 6 7
Hypermarkety,
supermarkety 57 9 7 41
Malé a st.redne 127 75 33 69
predajne
Baliarne 5 3 2 0
Iné 45
87 22 19 (+1 %)
SPOLU 1098 374 434 (2383)

*v §tadiu vybavovania

2.1. Frekvencia a typy nezhod v ZSS:

— v dodrziavani zasad SPV, HACCP - 676

— v priebeznom vzdelavani zamestnancov — 126

— v hygiene prevadzky — 1436

— v osobnej hygiene — 235

— v odbornej sposobilosti — 336

— v zdravotnej sposobilosti — 94

— v oznaCovani — 264

— vo vyzivovych a zdravotnych tvrdeniach — 0

— potravinach po datume spotreby/datume min. trvanlivosti — 445
— v overovani povodu potravin, vysledovatel'nosti — 186

— v skladovani potravin — 924

— v manipuldcii s potravinami — 569

— v manipulacii s odpadom a jeho kategorizacnym zariadenim — 184
—iné — 814



Graf¢. 1

Frekvencia a typy nezhoéd v ZSS v roku 2016
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V porovnani s predchadzajucimi rokmi (2013 az 2015) sa v roku 2016 pri vykone
kontrol =zistilo zlepSenie v odbornej a zdravotnej sposobilosti zamestnancov zariadeni
spolo¢ného stravovania, v overovani pdvodu potravin, v skladovani potravin, v manipulacii
s potravinami, v manipulacii s odpadom a jeho kategorizatnym zariadenim a v dodrZiavani
zdsad spravnej vyrobnej praxe (SPV) aHACCP. Viac nedostatkov v porovnani
s predchadzajucimi rokmi bolo zistenych najmi v hygiene prevadzok a v dodrZiavani osobnej
hygieny zamestnancov.
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Frekvencia a typy nezhdd v ZSS - porovnanie rokov 2013 aZ
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2.2 Frekvencia a typy nezhod v bezpecnosti potravin a osobitne v bezpe¢nosti pokrmov

Vroku 2016 bolo spolu odobratych a vysetrenych 14 191 vzoriek potravin,
pokrmov, pridavnych litok do potravin a materidlov a predmetov urcenych na styk
s potravinami. Z uvedené¢ho poctu bolo vysSetrenych 6 702 vzoriek hotovych pokrmov,
vratane pokrmov rychleho obcerstvenia.

Graf¢. 4

Porovnanie nevyhovujucich vzoriek epidemiologicky
rizikovych potravin v rokoch 2013 az 2016
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V odoberanych vzorkdch potravin (v ramci jednotlivych komodit) sa vySetrovala
predovsetkym mikrobiologicka kontaminacia, ind kontamindcia, zlozenie vyrobku a
oznacenie vyrobku. Z celkového poctu 14 191 vySetrenych vzoriek bolo celkovo
nevyhovujicich 1 102 vzoriek, ¢o predstavuje 7,77 %. Celkovo najvysSSie percento



nevyhovujucich vzoriek v porovnani s ostatnymi vzorkami potravin bolo zaznamenané
v pripade nealkoholickych néapojov (21,11%), pokrmov rychleho obcerstvenia (16,31 %)
lahddkarskych vyrobkov (15,37%) a zmrzliny a dezertov (14,29 %).

Vroku 2016 sa zistilo vySSie percento nevyhovujicich vzoriek epidemiologicky

rizikovych potravin pri porovnani s predchadzajicimi tromi rokmi v pripade pokrmov
rychleho obcerstvenia a lahodkarskych vyrobkov.

Mikrobiologicky nevyhovujucich bolo 922 vzoriek potravin (8,65 %) z celkovo

vySetrenych 10 662 vzoriek potravin, a to najmi z dévodu porusSenia kritérii procesu vyroby.

Vo vySetrovanych vzorkdch potravin boli mikrobiologicky izolované nasledovné

mikroorganizmy:

>
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koliformné baktérie (506 vzoriek: hotové pokrmy, pokrmy rychleho obcerstvenia,
zmrzlina a dezerty, lahodkarské vyrobky, cukrarske vyrobky, voda — watercoolery,
nealkoholické napoje, ovocie a zelenina, syry a bryndza zo Slovenska, 2 alkoholické
napoje (in¢ ako vino), 1 pramenitd voda dojc¢enska),

kvasinky (251 vzoriek: zmrzlina a dezerty, pokrmy rychleho obcerstvenia, lahodkarské
vyrobky, cukrarske vyrobky, nealkoholické napoje, hotové pokrmy, ovocie a zelenina,
bryndza zo Slovenska),

Enterobacteriaceae (169 vzoriek: zmrzlina a dezerty, hotové pokrmy, pokrmy
rychleho obcerstvenia)

plesne (57 vzoriek: zmrzlina a dezerty, cukrarske vyrobky, pokrmy rychleho
obCerstvenia, syry abryndza zo Slovenska, 1 hotovy pokrm, 1 pramenitd voda
dojcenskd),

Graf ¢. 5

Vyskyt kontamindcie koliformnymi baktériami vo
vybranych druhoch potravin
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Staphylococcus spp. (41 vzoriek: hotové pokrmy, zmrzlina a dezerty, lahddkarské
vyrobky, cukrarske vyrobky),

Escherichia Coli (32 vzoriek: hotové pokrmy, pokrmy rychleho obcerstvenia,
lahddkarské vyrobky, 1 pramenita voda dojcenskd, 1 vyzivovy doplnok),

Bacillus cereus (31 vzoriek: hotové pokrmy, pokrmy rychleho obéerstvenia, 1 bujon),
Salmonella spp. (4 vzorky: 1 hotovy pokrm, 1 pokrm rychleho obcerstvenia, 1
cukrarsky vyrobok, 1 méso),

Pseudomonas aeruginosa (4 vzorky: voda — watercoolery, hotové pokrmy),
Clostridium perfringens (3 vzorky: hotové pokrmy),

Enterococcus spp. (1 vzorka: hotovy pokrm),

Cronobacter spp. (1 vzorka: detska vyziva).



Graf ¢. 6

Porovnanie zastupenia izolovanych kmenov vybranych druhov
mikroorganizmov v jednotlivych potravinach
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Z celkového poctu 10 662 vySetrenych vzoriek potravin bolo mikrobiologicky
nevyhovujucich 8,65 % vzoriek potravin, priCom najvysSie percento mikrobiologicky
nevyhovujucich vzoriek v porovnani s ostatnymi vzorkami potravin bolo zaznamenané
v pripade nealkoholickych napojov (65,52 %), lahddkarskych vyrobkov (16,52 %), pokrmov
rychleho obcerstvenia (16,25 %) a zmrzliny a dezertov (12,17 %).

Graf ¢. 7
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V pripade zistenia nevyhovujucich vzoriek z dévodu nedodrzania kritérii hygieny
procesu vyroby (koliformné baktérie, plesne, kvasinky, Staphylococcus aureus,
Enterobacteriacea, E. coli) boli prevadzkovatelia potravinarskych podnikov a zariadeni
spolo¢ného stravovania upozorneni na dodrziavanie zasad prevadzkovej a osobnej hygieny,
podmienok skladovania potravin, ochrany pred kontaminiciou adoby uchovévania
rozpracovanych pokrmov a polotovarov.

Cronobacter sp., Escherichia Coli, Salmonella sp., Staphylococcus aureus, Listeria
monocytogenes v potraviniach pre dojéata a malé deti: celkovo bolo odobratych a
laboratorne vySetrenych 408 vzoriek potravin pre dojcata a malé deti na mlienom zéklade,
pochadzajucich zo siete lekarni a predajni. 1 vzorka (bananova kasSicka mliecna ryzova od
ukonceného 4. mesiaca (nasledny vyzivovy pripravok na baze obilia pre dojcata a malé deti)



nevyhovela pre pritomnost” Cronobacter sakazakii. Nasledne boli odobraté d’alsie 3 vzorky
toho istého vyrobku a zaslané na UVZ SR na vySetrenie akreditovanou skuSobnou metodou.
Tieto vzorky vyhoveli kritéridm bezpecnosti v sledovanom ukazovateli.

Na kontrolu histaminu bolo laboratéorne vysetrenych 23 vzoriek ryb a morskych
zivo¢ichov (vzorky odobraté v zariadeniach spolo¢ného stravovania a v lahodkarskych
vyrobniach). VSetky odobraté a vySetrené vzorky vyhoveli poziadavkam podla kapitoly I
prilohy I k nariadeniu Komisie (EU) &. 1019/2013 z 23. oktobra 2013, ktorym sa meni priloha
I k nariadeniu (ES) ¢. 2073/2005, pokial’ ide o histamin v produktoch rybolovu.

Z dovodu chemickej kontaminacie nevyhovelo spolu 180 vzoriek potravin z celkovo
vySetrenych 14 191 vzoriek, t.j. 1,27 %, najmi z dovodu prekrocenia stanovenych limitov pre
pridavné latky.

Vzorky potravin, vratane hotovych pokrmov a pokrmov rychleho obcerstvenia boli
vySetrené aj na pritomnost’ pridavnych latok. Pozornost’ bola venovand najma farbivam,
sladidlam, konzerva¢nym latkam a obsahu kuchynskej soli. Celkovo bolo na kontrolu farbiv
vysetrenych 1 583 vzoriek (najmi zmrzliny, cukrarskych vyrobkov a vyzivovych doplnkov),
pricom z uvedeného celkového mnozstva nevyhovelo 107 vzoriek (6,76 %). V pripade 100
nevyhovujucich vzoriek sa jednalo o nebalent zmrzlinu. 80 vzoriek zmrzliny nevyhovelo
z dévodu pouzitia nepovolenych farbiv — E 104, E 110 a E 124 a v 20 vzorkdch zmrzliny bol
zisteny prekroceny povoleny limit pouzivanych farbiv podla platnej legislativy, jednalo sa
o nasledovné povolené farbiva: Tartrazin (E 102), Azorubin (E 122), Cervena Allura AC (E
129) a Patentnd modra (E 131). PouZivanie farbiv: Chinolinova ZIta (E 104), Zlta SY
FCF/pomarancovozlta S (E 110), Ponceau 4R, koSenilova cervena A (E 124) nie je
v zmrzlinach povolené podl'a Nariadenia Komisie (EU) &. 232/2012, ktorym sa meni a dopliia
Priloha II k Nariadeniu (ES) ¢. 1333/2008. V pripade nevyhovujicich vzoriek zmrzliny sa
jednalo len o vyrobu a konzuméciu v mieste ur¢itého regionu, pricom priamo na mieste boli
prijaté potrebné opatrenia. Zodpovedni prevadzkovatelia boli upozorneni na dodrzZiavanie
poziadaviek nariadenia Komisie (EU) &. 232/2012, su¢asne boli voéi nim uplatnené sankcie.
Z hladiska farbiv nevyhoveli zaroven 3 druhy cukrarskych vyrobkov a 2 pridavné latky.

Pritomnost’ a mnozstvo sladidiel boli kontrolované najmi vo vzorkach cukrarskych
vyrobkov, vyzivovych doplnkov, nealkoholickych napojov a ostatnych potravin na osobitné
vyzivové ucely. Celkovo bolo vySetrenych 353 vzoriek, pricom zuvedeného celkového
mnozstva nevyhovelo 5 vzoriek (1,42 %), jednalo sa o 4 druhy cukrarskych vyrobkov, ktoré
nevyhoveli pre nadlimitné mnozstvo sladidiel a 1 vyzivovy doplnok (Vitamin C s extraktom
z acai berry), ktory nevyhovoval v ukazovateli aspartam pre prekroCenie najvyssSieho
povoleného mnozstva. Vyrobca zabezpecil dobrovolné stiahnutie predmetného vyzivového
doplnku z trhu. Na stanovenie glykozidov steviolu bolo vySetrenych spolu 20 vzoriek.
Z uvedeného poctu predstavovali vzorky napojov — 9 ks, cukrovinky 8 ks ainé vzorky
potravin 3 ks. VSetky vzorky vyhoveli platnej legislativ e pre oblast’ pridavnych latok do
potravin.

Celkovy pocet vySetrovanych vzoriek na pritomnost a mnozstvo chemickych
konzervaénych latok bol 386 (jednalo sa najmé o cukrarske vyrobky, lahodkarské vyrobky,
vyzivové doplnky a nealkoholické napoje), z toho 1 vzorka vyzivového doplnku (krajina
povodu Vietnam) nevyhovela poziadavkam uvedenym v nariadeni Komisie (ES) ¢. 1333/2008
o pridavnych latkach v potravinach v plathom zneni, pre nadlimitny obsah kyseliny
benzoovej. Zodpovednému prevadzkovatel'ovi bolo ulozené opatrenie na mieste podla § 19
ods. 1, 2 a § 20 ods. 9 v spojitosti s § 20 ods. 12 pism. a) d) zakona ¢. 152/1995 Z. z.



o potravinach v platnom zneni - stiahnut' predmetny vyzivovy doplnok z trhu. Uvedené
zistenie bolo zarovenl hlasené do Rychleho vystrazného systému pre potraviny a krmiva -
RASFF (informacné oznamenie RASFF ¢. 2016.1642).

1 001 vzoriek potravin a hotovych pokrmov bolo vySetrenych z hladiska obsahu
kuchynskej soli v nich, z toho az 808 vzoriek predstavovali hotové pokrmy. 60 vzoriek (55
vzoriek hotovych pokrmov, 3 vzorky pokrmov rychleho obcerstvenia a 2 vzorky pekarskych
vyrobkov) nevyhovelo z hl'adiska obsahu chloridu sodného poziadavkdm platnej legislativy -
vynosu Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky z 20. marca 2015 ¢. S08975-OL-
2014, ktorym sa ustanovuji poziadavky na jedli sol' v potravindch. Prevadzkovatelia
zariadeni spolo¢ného stravovania, z ktorych boli odobrané vzorky nevyhovujticich hotovych
pokrmov a pokrmov rychleho obcerstvenia boli upozorneni na povinnost' dodrziavania
najvyssie pripustného mnozstva pridanej jedlej soli.

Na kontrolu Specifikacie pridavnych latok bolo vySetrenych 10 vzoriek pridavnych
latok (8 farbiv a 2 sladidld). VSetky vzorky vyhoveli poziadavkam prislusnej legislativy.

Z kontaminantov vo vySetrovanych vzorkdch boli sledované najmid tazké kovy
(olovo, kadmium, ortut’), dusitany a dusi¢nany, polychlorované bifenyly (PCB), rezidua
pesticidov a antibiotik, benzo(a)pyrén, melamin, mykotoxiny a akrylamid.

Na kontrolu obsahu tazkych kovov sa vySetrovali najmi vzorky hotovych pokrmov,
detskej a dojcenskej vyzivy a vyzivovych doplnkov. Na kontrolu obsahu olova bolo
vySetrenych 1 240 vzoriek potravin, pricom v Ziadnej z vySetrenych vzoriek nebolo zistené
prekrocenie legislativou stanoveného limitu pre olovo.

Na kontrolu obsahu kadmia bolo vySetrenych 1 193 vzoriek potravin, pricom
v ziadnej z vySetrenych vzoriek nebolo zistené prekrocenie legislativou stanoveného limitu
pre kadmium. Na obsah ortuti bolo vySetrenych 1 064 vzoriek potravin, pricom v Ziadnej
z vySetrenych vzoriek nebolo zistené prekrocenie legislativou stanoveného limitu pre ortut’.

179 vzoriek potravin (z toho 124 vzoriek predstavovali voda — watercoolery a
pramenité vody dojcenské) bolo vysetrenych na kontrolu obsahu arzénu.

209 vzoriek potravin (najmd voda — watercoolery, pramenit¢ vody dojcenské
a pramenité vody a balené pitné vody) bolo vySetrenych na kontrolu obsahu niklu.

191 vzoriek potravin (najmd pramenité vody dojCenské, voda — watercoolery,
pramenit¢ vody a balené pitné vody, minerdlne vody a minerdlne vody dojcenské) bolo
vySetrenych na kontrolu obsahu manganu.

186 vzoriek potravin (najmid pramenit¢ vody dojc¢enské, voda — watercoolery,
pramenité vody abalené pitné vody, minerdlne vody a minerdlne vody dojcenské) bolo
vysetrenych na kontrolu obsahu fluoridov.

101 vzoriek potravin (najmi pramenité vody dojcenské, voda — watercoolery) bolo
vySetrenych na kontrolu obsahu antiménu.

92 vzoriek potravin (najmé , voda — watercoolery, pramenité vody dojcenské) bolo
vysetrenych na kontrolu obsahu kyanidov.

66 vzoriek potravin (najmd voda — watercoolery, pramenité vody dojcenské
a pramenité vody a balené pitné vody) a 20 vzoriek predmetov a materialov ur€enych na styk
s potravinami bolo vySetrenych na kontrolu obsahu chrému.

63 vzoriek potravin (najmi voda — watercoolery a pramenité vody dojcenské) bolo
vySetrenych na kontrolu obsahu béru.

60 vzoriek potravin najmi (voda — watercoolery, pramenité vody dojcenské) bolo
vySetrenych na kontrolu obsahu medi.
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36 vzoriek potravin (najmd voda — watercoolery, pramenité vody dojéenské) bolo
vySetrenych na kontrolu obsahu hlinika.

36 vzoriek potravin (najmd pramenité vody dojcenské ,voda — watercoolery,
pramenité vody a balené pitné vody) bolo vySetrenych na kontrolu obsahu selénu.

Na pritomnost’ dusitanov a dusiénanov bolo vySetrenych celkovo 874 vzoriek
potravin. Z toho 419 vzoriek potravin na obsah dusitanov (z toho 203 vzoriek detskej
a dojcenskej vyzivy a 181 vzoriek vody — watercoolery, pramenit¢ vody dojcenské a
pramenité vody a balené pitné vody) a 455 vzoriek potravin na obsah dusi¢nanov (z toho 208
vzoriek detskej a dojcenskej vyzivy a 201 vzoriek vody — watercoolery, pramenité vody
dojcenské a pramenité vody a balené pitné vody). Z hl'adiska obsahu dusi¢nanov nevyhovela
1 vzorka vody vo watercoolery. Opakované laboratérne rozbory vSak tuto skutoCnost
nepotvrdili. Z hl'adiska obsahu dusitanov vyhoveli vSetky vySetrené vzorky potravin.

Na vySetrenie pritomnosti polychlérovanych bifenylov boli spolu odobraté a
laboratérne vySetrené 4 vzorKky potravin na vyzivu dojc¢iat a malych deti na baze mlieka. Ani
v jednej z vySetrenych vzoriek nebol zisteny uvedeny kontaminant.

Na vySetrenie pritomnosti polyaromatickych uhl’ovodikov bolo spolu odobratych a
laboratorne vySetrenych 16 vzoriek (11 potravin na vyzivu doj¢iat a malych deti a5
vyzivovych doplnkov). Ani v jednej z vySetrenych vzoriek nebol zisteny uvedeny
kontaminant.

Rezidua pesticidov boli vySetrované v 47 vzorkach potravin na pociato¢nl vyzivu
dojciat, potravin na nadslednt vyzivu dojciat, ako aj vyzivovych pripravkov pre dojcatd a malé
deti na mlie¢nom, ceredlnom alebo zeleninovom a ovocnom zéklade. Pritomnost’ sledovanych
rezidui pesticidov, ktoré sa nesmu pouzivat na oSetrovanie plodin urcenych na vyrobu
potravin na vyzivu doj¢iat a malych deti (disulfoton, fensulfotion, fentin, haloxyfop,
heptachlér, hexachlorbenzén, nitrofén, ometoat, terbufos, dieldrin, endrin), nebola potvrdena
v ziadnej z vySetrenych vzoriek potravin. V pripade rezidui pesticidov, pre ktoré su
ustanovené v legislative Specifické maximalne limity a v pripade inych u¢innych latok a
pripravkov na ochranu rastlin (alfa-HCH, beta-HCH, gamma-HCH, 2,4’-DDT, 4,4’-DDT,
4,4’-DDE, 4,4’-DDD, metoxychlor), taktiez nebola potvrdena pritomnost’.

Z uvedeného poctu vzoriek bolo 10 vzoriek naslednych vyzivovych pripravkov na
baze ovocia a zeleniny pre dojcatd a malé deti zaradenych do monitorovacieho programu
(podla vykonavacieho nariadenia Komisie (EU) ¢&. 2015/595 tykajiiceho sa koordinovaného
viacroéného kontrolného programu Unie na roky 2016, 2017 a 2018 s cielom zabezpeéit
dodrziavanie maximalnych hladin rezidui pesticidov a posudit’ vystavenie spotrebitelov
reziduam pesticidov v potravinach rastlinného a zivocisneho povodu a na nich).

Rezidua antibiotik boli vySetrované v 130 vzorkach, z toho bolo 100 vzoriek mlieka
a 30 vzoriek surového misa (brav€ové miso vysekové, bravcové karé, hovidzie drzky,
morcacie prsia, kuracie prsia, kuracie stehna, kuracie pecienky, losos, zralok, tuniak, rybie
filé) a slepacich vajec. VSetky vySetrené vzorky boli bez rezidui antibiotik.

Na stanovenie obsahu polyaromatickych uhlovodikov (PAU) bolo vySetrenych 22
vzoriek potravin na pociatocnu vyzivu dojciat a potravin na naslednu vyzivu dojciat a §
vzoriek vyzivovych doplnkov. Taktiez bolo vySetrenych 15 vzoriek potravin na pociatocni
vyzivu dojCiat a potravin na nasledni vyzivu dojciat na pritomnost’ Kyseliny erukovej.
Vysledky laboratérneho vysetrenia vyhovovali poziadavkdm na zdravotnu bezpecnost’ podla
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nariadenia Komisie (ES) ¢. 1881/2006 z 19. decembra 2006, ktorym sa ustanovuji maximalne
hodnoty obsahu niektorych kontaminantov v potravinach v zneni neskorSich predpisov.

V 16 vzorkach potravin pre doj¢ata a malé deti sa stanovovala pritomnost’ melaminu.
Vsetky vySetrené vzorky potravin vyhoveli poziadavkdm na zdravotnii bezpecnost podla
nariadenia Komisie (EU) &. 594/2012 z 5. jtla 2012, ktorym sa meni a dopiiia nariadenie (ES)
¢. 1881/2006, pokial’ ide o maximalne hodnoty obsahu kontaminantov ochratoxinu A, PCB
nepodobnych dioxinom a melaminu v potravinach.

Vroku 2016 v NRC pre mykologiu zivotného prostredia pri Regiondlnom urade
verejného zdravotnictva so sidlom v Poprade bolo na pritomnost réznych mykotoxinov
vysetrenych 232 vzoriek potravin pre dojcata a malé deti. Jednalo sa o vzorky pociatocnej
anéslednej mliecnej dojcenskej vyzivy, rozne obilninové kaSe pre dojcatd a malé deti,
kukuri¢né kase, suSienky, piskoty, kukuriéné lupienky, detska vyzivu, obilninové népoje,
ovocné ndpoje aovocné pyré. Patulin bol stanoveny v 67 vzorkach, aflatoxin B; v 63
vzorkach, aflatoxin M; v 16 vzorkach, ochratoxin A v 16 vzorkach, deoxynivalenol v 23
vzorkach, zearalenon v 24 vzorkdch a fumoniziny v 23 vzorkdch. Z celkového poctu
analyzovanych vzoriek odobranych v ramci tiradnych kontrol bolo 193 vzoriek zo zahrani¢nej
produkcie (t.j. z clenskych Statov Eurdpskej unie a z tretich krajin, z toho 2 vzorky pévodom
z Turecka, 1 vzorka povodom zo Svajéiarska) a 39 vzoriek z domacej produkcie:

- zo 67 vzoriek, v ktorych bol stanovovany patulin, bolo 34 vzoriek zahrani¢nej a 33
vzoriek domacej produkcie,

- zo 63 vzoriek vySetrenych na pritomnost’ aflatoxinu B; boli 2 vzorky domacej
produkcie a 61 vzoriek zahrani¢nej produkcie, z toho 2 vzorky z tretich krajin (1
vzorky povodom z Turecka, 1 vzorka zo Svajéiarska),

- vSetky vzorky vySetrené na obsah aflatoxinu M; (16) pochadzali zo zahrani¢nej
produkcie eurdpskych vyrobcov,

- 70 16 vySetrenych vzoriek na obsah ochratoxinu A, bolo 15 vzorike zo zahrani¢nej
produkcie, 1 vzorka z domacej produkcie,

- obsah deoxynivalenolu bol zistovany v 23 vzorkéch, vSetky vzorky pochadzali zo
zahrani¢nej produkcie, z toho 1 vzorka z Turecka,

- vSetkych 24 vzorky vySetrenych na obsah zearalenonu pochadzalo zo zahrani¢nej
produkcie,

-z 23 vzoriek, v ktorych bol stanovovany obsah fumonizinov, pochddzalo 20 vzoriek zo
zahrani¢nej produkcie a 3 vzorky z domacej produkcie.

Vsetky vzorky potravin urenych pre dojcatd a malé deti vySetrené na pritomnost’
mykotoxinov spliali poziadavky nariadenia Komisie ¢. 1881/2006, ktorym sa ustanovuju
maximalne hodnoty obsahu niektorych kontaminantov v potravinach.

Akrylamid: spolu bolo vySetrenych 71 vzoriek (z toho 63 vzoriek boli konzervované
prikrmy pre dojcatd najmd s obsahom zemiakov, koretiovej zeleniny alebo potraviny s
obsahom ceredlii, nasledné vyzivové pripravky na baze obilia pre doj¢atd a malé deti a 8
vzoriek bolo zemiakovych hranoliek). Vzorky boli odoberané z obchodnej siete. Pre
akrylamid plati monitoring v sulade s Odpora¢anim Komisie &. 2013/647/EU o monitorovani
mnozstva akrylamidu v potravinach, limit nie je stanoveny v sucasnej platnej legislative,
existuj len indikativne hodnoty akrylamidu pre prislusné kategérie potravin. Vsetky
vySetrené vzorky na akrylamid splnili indikativne hodnoty predmetného odporucania Komisie
pre akrylamid.

V pripade kontroly alergénov v potravinach bola pozornost venovana kontrole
obsahu gluténu v potravinach vhodnych pre osoby trpiace neznaSanlivostou gluténu. Celkovo
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bolo laboratorne vySetrenych 42 vzoriek potravin (ré6znych cestovin — kukuri¢né cestoviny,
zmesi na vyrobu pekérskych vyrobkov, ryzovd muka, rézne pekarske vyrobky, ovsené vlocky,
s6jova omacka, suSienky, piskéty, medovniky). Z uvedeného poctu vzoriek boli v 38
vySetrovanych vzorkdch namerané hodnoty gluténu menej ako 5 mg/kg. V 4 vzorkach boli
namerané nasledovné hodnoty gluténu: 5,56 mg/kg (knedla bezgluténova v prasku); 6,16
mg/kg (100 % kukuricné cestoviny — suSené); 7,4 mg/kg (bezgluténova detskd kaSa
instantnd); 12,3 mg/kg (bezgluténové medovniky). V oznacovani vySetrovanych potravin sa
vyskytlo nesprdvne oznacenie ,bezlepkové™ v jednom pripade, ato pri vyrobku - detské
kukuri¢né bezlepkové chrumky, od ukonceného 6. mesiaca anespravne oznacenie ,bez
lepku® v oznaeni vyrobku Sdjova omacka bez lepku. V pripade zistenych nedostatkov v
oznacovani boli nariadené oparenia na ich odstranenie.

Potraviny osSetrené ionizujicim Ziarenim - celkovo bolo laboratérne vysetrenych 24
vzoriek: orechy, ako napriklad keSu orechy, para orechy, pistacie, araSidy, mandle, lieskové
orechy, orechova posypka. Spolu 19 vzoriek potravin s obsahom tuku. Z nameranych hodnét
a po zohl'adneni neistot merania vo vzorkach nebola dokazana pritomnost’ dvojic oziarenim
vytvorenych uhlovodikov alkanov a alkénov, pri ktorych by boli podiely hmotnostnych
zlomkov detegované v o¢akavanych pomeroch (podla STN EN 1784). Na zaklade tychto
vysledkov vzorky nevykazovali vlastnosti potravin oSetrenych ionizujucim Ziarenim. Taktiez
bolo vysetrenych 5 vzoriek potravin bez obsahu tuku, a to koreniny: Salatové korenie, Cierne
korenie mleté, tymian suseny drveny, paprika sladka mleta, korenie na ryby. Dokaz oziarenia
predmetnych vzoriek potravin rastlinného pdvodu bol negativny (Metéda STN EN 1788).

Na kontrolu potravin za ucelom zistovania pritomnosti GMO sa odobrali rézne
druhy potravin: vyrobky z kukurice (kukuricnd muka, kukuriéné lupienky, kukuri¢na
struhanka, kukuri¢nd krupica, kukuricna polenta instantnd), ryza (gul'atozrnna, dlhozrnna) a
vyrobky zo so6je (s6jové kocky). Spolu bolo odobranych a vysetrenych 10 vzoriek potravin
(domaceho pdévodu, dovozové v ramci SpoloCenstva). Vzorky boli odobrané v distribu¢ne;j
sieti a v zariadeniach spolo¢ného stravovania. V analyzovanych vzorkdch nebola zistena
pritomnost’ geneticky modifikovanych organizmov, ndlezy boli v sulade s poziadavkami
nariadenia (ES) ¢. 1829/2003 Europskeho parlamentu a Rady z 22. septembra 2003 o
geneticky modifikovanych potravindch a krmivach. Kontrolou v ZSS, cukrarskych resp.
lahddkarskych vyrobniach nebolo ani v jednom pripade zistené pouzitie surovin, polotovarov
alebo potravin na baze GMO. Pri vykone Statneho zdravotného dozoru a uradnej kontroly
potravin bola priebeZzne venovana pozornost’ aj oznacovaniu potravin z hladiska obsahu
GMO, nedostatky pri kontrolach neboli zistené.

Kontrola jodidacie kuchynskej soli

Laboratérne bolo vysetrenych celkovo 878 vzoriek jedlej soli, ¢o je o 28 vzoriek viac
ako v roku 2015. Z vysledkov stanovenia obsahu KI a KIOs; vo vzorkach jedlej soli vyplyva,
ze z celkového poctu skuSanych vzoriek poziadavke stanovenej Potravinovym kdédexom SR
na minimalny obsah KI (15 mg/kg soli) nevyhovelo 11 vzoriek (t. j. 1,25 %), vy$si obsah KI
ako stanovuje Potravinovy kodex SR (35 mg/kg) bol zisteny v 28 vzorkach (t.j. 3,19 %),
poziadavke stanovenej Potravinovym koédexom SR (15-35 mg/kg) vyhovelo celkovo 839
vzoriek t.j. 95,56 %.

Z odobratych 878 vzoriek jedlej soli bol obsah ferokynidu draselného vySetreny
v 872 vzorkach, vSetky vySetrené¢ vzorky vyhoveli poziadavke podla prilohy II Cast E
nariadenia Komisie (EU) &. 1129/2011, ktorym sa meni a dopliia priloha II k nariadeniu
Eurdpskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 1333/2008 vytvorenim zoznamu Unie obsahujiiceho
pridavné latky v potravinach (najvyssie mnozstvo ako bezvody ferokynid draselny 20 mg/kg).
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Odobranych bolo 48 vzoriek olejov atukov (ztoho 24 olejov, 21 stuZenych
pokrmovych tukov a3 hydrogenované masld), ktoré boli nasledne analyzované na
pritomnost’ trasmastnych kyselin. Cielom monitoringu bolo zistit’ mnoZstvé transmastnych
kyselin v odobratych vzorkach olejov a tukov a porovnat’ s hodnotou 2 g tmk** / 100 g tuku.
Vysledky sa stanovovali ako % transizomérov kyseliny olejovej v tuku, % transizomérov
kyseliny linolovej v tuku a suma % transizomérov v tuku (t.j. tmk v g/ 100 g tuku). V pripade
stuzenych pokrmovych tukov mali vicSie zastupenie zo sledovanych transizomérov
transizoméry kyseliny olejovej, priCom priemer sumy transizomérov mastnych Kkyselin
u stuzenych pokrmovych tukov predstavuje 1,38 g / 100 g tuku. NajvysSia namerana suma
transizomérov predstavovala 2,98 g / 100 g tuku. V pripade rastlinnych olejov mali vyssie
zastupenie transizoméry kyseliny linolovej, priemerna hodnota transizomérov predstavuje
0,071 g/100 g tuku, najvyssia hodnota transizomérov mastnych kyselin u rastlinnych tukov
bola zo sledovanych vzoriek namerand v hodnote 0,39 g/100 g tuku. Z vysledkov
analyzovanych vzoriek stuzenych pokrmovych tukov, rastlinnych olejov mozno skonstatovat’,
ze v pripade 9 vzoriek stuZenych tukov (t. j. 43 % zo vzoriek stuZenych tukov, 19 % zo
vSetkych analyzovanych vzoriek) boli hodnoty sumy trasmastnych kyselin vyssie ako 2 g /
100 g tuku. U ostatnych analyzovanych vzoriek boli hodnoty transmastnych kyselin pod
hodnotou 2 g / 100 g tuku. V pripade hydrogenovanych masiel boli namerané hodnoty
transmastnych kyselin rovné alebo nizsie ako 0,1 g/ 100 g tuku.

Na zéklade zistenych Udajov o mnoZzstvach olejov atukov mozno konStatovat’, Ze
mnozstva transmastnych kyselin prekra¢ujii odporucané najvyssie mnozstvo tj. 2 g / 100 g
tuku ato v pripade stuzenych pokrmovych tukov (v danom pripade 19 % zo vSetkych
analyzovanych vzoriek). V nadvédznosti na uvedené je na mieste vyzva pre potravinarsky
priemysel vyvijat’ postupy a procedury zamerané na dosiahnutie potravinarskeho vyrobku s ¢o
vyrobku. Zaroven je vhodné uvazovat o dobrovolnom pristupe vyrobcov potravin
informovania spotrebitel’a o0 mnozstvach transmastnych kyselin na obale vyrobku.

V ramci vzoriek potravin sa sledovala aj kontrola oznacovania potravin, pricom 13
vzoriek potravin (5 vzoriek vyzivovych doplnkov, 4 vzorky cukrarskych vyrobkov, 2 vzorky
cukroviniek, 1 vzorka potraviny na osobitné vyzivové Ucely - nespravne uvedeny udaj
stivisiaci s datumom minimélnej trvanlivosti a 1 vzorka kuchynskej soli) nespliali poziadavky
na oznaCovanie predmetnych potravin. U5 vzorieck vyzivovych doplnkov (z27
prekontrolovanych) bolo preukazané oznacenie vyrobkov v rozpore s poziadavkami platnej
legislativy. V pripade vyzivovych doplnkov v 3 pripadoch neboli uvedené povinné udaje
v zmysle poziadaviek platnych predpisov, 1 vzorka vyzivového doplnku mala v oznaceni
nepovolené zdravotné tvrdenia au 1 vzorky vyzivového doplnku bol zisteny na zaklade
laboratorneho vySetrenia nestilad zisteného obsahu s deklarovanym mnozstvom vitaminu B1,
vitaminu B3, vitaminu B6 akyseliny listovej (klamlivé oznacenie). Z celkového poctu
nevyhovujucich vzoriek z ddvodu nespravneho oznacenia 3 boli zistené pri vykone kontroly
na zaklade podnetu spotrebitelov. V pripade vyrobkov oznafenych v rozpore s
platnou legislativou boli ich distribatorom uloZené opatrenia na mieste — zdkaz uvadzania
vyrobkov na trh do doby spravneho oznacenia.

Dalej sa jednalo o cukrovinku, ktord nevyhovela z hladiska ozna¢ovania, nakolko
laboratérnou analyzou bola zistend pritomnost’ syntetickych farbiv, ktoré ale neboli uvedené
v zlozeni vyrobku. Na zdklade uvedeného zistenia bolo zacaté sprdvne konanie vo veci
uloZenia pokuty podl'a zdkona ¢. 152/1995 Z. z. V 2 vzorkach cukrarskych vyrobkov neboli
uvedené v oznaceni vSetky laboratornou analyzou zistené farbiva, analyzu vSak nebolo mozné
opakovat’, nakolko vyrobca pozastavil ich vyrobu. V 2 vzorkach cukrarskych vyrobkov
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v zozname zloziek uvedenom pre spotrebitel’a na vyveske absentovali informacie o tom, ze vo
svojom zloZzeni obsahuju potravinarske (syntetické) farbivd, ktoré moézu mat’ nepriaznivé
ucinky na ¢innost’ a pozornost’ deti). V pripade kukuri¢nych chrumiek bolo v zloZeni vyrobku
uvedené farbivo 7Itd SY, ale laboratornymi skuskami oznacené farbivo nebolo zistené.
V pripade 1 vzorky kuchynskej soli v oznaceni ndzvu z hl'adiska technologického procesu
vyroby na obale chybal daj, o aky druh jedlej soli sa jedna. V pripade vyrobku Sirup
s prichutou ananas tiez nebolo oznacenie v stlade s legislativou, nakol’ko vyrobca deklaroval
na obale pritomnost’ syntetického farbiva E 104 — chinolinova ZIta, pricom laboratornym
vySetrenim vzorky sa pritomnost’ sledovaného farbiva nepotvrdila.

2.3. Vyskyt nezhod v ZSS

O v hygiene prevadzky — nevyhovujuca prevadzkové hygiena; nevyhovujtci stavebno-
technicky stav prevadzky; porusenie povrchov podlah, stien, stropov; zne€istené steny,
stropy, podlahy, pracovné plochy; plesne a pavuciny na stenach; zatekanie do
prevadzky/skladov; opotrebovanost’ prip. znecistenie technologického zariadenia;
nefunkéné technologické zariadenia; nezabezpec€enie privodu tecucej teplej vody do
umyvadiel v priestoroch, kde sa manipuluje s potravinami; nefunkéné splachovanie vo
WC pre personal; nedostatoéne vykonavana sanitdcia prevadzkovych priestorov;
prasnost’ v prevadzke; pritomnost’ Cistiacich prostriedkov a pomdcok v priestoroch
kuchyne;

O v osobnej hygiene — znecistené, neucelové, pripadne civilné oblecenie; nepouzivanie
pokryvok hlavy; nosenie 0zdob na rukach; umelé a nalakované nechty; nepouzivanie
jednorazovych rukavic pri konecnej manipuldcii s hotovymi  vyrobkami;
nezabezpecenie zakladnych hygienickych potrieb; nezabezpecenie teplej vody
k umyvadlam na ruky; nezabezpecenie zakladnych hygienickych potrieb (tekuté
mydlo, jednorazové utierky) pri umyvadlach;

O v odbornej sposobilosti — chybajuce doklady o odbornej sposobilosti na vykon
epidemiologicky zavaznych c¢innosti, resp. uplynutie platnosti osvedCeni;
nezdokladovanie odbornej sposobilosti zamestnancov;

O v zdravotnej sposobilosti - nezdokladovanie zdravotnej spdsobilosti zamestnancov;

O v overovani povodu potravin — nedostato¢ne vedend evidencia prijmu surovin, resp.
doklady o povode na nenachédzaju priamo v prevadzke; nepredloZenie nadobudacich
dokladov k surovindm a polotovarom,;

0 v oznacovani potravin — neoznacené alergény v jedalnych listkoch resp. vyveskach,
neoznacené suroviny a polotovary skladované v zariadeniach spolo¢ného stravovania;
neoznacenie otvorenych obalov surovin datumom a hodinou otvorenia obalu; suroviny
neoznacené v Statnom jazyku,

0 vskladovani potravin — spolo¢né skladovanie nezluciteInych druhov potravin;
nezabezpecena Cistota skladovych priestorov; zmrazovanie potravin dodanych do
zariadenia spolo¢ného stravovania v nezmrazenom stave; samovolné zmrazovanie
hotovych pokrmov; nevhodné mikroklimatické podmienky pri skladovani potravin;
skladovanie potravin v nevhodnych obaloch; skladovanie potravin po datume spotreby
v chladiacom zariadeni; nefunkéné chladiace zariadenie; ukladanie pokrmov
v nadobach priamo na podlahu; vyrobky vyzadujice chladiarenské skladovanie
ulozené¢ mimo chladiaceho zariadenia; chladiace zariadenia bez teplomerov; chybajice
zariadenia na udrziavanie pozadovanej teploty pokrmov;

O v manipulicii s potravinami — nevhodnd manipulacia s pokrmami a surovinami;
krizenie Cistej a neCistej Casti prevadzky; neoznacené pracovné plochy; zamienanie
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pracovnych ploch; rozmrazovanie surovin nevhodnym spdsobom; nedodrzanie
teplotného ret'azca hotovych pokrmov; nevedenie evidencie rozpracovanych pokrmov;
ukladanie pokrmov v nddobach priamo na podlahu;

O v manipulicii s odpadom a jeho kategorizacnym zaradenim - nevhodné
odstrafiovanie odpadov; zhromazd’ovanie odpadu v nevyhovujucich,
neuzatvaratelnych nadobach; chybajiice doklady o nakladani s organickym odpadom;
nedokladovanie zmlav o odbere prepaleného oleja; nespravna kategorizacia odpadu;

O v priebeZznom vzdelivani zamestnancov potravinarskych prevadzok -
nezabezpecené Skolenie zamestnancov vo veciach hygieny potravin a v uplatiiovani
zasad HACCP; nevedend evidencia o zabezpeCovani Skolenia zamestnancov vo
veciach hygieny potravin;

0 vdodrziavani zasad SVP, HACCP - neuplne vypracovany systétm HACCP;
nedodrziavanie stanovenych technologickych postupov; nevykondvanie monitoringu
CCP; nevedenie evidencie; dokumenty SVP nedostatoéne zavedené do praxe;
chybajliice, resp. formalne vedené evidencie; pouzivané iné formulare, aké su
v dokumente SVP; nedodrZiavanie podmienok uchovadvania polotovarov,
rozpracovanych pokrmov a hotovych pokrmov (teplota acas ich uchovavania);
prevadzkovatelia neurcili, nezaviedli a nezachovavali trvaly postup alebo postupy
zalozené na zasaddch HACCP a spravnej vyrobnej praxe v kontrolovanej prevadzke;
nedodrziavanie zdsad SVP; nedodrziavanie stanovenych pracovnych postupov;
nezabezpecenie odkladania vzoriek hotovych pokrmov v Skolskych stravovacich
zariadeniach.

2.4. Uradna kontrola materiilov a predmetov uréenych na styk s potravinami v roku
2016

Nérodné referencné laboratorium (NRL) pre materidly prichadzajice do kontaktu
s potravinami vykonavalo v roku 2016 laboratorne vySetrenia materidlov a predmetov
urcenych na styk s potravinami v stlade s plnenim viacro¢ného planu tradnych kontrol podla
Nariadenia Europskeho Parlamentu a Rady (ES) ¢. 882/2004. Plan uradnych kontrol bol
cielene zamerany na vyrobky dostupné na naSom trhu, u ktorych sa definovali $pecifické
kritéria rizikovosti na zdklade legislativnych poziadaviek, hlaseni RASFF anaSich
dlhoro¢nych sktisenosti s posudzovanim vyrobkov uréenych na styk s potravinami.

Odbery vzoriek boli organizované jednotlivymi RUVZ so sidlom v SR podla
stanoven¢ho ¢asového harmonogramu. Odobrané vzorky boli cielene laboratdrne vySetrené
v moznych rizikovych ukazovateloch v zavislosti od materialového zlozenia materidlov a
predmetov urcenych na styk s potravinami.

Tabulka ¢. 3 Druhy odoberanych vzoriek a sledované rizikové ukazovatele v roku 2016

A. Materialy a predmety Sledované
urcené na styk s potravinami rizikové ukazovatele
melaminové kuchynské pomocky formaldehyd, melamin
nylonové kuchynské pomdcky primdrne aromatické aminy
keramické vyrobky Cd, Pb
kovové vyrobky Cd, Pb, Cr, Ni

plastové dosky na krajanie (prednostne farebn¢) | celkova migracia latok
monoméry/aditiva/prisady v stlade

s prilohou I nariadenia Komisie (EU)
¢. 10/2011
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senzorické hodnotenie
flase na uchovavanie potravin s plastovym estery kys. ftalovej
tesnenim
vyrobky z bambusu formaldehyd

melmin
plastové rychlovarné kanvice Cd, Pb, Cr, Ni

senzorické hodnotenie
sklenené rychlovarné kanvice Cd, Pb, Cr, Ni

senzorické hodnotenie
keramické rychlovarné kanvice Cd, Pb, Cr, Ni

senzorické hodnotenie
PET predlisky resp. flase z recykla¢nych celkova migracia latok
zavodov monoméry/aditiva/prisady v sulade

s prilohou I nariadenia Komisie (EU)

¢. 10/2011

senzorické hodnotenie
strech/mikcéené obalové folie estery kys. ftalovej
papierové obrusky formaldehyd

primdrne aromatické aminy

fenoly

Cd, Pb, Cr, As, Hg

Miesta odberov boli nasledujice: velkoobchod, maloobchod, dovozcovia,
distributori, vyrobcovia, potravinarsky priemysel/prevadzky. Ako prioritné miesta odberov
boli urceni dovozcovia a vel’koobchod.

Ku kazdej odobranej vzorke bol vyplneny zdznam o turadnej kontrole. Zaroven sa
s odbermi vzoriek vykonévali aj inSpekcie zamerané na skladovanie, zavedenie spravnej
vyrobnej praxe (v priemysle potravindrskych obalov a keramickych vyrobkov) a dostupnost’
dokumentacie v sulade s platnou legislativou (vyhlasenie o zhode, podporna dokumentacia
k vyhlaseniu o zhode).

Uradné kontroly v roku 2016 prebiehali v tychto fazach :

1. Uradné kontroly s odberom vzoriek (¢asovy harmonogram)

2. Uradné kontroly bez odberu vzoriek — kontrola poziadaviek na uvadzanie plastovych
vyrobkov na trh

3. Monitoring a odber materidlov a predmetov urcenych na styk s potravinami, ktoré su
pouzité ako reklamné predmety na podporu predaja potravinarskych vyrobkov, Casopisov
atd’.

4. Vykon auditov SVP u vyrobcov materidlov a predmetov ur¢enych na styk s potravinami

5. Aktualizacia databazy vyrobcov, vel'koskladov a distribitorov

Vyskyt a analyza nezhod
1. Vyhodnotenie iradnych kontrol s odberom vzoriek
Uradné¢ kontroly sodberom vzoriek boli realizované v stlade s casovym

harmonogram. Celkovo bolo chemicky a mikrobiologicky vySetrenych 127 vyrobkov v 185
ukazovateloch a bolo vykonanych 1 429 analyz.
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a) Chemické vySetrenie

Z toho 3 vyrobky laboratornym vySetrenim nesplnili poZiadavky piatej hlavy druhe;j
Casti Potravinového kodexu Slovenskej republiky — Materidly a predmety urcené na styk
s potravinami.

Poziadavky bezpecnosti nesplnili nasledujice vyrobky:
e Nylonova naberacka
Pocet nezhdd: 2, dovod nezhody: migracia primarnych aromatickych aminov.

e Pasirovac na paradajky
Pocet nezhdd: 1, dovod nezhody: kordzia a zmena senzorickych vlastnosti potravin.
PrisluSnymi RUVZ boli prijaté opatrenia na trhu na ochranu zdravia spotrebitel’a.

b) Mikrobiologické vySetrenie
Mikrobiologicky neboli v roku 2016 vySetrené ziadne vzorky.

¢) Povod vyrobkov

Z vyplnenych zdznamov o uradnej kontrole odobranych vyrobkov vyplyva, ze zo 127
vyrobkov malo 53 vyrobkov deklarovany pdvod v krajinach EU, 73 vyrobkov pochadzalo
z tretich krajin a 1 vyrobok nemal uvedeny povod (tabulka ¢. 4, graf €. 8).

Tabul’ka ¢. 4 P6vod vyrobkov

Pévod vyrobkov Pocet
EU 53
Tretie krajiny 73
Nezisteny/neudany 1

Graf ¢. 8

1

\ = FLU)
M Tretie krajiny
Nezisteny/neudany

¢) Miesto odberov

Z vyplnenych zadznamov o Uradnej kontrole odobranych vyrobkov vyplyva, Ze najviac
vzoriek bolo odobranych v maloochode, nasledne v hypermarketoch a najmenej v priemysle
obalovych a keramickych vyrobkov (tabulka ¢. 5, graf €. 9).

Tabulka ¢. 3 Miesto odberov

Miesto odberov Celkovy pocet
odberov
maloobchod (iny ako hypermarket) 45
sklady, velkosklady 13
hypermarkety 39
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maloobchod (typ lacné predajne) 23
potravinarsky priemysel 2
priemysel obalovych a keramickych vyrobkov 5

Graf¢. 9

m maloobchod (iny akoe
hypermarket)

M sklady, velkosklady

hypermarkety

m maloobchod (typ lacné
predajne)

g

m potravindrsky priemysel

priemyselobalovych a
keramickych vyrobkov

e) Skladovanie
v pripade Ziadneho sledovaného vyrobku neboli zistené nedostatky v skladovani.

f) Kontrola dokumentacie
Vyhlasenie o zhode bolo predlozené k 82 vyrobkom. Podpornd dokumentéacia bola
predloZend k 45 vyrobkom.

2. Uradné kontroly bez odberu vzoriek — kontrola poZiadaviek na uvidzanie plastovych
vyrobkov na trh

Celkovo bolo vykonanych 221 kontrol v 49 prevadzkach. Je mozné konstatovat,, ze
vyhlasenia o zhode a podpornd dokumentacia boli prelozené v sulade s metodickym pokynom,
avSak obsahova stranka vyhldseni o zhode bola v mnohych pripadoch nepostacujica vzh'adom
na legislativne poziadavky (neoznacenie vyrobkov v uradnom jazyku, vyhlasenia o zhode
obsahovo nespliiali poziadavky nariadenie Komisie (EU) &. 10/2011 o plastovych materialoch
a predmetoch urcenych na styk s potravinami).

3. Monitoring a odber materialov a predmetov urc¢enych na styk s potravinami, ktoré
su pouzité ako reklamné predmety na podporu predaja potravinarskych vyrobkov,
casopisov atd’.

V priebehu roku 2016 boli odobraté 2keramické hrnéeky a 1 sada nerezovych nozov,
ktoré boli predavané spolu s potravinami ako darcekové predmety na podporu predaja.
Vyrobky vyhoveli v sledovanych ukazovatel'och (Cd, Pb — keramické hrnc¢eky, Cd, Pb, Cr, Ni
— nerezové noze).

4. Vykon auditov SVP u vyrobcov materidlov a predmetov urcenych na styk s
potravinami

V priebehu roka 2016 boli celkovo vykonané 2audity u vyrobcov materidlov
a predmetov uréenych na styk s potravinami. Vyhodnotenie auditov: prevadzky boli posudené
ako bezpecné.

5. Aktualizacia databazy vyrobcov, vel’koskladov a distributorov

Databaza vyrobcov, velkoskladov a distributorov bola vykonand na prisluSnych
RUVZ v SR.
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3. Specialne kontroly

Okrem planovanych kontrol boli vroku 2016 vyhlasené hlavnym hygienikom
Slovenskej republiky 3 mimoriadne cielené kontroly:

Kontroly mésa v zariadeniach spolo¢ného stravovania

Kontroly v zariadeniach spolo¢ného stravovania boli zamerané na kontrolu hygieny,
oznacovania a vysledovate'nosti misa pouzivaného na pripravu hotovych pokrmov,
kontrolovali sa restauracie, stanky s rychlym obcerstvenim a podobné prevadzky, v ktorych sa
stravuje verejnost. V ramci mimoriadnej cielenej kontroly sa v termine od 26. 5. do 3. 6. 2016
vykonalo spolu 605 kontrol v 559 zariadeniach spolo¢ného stravovania v Slovenskej
republike. Pri kontroldch sa nedostatky zistili spolu v 121 zariadeniach spolo¢ného
stravovania (Co predstavuje 21,6 %). NajcastejSie zistenymi nedostatkami pri kontrolach
zariadeni spolo¢ného stravovania boli: nepovolené zmrazovanie surovin, polotovarov
a hotovych pokrmov, ktoré boli dodané do zariadenia v nezmrazenom stave, prip. boli
pripravené priamo v =zariadeni, nedostatky vo vysledovatelnosti pouzivanych surovin
a polotovarov a rézne druhy potravin po datume spotreby prip. po datume minimdlnej
trvanlivosti. Pri kontrolach bolo ulozenych spolu 110 blokovych pokut s celkovou sumou 12
466 eur a zaCatych bolo 15 spravnych konani vo veci ulozenia pokuty. Spravne konania boli
zacaté v pripade zistenych zavaznych nedostatkov v kontrolovanych prevadzkach.

Kontrol v prevadzkach s vyrobou a predajom nebalenej zmrzliny pocas letnej
sezony 2016 v Slovenskej republike

Kontroly boli zamerané na dodrZiavanie hygienickych poziadaviek pri vyrobe,
manipulécii a predaji nebalenej zmrzliny a poziadaviek na jej oznaCovanie. Regiondlne urady
verejného zdravotnictva v Slovenskej republike vykonali pocas letnej sezony 2016 spolu 1
444 kontrol v prevadzkach s vyrobou a predajom nebalenej zmrzliny v Slovenskej republike a
spolu skontrolovali 924 prevadzok s vyrobou a predajom nebalenej zmrzliny. Z celkovo
skontrolovanych prevadzok sa zistili nedostatky v 208 prevadzkach, ¢o predstavuje 22,5 %.
NajcastejSie zistenymi nedostatkami pri kontroldch boli: neodobraté a neodlozené vzorky
vyrobenych zmrzlin na dobu 48 hodin, nedostatky v prevadzkovej hygiene, nedodrzana
osobna hygiena pracovnikov, nezabezpecend informacia pre spotrebitel'a o obsahu azofarbiv
a/alebo alergénov v predavanej zmrzline. Pri kontroldch bolo spolu odobranych
a mikrobiologicky vySetrenych 2 118 vzoriek zmrzliny. Z uvedeného poctu nevyhovelo
poziadavkdm platnej legislativy 245 (12 %) vzoriek zmrzliny. Zarovenn bolo odobranych 1
021 vzoriek zmrzliny na chemickt analyzu, z ktorych nevyhovelo 81 vzoriek (8 %) zmrzliny,
najmi z dovodu pouzitia nepovolenych farbiv — E 104, E 110 a E 124. Pri kontrolach bolo
spolu odobranych 896 sterov z prostredia, pracovnych ploch, pracovnych odevov a rik
zamestnancov, z ktorych bolo 146 sterov (16 %) nevyhovujucich z dovodu kontaminécie
patogénnymi a podmienene patogénnymi mikroorganizmami. Za zistené nedostatky bolo pri
kontrolach ulozenych spolu 123 blokovych pokut v celkovej sume 7 914 eur a zacatych bolo
51 spravnych konani vo veci uloZenia pokuty. V 2 pripadoch bolo podl'a zékona ¢. 152/1995
Z. z. nariadené zatvorenie prevadzky do doby odstranenia nedostatkov.

Mimoriadna kontrola zariadeni stankového a ambulantného predaja
potravin, pokrmov a napojov pocas konania hromadnych podujati — viano¢nych
(Mikulasskych) trhov v Slovenskej republike

Spolu bolo vykonanych 687 kontrol a skontrolovanych 522 zariadeni stankového
a ambulantného predaja potravin, pokrmov a napojov. Z celkovo skontrolovanych zariadeni
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stankového a ambulantného predaja potravin, pokrmov a napojov sa zistili nedostatky v 42
zariadeniach (Co predstavuje 8 %). Zistené nedostatky sa tykali najmid nezabezpecenej
vysledovatelnosti réznych potravin a pouzivanych surovin, prevadzkovej hygieny,
vystavované pokrmy a cukrovinky neboli chranené pred vonkajSimi poveternostnymi
vplyvmi, nepreukazanie sa dokladom o odbornej sposobilosti na vykon epidemiologicky
zévaznej Cinnosti a zdravotnej sposobilosti zamestnancov. Poc¢as vykonu kontrol bolo spolu
odobranych a laboratoérne - na mikrobioldgiu vysetrenych 124 vzoriek potravin, polotovarov a
hotovych pokrmov. Pozitivne je zistenie, Ze zuvedeného poctu nevyhoveli len 2 vzorky
pokrmov. Za zistené nedostatky bolo pri kontrolach uloZzenych na mieste spolu 26 blokovych
pokut v celkovej sume 2 309 eur a zaroven boli zacaté 3 spravne konania vo veci uloZenia
pokuty.

V roku 2016 zamestnanci RUVZ v SR vykonavali tieZ kontroly v suvislosti so
Setrenim vyskytu zdravotne Skodlivych potravin alebo nevyhovujucich potravin a materidlov
a predmetov prichadzajicich do kontaktu s potravinami, ktoré boli hldsené prostrednictvom
systému Rapid Alert System for Food and Feed (RASFF). V roku 2016 riesili zamestnanci
RUVZ v SR spolu 51 oznameni RASFF, z toho 44 oznameni bolo v kompetencii organov
verejného zdravotnictva (ztoho v 26 pripadoch sa jednalo o vyzivové doplnky a v 9
pripadoch sa jednalo o predmety prichadzajiice do kontaktu s potravinami). 7 ozndmeni
RASFF riesili  organy verejného zdravotnictva v spolupraci s orgdnmi Statnej veterinarnej
a potravinovej spravy.

Na zaklade zisteni regionalnych uradov verejného zdravotnictva v Slovenskej
republike v ramci tradnej kontroly bolo v systéme RASFF hlasenych 5 nasledovnych
oznameni:

» Vystrazné oznamenie RASFF ¢. 2016.0091 Olovo v kapsliach — Valeriana
officinalis z Mad’arska,
Informacné ozndmenie RASFF ¢. 2016.1642 Vysoky obsah kyseliny benzoovej
—E 120 vo vyzivovom doplnku z Vietnamu, cez Ukrajinu,
Informacné oznamenie RASFF ¢. 2016.1624 Migracia primarnych
aromatickych aminov z Ciernej plastovej naberacky z Turecka,
Informacné oznamenie RASFF ¢. 2016.1625 Migracia primarnych
aromatickych aminov z ¢ierneho plastového Sl'ahaca z Turecka,
Informacné oznamenie RASFF €. 2016.1720 Korodzia pasirovaca na paradajky
v tvare korytka z Mad’arska.

Pracovnici RUVZ Bratislava Setrili hromadny vyskyt gastroenteritidy u osob
z Bratislavského kraja po konzumacii pokrmov v zariadeni spolocného stravovania v
Mad’arsku. U hospitalizovanych pacientov bol vykonany odber biologického materidlu,
pricom v 12 pripadoch bola potvrdena Salmonella enteritidis. Uvedené zistenie bolo zaslané
prostrednictvom systému RASFF za ucelom postipenia informacie kompetentnym organom
v Mad’arsku.

Systétm AAC - systém administrativnej pomoci a spoluprace (Administrative
Assistance and Cooperation System) bol zriadeny v zmysle vykondvacieho rozhodnutia
Komisie (EU) & 2015/1918 z 22. oktdbra 2015. V roku 2016 boli na RUVZ Bratislava
postupené 2 hlasenia tykajice sa vyzivovych doplnkov. V oboch pripadoch bol totozny
distributor vyrobkov, ktory nie je evidovany v obchodnom registri a adresa uvedena
v hlaseniach je neexistujuca. Z uvedeného dovodu nebolo mozné ulozit opatrenia na
odstranenie nedostatkov uvedenych v hlaseniach.

vV VYV V¥V V¥V
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4. Prehlad celkového plnenia - zhrnutie

Vroku 2016 bolo organmi verejného zdravotnictva Slovenskej republiky spolu
vykonanych 35 653 kontrol v 19 512 kontrolovanych potravinarskych prevadzkach,
vratane zariadeni spolo¢ného stravovania z celkového poctu 50 726 prevadzok registrovanych
organmi verejného zdravotnictva. Okrem uvedenych kontrol bolo vykonanych este 4 928
kontrol v ostatnych prevadzkach, ako st napr. lekarne, drogérie, novinové stanky a pod. Pri
kontrolach bolo zistenych spolu 6 748 nezhéd so sucasne platnymi pravnymi predpismi.
Uvedené nezhody boli zistené v 3 058 prevadzkach.

Vroku 2016 bolo spolu odobratych a vySetrenych 14 191 vzoriek potravin,
pokrmov, pridavnych latok do potravin a materidlov a predmetov uréenych na styk
s potravinami. Z uvedeného poctu vySetrenych vzoriek bolo celkovo nevyhovujicich 1 102
vzoriek, ¢o predstavuje 7,77 %. Celkovo najvysSie percento nevyhovujucich vzoriek
v porovnani s ostatnymi vzorkami potravin bolo zaznamenané v pripade nealkoholickych
napojov (21,11%), pokrmov rychleho obcerstvenia (16,31 %) lahddkarskych vyrobkov
(15,37%) a zmrzliny a dezertov (14,29 %). Mikrobiologicky nevyhovujucich bolo 922
vzoriek potravin (8,65 %) zcelkovo vysetrenych 10 662 vzoriek potravin, ato najméi
z dovodu porusenia kritérii procesu vyroby.

22



