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Sprava z pripravenosti prevadzok s vyrobou a predajom nebalenej
zmrzliny na letnu sezonu 2016 v Slovenskej republike

V nadvéznosti na povinnosti vyplyvajuce organom verejného zdravotnictva podla
zéakona €. 355/2007 Z. z. o ochrane, podpore a rozvoji verejného zdravia a o doplneni a zmene
niektorych zédkonov v platnom zneni vo veci vykonu S$tatneho zdravotného dozoru nad
zariadeniami poskytujucimi stravovacie sluzby a vo veci vykonu tradnej kontroly potravin
podla § 23 ods. 2. pism. a) zdkona ¢. 152/1995 Z. z. o potravindch v zneni neskorSich
predpisov v prevadzkarniach verejného stravovania vratane vyroby zmrzliny, poziadal Urad
verejného zdravotnictva Slovenskej republiky ako orgéan, ktory podla § 5 ods. 4 pism. j)
zakona ¢. 355/2007 Z. z. riadi, kontroluje a koordinuje vykon Statnej spravy uskuto¢iiovany
regiondlnymi uradmi verejného zdravotnictva o vykonanie kontrol v prevadzkach s vyrobou
a predajom nebalenej zmrzliny za i€elom zistenia ich pripravenosti na letna sezénu 2016.

Kontroly boli zamerané na dodrziavanie hygienickych poziadaviek pri vyrobe,
manipuldcii a predaji nebalenej zmrzliny a poziadaviek na jej oznaCovanie, a to najma:

1. predlozenie rozhodnutia regionalneho uradu verejného zdravotnictva na

prevadzkovanie

kontrolu ukazovatel'ov kvality pitnej vody

dodrziavanie osobnej hygieny zamestnancov (pracovny odev, Sperky)

doklad o odbornej spdsobilosti zamestnancov

doklad o zdravotnej spdsobilosti zamestnancov

povod tovaru (dodacie listy) — vysledovatel'nost, vedenie evidencie

dodrziavanie teplotného, chladiaceho a mraziaceho retazca (vybavenie

meracimi pristrojmi, evidencia teplot)

8. manipuldcia so surovinami/polotovarmi/hotovymi vyrobkami (pracovné
plochy, pracovné nacinie)

9. pouzivanie surovin/polotovarov/potravin po dobe spotreby, resp. datume
minimalnej trvanlivosti

10. hygienicka uroven poddvania zmrzliny

11. oznacenie predavanej zmrzliny (azofarbivd, alergény) — informdcia pre
spotrebitel’a

12. overenie doby predaja zmrzliny najdlhsie 24 hodin po jej zmrazeni

13. odobratie a odlozenie vzorky vyrobenych zmrzlin na dobu 48 hodin

14. dodrziavanie prevadzkovej hygieny
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15. namatkovy odber sterov z prostredia, pracovnych ploch, odevov pracovnikov
aruk pracovnikov v kontrolovanych prevadzkach na ich mikrobiologické
vySetrenie

16. namatkovy odber vzoriek zmrzliny na ich mikrobiologické vySetrenie -
overenie kritérii zdravotnej bezpecnosti

17. namatkovy odber vzoriek zmrzliny na ich chemické vysetrenie (pridavné latky
— farbiva) - overenie kritérii zdravotnej bezpecnosti.

Regionalne trady verejného zdravotnictva (dalej len ,,RUVZ*) v Slovenskej republike
vykonali v ramci kontrol zameranych na pripravenost’ na letni sezénu 2016 v termine od 13.
5. do 20. 5. 2016 spolu 632 kontrol v prevadzkach s vyrobou a predajom nebalenej zmrzliny
v Slovenskej republike (najviac v Nitrianskom kraji — 104 kontrol, v Zilinskom kraji — 103
kontrol a v PreSovskom kraji — 96 kontrol). Spolu skontrolovali 517 prevadzok s vyrobou
a predajom nebalenej zmrzliny (najviac v Nitrianskom kraji — 90 prevadzok,
v Tren¢ianskom kraji - 88 prevadzok a v Zilinskom kraji — 85 prevadzok). Najviac prevadzok
s vyrobou a predajom nebalenej zmrzliny bolo skontrolovanych v izemnej pdsobnosti RUVZ
Prievidza so sidlom v Bojniciach — 43 prevadzok a RUVZ Bratislava hl. mesto so sidlom
v Bratislave — 31 prevadzok.

Z celkovo skontrolovanych prevadzok s vyrobou a predajom nebalenej zmrzliny sa
zistili nedostatky v 54 prevadzkach, co predstavuje 10,4 %. Porovnanim krajov sa najviac
prevadzok so zistenymi nedostatkami nachadzalo v Nitrianskom kraji (11 prevadzok — 12
%) a v Banskobystrickom kraji (10 prevadzok — 17 %).

Nedostatky zistené pri kontrolach:

» nedodrzana osobna hygiena pracovnikov (manipulacia so zmrzlinami v osobnom
odeve, nevhodny pracovny odev, chybajtica pokryvka hlavy),

» nevyhovujuci vysledok steru zruky pracovnika (Staphylococcus aureus
v mikrobiologickom naleze),

» zamestnanci bez dokladu o odbornej a zdravotnej spdsobilosti,

» nezabezpecena hygienicka Uroven predaja zmrzliny (podavanie zmrzliny do jedlych
kornutikov bez pouzivania vhodného obalu resp. pracovnych pomdcok),

» uchovavanie porcovacieho naradia na zmrzlinu v nadobe so stojacou vodou,

» nedostatocné alebo tUplne nezabezpeCené informacie o pritomnosti pouzivanych
azofarbiv, chybalo upozornenie, ze predmetné farbivo moze mat’ nepriaznivé ucinky
na ¢innost’ a pozornost’ deti a nedostato¢né alebo Uplne nezabezpecené informécie
o pritomnosti alergénov pri ndzve zmrzliny,

» pouzivanie nepovolenych farbiv v zmrzlinach,

» uchovavanie surovin na vyrobu zmrzliny s uplynutym datumom spotreby a DMT
spolo¢ne s ostatnymi surovinami pouzitymi k vyrobe zmrzliny,

» uchovavanie surovin bez ochrany pred kontaminaciou, niektorych aj na podlahe,

» uchovavanie tekutej zmrzlinovej zmesi v nadobach z hlinika bez naslednej povrchove;j
upravy,

» mikrobiologicky nevyhovujice vzorky zmrzliny (nadlimitné mnozstvo koliformnych
baktérii, baktérii z ¢el'ade Enterobacteriaceae, koagulazopozitivnych stafylokokov



a kvasiniek, pritomnost’ podmienene patogénneho mikroorganizmu Klebsiella oxytoca
a Klebsiella pneumoniae),

» nezabezpecené odkladanie vzoriek vyrobenych zmrzlin po dobu 48 hod., resp.
nevedenie evidencie, nedostato¢né oznacenie vzoriek odobratych zmrzlin,

» predaj zmrzliny po dobe spotreby,

» nebolo mozné overit dodrziavanie doby predaja zmrzliny, z dévodu nevedenia
evidencie o ukon¢eni zmrazovania zmrzliny,

» nevedenie evidencie o vyrobe zmrzliny (datum a hodina vyroby, mnozstvo),
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nedostato¢na evidencia chladiaceho a mraziaceho ret'azca,

» nedostatky v prevadzkovej hygiene (znecistena ulozna plocha pod nerezovym
dvojdrezom, znecistené debnicky na odkladanie pracovnych pomocok, nezabezpeceny
privod tecucej vody do drezu na oplachovanie porcovacieho ndradia, nezabezpeceny
privod tecucej teplej vody),

» nezabezpeCena pravidelnd kontrola nad dodrziavanim poziadaviek na bezpecnost’
a kvalitu a teda nepreukdzand bezpecnost’ a kvalita vyrabanej zmrzliny,

» nepreukazana kvalita pitnej vody odobratej v stanku pred zacatim sezony,

» nepredlozenie rozhodnutia regiondlneho uradu verejného zdravotnictva na
prevadzkovanie.

Pri kontrolach bolo spolu odobranych a mikrobiologicky vySetrenych 378 vzoriek
zmrzliny. Z uvedeného poctu nevyhovelo poziadavkam legislativy 28 (7,4 %) vzoriek
z dévodu nadlimitné¢ho mnozstva koliformnych baktérii, baktérii z Celade
Enterobacteriaceae, koagulazopozitivnych stafylokokov a kvasiniek, ale aj pre zistenu
pritomnost’ podmienene patogénneho mikroorganizmu Klebsiella oxytoca a Klebsiella
pneumoniae v 1 vzorke zmrzliny.

Zaroven bolo odobranych 227 vzoriek zmrzliny na chemickd analyzu, z ktorych
nevyhoveli 3 vzorky (1,3 %) zmrzliny z dévodu pouZitia nepovolenych farbiv — E 104, E
110 a E 124. PouZivanie farbiv: Chinolinova ZIta (E 104), ZIta4 SY FCF/pomaranéovozlta S (E
110), Ponceau 4R, koSenilovd cCervend A (E 124) nie je v zmrzlindch povolené podla
Nariadenia komisie (EU) &. 232/2012, ktorym sa meni a dopliia Priloha II k Nariadeniu (ES)
¢. 1333/2008.

Pri kontrolach bolo spolu odobranych 182 sterov z prostredia, pracovnych pléoch,
pracovnych odevov a rik zamestnancov, z ktorych bolo 6 sterov (3,3 %) nevyhovujucich
z mikrobiologického hl'adiska. 1 ster z ruky pracovnika vykazoval nevyhovujucu Cistotu pre
pritomnost’ Staphylococcus aureus v mikrobiologickom naleze, prevadzkovatel’ vyradil tohto
pracovnika z prace az kym nebude zdravotne spdsobily na vykondvanie epidemiologicky
zavaznej ¢innosti.

Za zisten¢ nedostatky bolo pri kontrolach ulozenych spolu 35 blokovych pokut
v celkovej sume 2 648 € (najviac a v najvysSej celkovej sume v Nitrianskom kraji - 9
blokovych pokut v celkovej sume 883 €, v PreSovskom kraji - 10 blokovych pokut v celkove;j
sume 485 € a v Trnavskom kraji - 5 blokovych pokut v celkovej sume 450 €).

Zacatych bolo 9 spravnych konani vo veci uloZenia pokuty. Najviac spravnych
konani vo veci uloZenia pokuty a v najvysSej celkovej sume bolo zaCatych v Tren¢ianskom
kraji. Spravne konania boli za€até v pripadoch zistenia zavaznych hygienickych nedostatkov
v kontrolovanych prevadzkach.



V 1 pripade bolo podl'a § 19 ods. 2 a § 20 ods. 9 zdkona ¢. 152/1995 Z. z. a ust. ¢l. 54
ods. 2 pism. e) nariadenia (ES) ¢. 882/2004 o tiradnych kontrolach nariadené zatvorenie
prevadzky (vyroba a predaj zmrzliny v SpiSskej Novej Vsi) na dobu do odstranenia
nedostatkov, nakolko v prevadzke bolo zistenych viacero zavaznych hygienickych

nedostatkov.

Tabul’ka €. 1

Pocet Pocet prevadzok | Pocet uloZenych | Pocet Pocet
vykonanych so zistenymi blokovych odobranych odobranych
kontrol / nedostatkami pokit / suma a laboratérne a laboratorne
pocet skontrolo- vySetr. vzoriek | vySetr. sterov
vanych zmrzliny / pocet | / pocet
prevadzok nevyhovujucich | nevyhovujucich
vzoriek sterov
632 /517 54 35/2648 € 605 /31 182/6
Graf¢. 1
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Kontroly zamerané na dodrZiavanie hygienickych poZiadaviek pri vyrobe,
manipulacii a predaji nebalenej zmrzliny budi pracovnici regionalnych tradov
verejného zdravotnictva vykonavat’ pocas celej letnej sezony 2016.






