REGIONALNY URAD VEREJNEHO ZDRAVOTNICTVA

SO SIDLOM vo ZVOLENE

STUDIJNY MATERIAL

Odborna sposobilost’ na vykonavanie epidemiologicky
zavaznych ¢innosti vyroba, manipulacia a uvadzanie do
obehu potravin a pokrmov

Alimentarne nakazy a otravy z potravin



Alimentarne niakazy a otravy z poZivatin mozno charakterizovat’ ako nakazy a otravy, pri
ktorych vstupnou branou pdvodcu ndkazy je traviace ustrojenstvo. Povodca ndkazy je
vyluc¢ovany stolicou, pripadne mocom.
Povodcov alimentarnych nakaz predstavuje celd Skala mikroorganizmov (baktérie, virusy,
prvoky, plesne, parazitujuce cervy). Niektoré mikroorganizmy nevyvolavaji ochorenie
priamo, ale produkuju za vhodnych podmienok (teplota) toxin, ktory spdsobuje ochorenie. K
alimentarnym nékazam sa eSte pridruzuju otravy poZivatinami nebakteridlneho (chemického)
povodu, ked sa toxicka latka dostala do pozivatiny alebo zvonka, alebo sa v nej vyskytuje
prirodzene.
Pre proces Sirenia ndkazy su charakteristické tri zdkladné podmienky:

1. pramen poévodcu nakazy

2. cesta prenosu ndkazy: prehltnutie, vdychnutie, krvna cesta, fyzicky kontakt

3. vnimava populacia
Prameniom alimentiarnych nakaz mdze byt clovek (chory, rekonvalescent, bacilonosic),
zviera, ale aj vonkajsie prostredie, v ktorom povodca Zije. Clovek moze byt’ zdrojom nékazy
uz na konci inkubac¢ného ¢asu, po€as ochorenia i v rekonvalescencii.
Ako zdroj sa moze uplatnit’ aj Clovek zdanlivo zdravy, ktory vSak vylu€uje stolicou alebo
mocom povodcov nakazy - bacilonosi¢.
Cesta prenosu nakazy moze byt priama — kontaktom, prostrednictvom $pinavych ruk, alebo
nepriama — kontaminovanymi pozivatinami, vodou, pomocou znecistenych predmetov a
prostrednictvom ¢lankonozcov (hmyz, roztoce).
NajdolezitejsSiu ulohu pri prenose ndkaz maju pozivatiny zivociSneho povodu. Ich
kontaminédcia moze nastat’ primarne — ak potravina pochadza z chorého alebo nakazeného
zvierata. Sekundarne dochadza ku kontaminécii povodne zdravotne nezavadnej poZzivatiny pri
jej styku so znec€istenym vonkaj$im prostredim pri vyrobe, spracovani, skladovani, preprave,
predaji alebo pri podavani v zariadeniach spolocného stravovania.
Inkubacny ¢as predstavuje casové obdobie, ktoré uplynie od vniknutia povodcu ndkazy alebo
toxickej latky do organizmu po prejavenie sa prvych klinickych priznakov ochorenia.

NajcastejSie ochorenia z potravin bakteridlneho povodu:

1. Salmoneloza

NajcastejSim priznakom ochorenia je prudky zapal CErevného systému, prejavujici sa
bolest’ami brucha, hnackami, vracanim, teplotou az 39 °C. U deti sa mdze objavit’ obzvlast
tazké forma, ktord mdze za niekol’ko hodin spdsobit’ smrt’ nasledkom straty tekutin, zlyhania
srdca a poskodenia nadobli¢iek. Atypicky moze salmoneldza prebehnut’ u starych l'udi, kde
byva aj vyssia umrtnost’ na toto ochorenie.

Inkubaény &as je 1 — 3 dni a jeho dizka je ovplyvnena mnoZstvom pozitych baktérii —
salmonel.

K vzniku epidémii dochadza najcastejSie po konzumécii jedal a vyrobkov z nedostatocne
tepelne opracovanych potravin zZivo¢isneho pdvodu (vajcia, méiso, mlieko). Zvlast rizikova je
hydina, obsahujuca salmonely v mise a vnutornostiach. Pri salmonelovych zépaloch
vajecnikov kacic a hrabavej hydiny dochadza ku kontaminacii vajec. Z praktickych dévodov
kazdé surové vajce a surové miso hydiny aj cicavcov mozno povazovat’ za kontaminované
salmonelami a pri manipuldcii s nimi treba zaobchadzat’ ako s kontaminovanymi.

Nékaza sa prendsa aj sekundarne kontaminovanymi potravinami, v ktorych sa salmonely
pomnozili poc€as prepravy, predaja alebo pripravy.

Salmonely st zna¢ne odolné vplyvom vonkajSieho prostredia. Vo vlhkom prostredi vydrzia



dni az tyzdne, v zmrazenom stave aj mesiace. Varom sa salmonely spol'ahlivo nicia.
Prevencia:

dokladna tepelna tprava surovin, hygienickd priprava pokrmov, zabranenie sekundérnej
kontamindcii potravin, spravne uchovavanie pokrmov, dodrziavanie zasad osobnej hygieny a
sanitacie, dodrziavanie vypracovaného systému HACCP.

Opatrenia pri vyskyte nakazy:

nakazené osoby su vylucené z potravinarskej Cinnosti dovtedy, kym sa u nich opakovane
nezisti negativna stolica, sanitdcia celej prevadzkarne, prehodnotenie cinnosti a
technologickych postupov v prevadzkarni, aby sa zistil spdsob prenosu a pri¢iny, ktoré
umoznili prenos.

2. Stafylokokova enterotoxikdoza

Pévodcom ochorenia je zlaty stafylokok, baktéria Casto sa nachadzajuca v drobnych
hnisajucich ranach na rukéach, odkial’ sa dostane do potravin, kde sa pomnozi a vytvori toxin.
Pri¢inou ochorenia je otrava tymto toxinom. Toxin je termorezistentny — prezije varenie az 30
minut. Inkubacny ¢as je vel'mi kratky, iba 2-3 hodiny. Pre ochorenie je charakteristicky nahly
zaciatok, priebeh byva burlivy, prudké zvracanie, hnacky a kfce, dochadza vSak rychlo k
uzdraveniu.

3.Bacilarna dyzentéria (ochorenie nazyvané aj uplavica — Sigeldza)

Povodca — Sigela sa nachddza v zazivacom trakte ludi, pramefiom nakazy je chory ¢lovek
alebo bacilonosi¢. Cesta prenosu je najCastejSie prostrednictvom znecistenych ruk,
znecistenych predmetov a hmyzu. Jedna sa o ¢revné ochorenie sprevadzané hnackami.

4. Kampylobakterioza

Povodcom ochorenia je baktéria Campylobacter coli alebo Campylobacter jejuni. Jednd sa o
akutne hnackovité ochorenie sprevadzané teplotami, bolestami brucha a hlavy. K vzniku
ochorenia dochadza najma po konzumacii jedal z nedostatoCne tepelne opracovanych potravin
zivociSneho povodu — najmé hydiny. Prevencia kampylobakteridzy je rovnaké ako prevencia
salmoneldz.

5. Listerioza

Listeriéza je infekéné ochorenie vyvoldvané baktériou Listeria monocytogenes. Prenos
nastava zivo¢iSnymi produktmi (surové mlie¢ne vyrobky, napr. syr, surové mleté¢ méso, udené
alebo marinované ryby). Listeriéza nie je pre zdravého dospelého Cloveka nebezpecna —
prebieha bez priznakov alebo ako l'ahka chripka. Pre starych I'udi s oslabenou imunitou, ako
aj pre tehotné Zeny vSak predstavuje nebezpecenstvo zapalu mozgu a mozgovych blan, u

tehotnych zien moze infekcia viest’ k potratom.

6. Botulizmus

Baktéria Clostridium botulinum sposobuje otravu prostrednictvom botulotoxinu, ktory
vytvara pri svojom raste. Rizikové st najma nedostatocne tepelne opracované konzervarenské
vyrobky ako klobasy, pastéty, po domacky vyrobené médsové a zeleninové konzervy, ryby.
MnozZenie baktérie a tvorba toxinu sa zvyc€ajne prejavuji bombazou konzervy. Priznaky
ochorenia st bolest’ hlavy, vracanie, pocit smidu, dvojité videnie, tazkosti pri hovoreni a
hltani a obrna dychacich svalov.

7. Klostridiova enterotoxikoza



Baktéria Clostridium perfringens tvori toxin spdsobujuci hnacky a zvracanie. Rizikové su
najmi: miso, mdsoveé vyrobky, konzervarenské mésové vyrobky.

8. Brusny tyfus

Povodcom ochorenia je Salmonella typhi. Pramefiom ndkazy je chory ¢lovek, rekonvalescent
alebo bacilonosi¢. Prenos sa uskuto¢iuje priamym stykom s nakazenym c¢lovekom alebo
kontaminovanymi poZivatinami. Nakazu moéZe prenaSat’ aj hmyz. Ochorenie sa prejavuje
bolest'ami hlavy, teplotami, slabost’ou a vyraZkami na trupe. Hnacka nemusi byt pritomna.

9. Paratyfus
Povodcom ochorenia je Salmonella paratyphi. Ochorenie ma miernejsi priebeh ako brusny
tyfus, prejavuje sa horuckami a hnackami.

10. Dal3ie hna¢kovité ochorenia vyvolané podmienene patogénnymi baktériami:
Escherichia coli, Vibrio parahaemolyticus, Yersinia enterocolitica, Bacillus cereus,
Pseudomonas aeruginosa, streptokoky D, koliformné baktérie (Citrobacter, Enterobacter,
Edwardsiella, Hafnia, Providentia, Serratia, Proteus) — koliformné baktérie svedCia o
hygienickej Grovni vyroby a spracovania poZzivatin.

Ochorenia z potravin virusového povodu:

1. Virusova hepatitida A

Ochorenie nazyvané aj infek¢na Zltacka — choroba Spinavych ruk. Inkubacna doba je okolo 30
dni. Zdrojom nédkazy byva Clovek. Hlavny sposob prenosu je fekalno-ordlny od osoby
k osobe, najcastejSie v tesnom kontakte v detskom alebo rodinnom kolektive. Prenos je
mozny vodou alebo potravinami ( vratane mlieka ) kontaminovanymi stolicou prip. moc¢om.
Infekéné moézu byt aj sliny (umyvanie poharov!), vyznamna ulohu mézu zohradvat’ muchy.
Virus je znacne odolny voci teplotam varu.

Ochorenie zac¢ina vac¢Sinou katardlnymi priznakmi podobnymi chripke — inava, nechutenstvo,
nauzea, zvracanie, bolest kibov. Po niekolkych ditoch sa moZe objavit' Zltatka roznej
intenzity — ZIté sfarbenie koZe, ocnych bielkov, zvdcSenie peCene, tmava moc, svetld stolica.

2. DalSie alimentarne ochorenia vyvolané virusmi:
enterovirusy (ECHO virusy, virusy skupiny Coxsackie), rotavirusy, adenovirusy, Norwalk —
virusy, astrovirusy.

Ochorenia z potravin parazitarneho povodu:

1. Trichineloza

Ochorenie sposobené Svalovcom Spirdlovitym, ktory sa Casto vyskytuje v mise diviakov a aj
u osipanych. Clovek sa nakazi konzumovanim nedostato¢ne tepelne opracovaného misa.
Dolezitd je prehliadka misa zastrelenych diviakov veterindrnym lekdrom. Ochorenie sa
prejavuje velkymi bolestami svalov a tazko sa lieci, moze spdsobit’ smrt’.

2. Teniaza



Ochorenie sposobené pasomnicou. Clovek sa nakazi konzumdaciou nedostatocne tepelne
opracovaného madsa, ktoré obsahuje larvy pasomnic. V tenkom creve Cloveka sa neskor
vyvinie dospeld pasomnica a nakazeny ¢lovek sa stadva pramenom nékazy.

Otravy z potravin:

1. Mykotoxikozy

Mykotoxiny su toxické produkty plesni. Pozivatiny napadnuté plesiami produkujicimi
mykotoxiny nemusia byt vzhl'adovo zmenené. Mykotoxiny sa z potravin nedaju odstranit’, s
termorezistentné — odolné voci teplotdm varu. Mykotoxiny maji rakovinotvorné ucinky,
poskodzuju pecen, obli¢ky, slezinu, krvny systém a mdézu poskodit’ plod v tele matky.

2. Otravy biogénnymi aminmi

Zname su otravy po konzumacii misa ryb pre zvySeny obsah histaminu vytvoreného
¢innost’ou mikroorganizmov.

3. Otravy hubami

4. Otravy tazkymi kovmi

5. Otravy dusitanmi

Zaklady sanitacie v potravinarstve:

Cistenie je odstrafiovanie neéistot, velmi dolezity prvy krok v procese sanitacie, pretoZe
ovplyviiuje efekt naslednej dezinfekcie.

Priklady cistiacich prostriedkov:

detergenty pouzivané na umyvanie riadu - Jar, Pur

pracie prostriedky - Colon, Persil, Ariel

Dezinfekcia je zdmerné nicenie choroboplodnych zarodkov, v potravinarstve sa pod pojmom
dezinfekcia rozumie aj niCenie technologicky neziadlicich — to znamena mikroorganizmov
podielajucich sa na kazeni potravin a tym podielajicich sa na skrateni ich trvanlivosti a
zniZeni akosti.

Hlavné zasady pre zabezpecenie G¢innej dezinfekcie:

1. mechanicka ocista pracovnych ploch

2. vol'ba vhodného dezinfekéného pripravku

3. nepouzivat’ pripravky po expiracii

4. skladovat’ pripravky v podmienkach doporucenych vyrobcom na obale

5. nepripravovat’ riedené roztoky do zasoby

6. nariedit’ roztoky v pozadovanej koncentracii podl’a pokynov vyrobcu na obale

7. dodrzat’ dobu pdsobenia
8. dokladny oplach te¢ucou vodou

Priklady dezinfek¢nych prostriedkov:



s obsahom chléru - Savo, Chloramin T, Domestos, Ace
s obsahom jodu - Jodonal B

s obsahom peroxidu a kyseliny peroctovej - Persteril

s obsahom benzododeciniabromidu — Ajatin

Dezinsekcia je ni¢enie hmyzu a ostatnych ¢lankonozcov (roztoce a iné).
Deratizacia je ni¢enie hlodavcov.

Preventivne opatrenia vyskytu alimentarnych ochoreni — 10 zlatych pravidiel

1. Pri ndkupoch vyberajte len vzhl'adovo nenarusené¢ potraviny, ktoré boli vyrobené
bezpecnymi postupmi, ako je napriklad pasterizované mlieko, nepouzivajte potraviny, ktorym
uplynula doba trvanlivosti.

2. Zabezpecte dokonalé prevarenie potravin pri tepelnom opracovani.

3. Skonzumujte stravu ¢o najrychlejSie po uvareni, pred poddvanim udrzujte pokrmy pri
teplotach nad 60°C, nenechéavajte uvarené potraviny pri izbovej teplote.

4. Rozpracované a hotové pokrmy, ktoré je mozné schladzovat’ a uchovavat’, schlad’te v ¢o
najkratSom case, uchovavajte ich v chlade nie prili§ dlht dobu a v pripade d’alSieho pouZitia
ich dokladne ohrejte.

5. Zachovajte chladiaci alebo mraziaci retazec pocas celej doby prepravy a skladovania
chladenych a mrazenych potravin. Nerozmrazujte potraviny pri izbovej teplote, ale v chlade.
6. Zabrante styku medzi surovymi a uvarenymi potravinami a pokrmami, na manipulaciu so

surovym a uvarenym pouzivajte oddelené pracovné pomocky a pracovné plochy.

7. Pred zaciatkom prace s pozivatinami a pocas pripravy jedal, obzvlast’ pri prechode z jedne;j
¢innosti na druht si umyvajte ruky, rovnako po pouziti toalety.

8. Udrzujte vSetko kuchynské naradie, zariadenia a pracovné plochy v tplnej Cistote.

9. Ochranujte pozivatiny pred hmyzom, hlodavcami a zvieratami.

10. Pri priprave pokrmov pouzivajte len pitna vodu.

* Surové potraviny, predovSetkym méso a aj jeho S§tava mozu obsahovat nebezpecné
mikroorganizmy, ktoré sa mozu prendsat na ostatné potraviny pocas pripravy jedal a

skladovania.

* Spravne varenie zabija takmer vSetky nebezpecné mikroorganizmy. Varenie potravin pri
teplote 70°C mdze pomdct zaistit’ ich bezpecnost’ pre konzumaciu.

* Mikroorganizmy sa m6zu mnozit’ vel'mi rychlo, ak sa potraviny skladujt pri izbovej teplote.



Tym, Ze sa teplota udrziava na hodnote pod 5°C alebo nad 60°C, rast mikroorganizmov sa
spomal’uje alebo zastavuje. Niektoré nebezpecné mikroorganizmy sa vSak rozmnozuju aj pri
teplote pod 5°C.
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ZAKON
z21. jina 2007
o ochrane, podpore a rozvoji verejného zdravia
a o0 zmene a doplneni niektorych zakonov

§3 Organy verejného zdravotnictva

(1) Organmi verejného zdravotnictva st v rozsahu ustanovenom tymto zdkonom

a) Ministerstvo zdravotnictva Slovenskej republiky (d’alej len ,,ministerstvo®),

b) Urad verejného zdravotnictva Slovenskej republiky (d’alej len ,urad verejného
zdravotnictva®),

¢) regiondlne Urady verejné¢ho zdravotnictva,

d) Ministerstvo obrany Slovenskej republiky,

e) Ministerstvo vnutra Slovenskej republiky,

f) Ministerstvo dopravy, post a telekomunikacii Slovenskej republiky,

g) Slovenska informacna sluzba.

(2) Na zabezpecenie jednotného postupu organov verejného zdravotnictva

a) ustredné organy Statnej spravy uvedené v odseku 1 pism. d) az f) a Slovenskd informacna
sluzba postupuju v tizkej sti€innosti s ministerstvom,

b) urad verejného zdravotnictva informuje ustredné organy Statnej spravy uvedené v odseku 1
pism. d) az f) a Slovenskl informaénll sluzbu o nariadenych opatreniach a vydanych
odbornych usmerneniach na useku verejného zdravotnictva.

(3) Organy verejného zdravotnictva spolupracuju v ramci svojej pdsobnosti pri ochrane,
podpore a rozvoji verejného zdravia

a) s ustrednymi orgdnmi Statnej spravy a miestnymi organmi Statnej spravy,

b) s obcami a samospravnymi krajmi,

¢) s vysokymi Skolami, §kolami, vyskumnymi, vychovnymi a vzdelavacimi inStitGciami,

d) s poskytovatel'mi zdravotnej starostlivosti,

e) so stavovskymi organizaciami v zdravotnictve,

f) so zdravotnymi poistovilami a Socialnou poistoviiou,

g) s inymi pravnickymi osobami a fyzickymi osobami,

h) s medzinarodnymi organizaciami.

(4) Urad verejného zdravotnictva v oblasti zdravia pri praci spolupracuje aj s organmi §tatnej
spravy v oblasti inSpekcie prace3) a ostatnymi organmi dozoru.4)

§12 Opatrenia na predchadzanie ochoreniam

(1) Opatrenia na predchadzanie ochoreniam su

a) opatrenia na predchadzanie vzniku a Sireniu prenosnych ochoreni,

b) opatrenia na predchadzanie vzniku inych hromadne sa vyskytujicich ochoreni a inych
poruch zdravia a na ich obmedzenie,



¢) opatrenia na predchddzanie vzniku ochoreni podmienenych pracou a na ich obmedzenie,

d) opatrenia na predchadzanie vzniku ochoreni a inych portch zdravia v dosledku oZiarenia
ionizujucim Ziarenim.

(2) Opatrenia na predchadzanie vzniku a Sireniu prenosnych ochoreni st

a) opatrenia na ochranu Slovenskej republiky pred zavle¢enim prenosnych ochoreni,

b) hlasenie prenosného ochorenia a podozrenia na zdvazné alebo rychlo sa Siriace prenosné
ochorenie,

c¢) odber vzoriek biologického materidlu od l'udi a vzoriek pitnej vody a vody na kupanie,
vratane odberu vzoriek potravin a hotovych pokrmov, kozmetickych vyrobkov a vzoriek
pracovného prostredia a vnatorného prostredia budov na zistovanie ich zdravotnej
bezpecnosti, na vykonavanie laboratorneho ur€ovania povodcov prenosnych ochoreni vratane
zistovania citlivosti na antimikrobne latky,

d) osobitné a mimoriadne ocCkovanie, oCkovanie pri urazoch, poraneniach a nehojacich sa
ranach, ockovanie pred cestou do zahranicia, o¢kovanie osobitnych skupin obyvatel'stva,

e) dezinfekcia a regulacia zivoc¢isnych Skodcov,

f) izolacia v domacom prostredi alebo v zdravotnickom zariadeni, pripadne inom ur¢enom
zariadeni, zvySeny zdravotny dozor, lekarsky dohl'ad, karanténne opatrenia,

g) opatrenia na zabranenie Sireniu ochoreni prenosnych zo zvierat na l'udi,

h) zakaz alebo obmedzenie vykonu povolania u 0s6b chorych na prenosné ochorenie alebo
podozrivych z takého ochorenia,

i) zdkaz pouzivania vody ako pitnej, ktora nespiia limity ukazovatel'ov kvality pitnej vody,
vratane zéakazu poZzivania potravin, pokrmov a napojov,

j) zdkaz pouzivania vody, ktora nespiia medzné hodnoty ukazovatelov kvality vody na
kupanie,

k) zabezpecenie dostato¢ného mnozstva zdravotne bezchybnej pitnej vody,

1) opatrenia zakazujuce alebo obmedzujice hromadné podujatia,

m) zékaz ¢innosti alebo prevadzky.

(3) Opatrenia na predchadzanie vzniku inych hromadne sa vyskytujacich ochoreni a inych
portch zdravia a na ich obmedzenie st

a) zabezpecenie dostato¢ného mnozstva zdravotne bezchybnej pitnej vody,

b) monitorovanie zdravotného stavu ludi s cielom identifikdcie a analyzy faktorov
ovplyviujtcich vznik chorob,

c) zakaz alebo obmedzenie uvadzania do obehu a pouZzitia nebezpecnych chemickych latok
a chemickych pripravkov, kozmetickych vyrobkov a inych vyrobkov ohrozujicich verejné
zdravie,

d) zdkaz pouzivania zdraviu skodlivych potravin, pokrmov a napojov,

e) zakaz alebo obmedzenie prevadzky v budovach a zariadeniach, ktoré mozu ohrozit’ verejné
zdravie,

f) zdkaz pouzivania vody, ktord nespiiia medzné hodnoty ukazovatelov kvality vody na
kupanie,

g) zakaz alebo obmedzenie hromadného podujatia.

(4) Opatrenia na predchadzanie vzniku ochoreni podmienenych pracou a na ich obmedzenie
st

a) obmedzovanie posobenia zdraviu Skodlivych faktorov prace a pracovného prostredia na
zamestnancov technickymi, organizaénymi a inymi ochrannymi a preventivnymi opatreniami
vratane zabezpecenia pitného rezimu pre zamestnancov, u ktorych to vyzaduje ochrana ich
Zivota a zdravia,

b) obmedzenie negativneho vplyvu rizikovych prac na zamestnancov,



c) zabezpeCenie zdravotného dohladu pre zamestnancov, ktorych praca je spojena so
zvySenym rizikom vratane vykondvania cielenych lekarskych preventivnych prehliadok,
posudenie zdravotnej sposobilosti zamestnancov vykonévajucich rizikové prace a preventivne
ockovanie u zamestnancov vystavenych riziku infekcie,

d) ur€enie minimalneho rozsahu a frekvencie sledovania faktorov pracovnych podmienok,
leh6t a minimalnej naplne lekarskych preventivnych prehliadok u zamestnancov, ak ide o
mimoriadnu situéciu, nehodu alebo nudzovy stav na pracovisku,

e) zakaz alebo obmedzenie vyroby, spracovania a pouzivania materidlov, chemickych latok a
pripravkov,

nastrojov, strojov, zariadeni, pracovnych a technologickych postupov, ktoré zhorSuja pracovné
prostredie, podmienky prace a ohrozujui zdravie zamestnancov.

(5) Opatrenia na predchadzanie vzniku ochoreni a inych poruch zdravia v dosledku oziarenia
ionizujucim Ziarenim su

a) odovzdanie zdrojov ionizujiceho ziarenia, radioaktivnych odpadov alebo uvolnenie
radioaktivnych latok spod administrativnej kontroly, pripadne zrusenie pracoviska,

b) vykonanie Specidlnych merani, analyz alebo vySetreni na ucely hodnotenia zdraviu
Skodlivych faktorov a ich mozného vplyvu na zdravie,

c) vykonanie opatreni na obmedzenie oZiarenia zamestnancov a obyvatel'ov technickymi,
organiza¢nymi a inymi ochrannymi a preventivnymi opatreniami,

d) minimalny rozsah a frekvencia sledovania faktorov pracovnych podmienok, lehdt a
minimalna napln preventivnych lekarskych prehliadok u zamestnancov, ak ide o mimoriadnu
udalost’,

e) opatrenia na obmedzenie objemovej aktivity radéonu v obytnych priestoroch alebo na
obmedzenie uzivania priestorov s vysokymi aktivitami radonu v ovzdusi,

f) vykonanie iné¢ho odévodneného opatrenia, ktorym sa znizZi oziarenie,

g) zakaz alebo obmedzenie vykonavania ¢innosti veduicej k oziareniu alebo c¢innosti v
prostredi so zvySenym oziarenim prirodnym Ziarenim,

h) zakaz alebo obmedzenie pouzivania stavebnych materialov alebo dodavania pitnej vody, ak
ich aktivita je vysSia ako smerné hodnoty ustanovené vykonavacim predpisom podla § 62
pism. v),

1) odstranenie radioaktivnych rezidui.

(6) Opatrenia na predchadzanie ochoreniam nariad'uji urad verejného zdravotnictva a
regionalne Urady verejného zdravotnictva, ak v tomto zakone nie je ustanovené inak.

(7) Opatrenia podl'a odseku 2 pism. a) nariad'uje ministerstvo na navrh uradu verejného
zdravotnictva.

§ 13 Posudkova ¢innost’

(1) Posudkova cCinnost’ na ucely tohto zadkona je proces posudzovania a vyhodnocovania
opatreni a navrhov z hl'adiska ich mozného negativneho vplyvu na verejné zdravie, ktorého
vysledkom je vydanie zavdzného stanoviska alebo rozhodnutia.

(2) Orgéany opravnené podla osobitnych predpisov15) rozhodnit’ vo veciach, ktoré posudzuje
prisluSny organ verejného zdravotnictva z hladiska ich mozného negativneho vplyvu na
verejné zdravie, rozhodnll aZ po vydani kladného zavézného stanoviska prislusného organu
verejného zdravotnictva; to neplati, ak ide o schvalovanie podl'a osobitného predpisu.16)

(3) Ak v tomto zdkone nie je ustanovené inak, urad verejného zdravotnictva alebo regionalny
urad verejného zdravotnictva vydava zavazné stanovisko k

a) uzemnoplanovacim podkladom, ak boli iradu verejného zdravotnictva alebo regionalnemu



uradu verejného zdravotnictva predlozené,

b) tzemnym planom a k navrhom na izemn¢ konanie,

¢) navrhom na kolaudéciu stavieb a k ndvrhom na zmenu v uzivani stavieb,

d) nadvrhom na urcenie osobitného rezimu tizemti, 15)

e) navrhom na vyuzivanie vodnych zdrojov na zasobovanie pitnou vodou.

(4) Ak v tomto zdkone nie je ustanovené inak, urad verejného zdravotnictva alebo regionalny
urad verejného zdravotnictva

a) rozhoduje o navrhoch na uvedenie priestorov do prevadzky vratane ndvrhov na zmenu
v ich prevddzkovani a ak si to vyzaduje objektivizaciu faktorov Zivotného prostredia alebo
pracovného prostredia, o navrhoch na uvedenie priestorov do skiSobnej prevadzky,

b) schval’uje prevadzkové poriadky a navrhy na ich zmenu,

¢) rozhoduje o navrhoch na uvedenie potravinarskych objektov do uzivania,

d) rozhoduje o navrhoch na zotavovacie podujatia,

e) rozhoduje o navrhoch na vodarensku Gpravu pitnej vody vratane pouZitia chemickych latok
na Upravu pitnej vody,

f) rozhoduje o néavrhoch na zavedenie novych technologickych a novych pracovnych
postupov pri vyrobe potravin,

g) rozhoduje o navrhoch na umiestiiovanie novych potravin a vyzivovych doplnkov na trh,9)
h) rozhoduje o navrhoch na pouzivanie biologickych faktorov, na zmenu ich pouzitia a na
¢innosti, ktoré mézu mat’ za nasledok vystavenie zamestnancov biologickym faktorom,

i) rozhoduje o navrhoch na skladovanie a manipuldciu s velmi jedovatymi latkami a
pripravkami na pracovisku vratane ich pouzitia pri dezinfekcii, regulacii zivo¢iSnych skodcov
a na ochranu rastlin,17)

j) rozhoduje o navrhoch na c¢innosti spojené s vyrobou, spracovanim, manipulaciou,
skladovanim, prepravou a zneSkodnovanim chemickych karcinogénov a mutagénov na
pracovisku,

k) rozhoduje o névrhoch na odstraiiovanie azbestu a materidlov obsahujucich azbest zo
stavieb,

1) rozhoduje o navrhoch na nakladanie snebezpecnymi odpadmi a na prevadzkovanie
zariadeni na zneSkodnovanie nebezpecnych odpadov,

m) rozhoduje o navrhoch na zaradenie pracovnych ¢innosti do kategoérie rizikovych prac (§ 31
ods. 6),

n) rozhoduje o navrhoch na zriadovanie aprevadzku pohrebiska, pohrebnej sluZby,
krematoria a na ¢innosti suvisiace s prevozom mrttvych podla osobitnych predpisov.18)

(5) V oblasti radia¢nej ochrany

a) urad verejného zdravotnictva rozhoduje o

1. ndvrhoch na umiestnenie a vystavbu jadrového zariadenia,

2. navrhoch na etapy uvadzania jadrového zariadenia do prevadzky,

3. navrhoch na vyrad’ovanie jadrového zariadenia z prevadzky,

4. navrhoch na stavebné a technologické zmeny vyznamné z hladiska radia¢nej ochrany
pocas vystavby jadrového zariadenia, poCas uvadzania jadrového zariadenia do prevadzky,
pocas prevadzky jadrového zariadenia a poc€as vyrad’'ovania jadrového zariadenia z prevadzky,
5. navrhoch na nové technologické postupy pri vyrad’ovani jadrového zariadenia z prevadzky,
6. navrhoch na skusky technologickych zariadeni s pouZzitim radioaktivnych latok na vystavbu
a zmeny dolezité z hl'adiska radiacnej ochrany pocas vystavby alebo prevadzky pracovisk, na
ktorych sa maju vykonavat’ alebo sa vykonavaju ¢innosti vedice k oziareniu s radioaktivnymi
ziari¢mi, na ktoré vydava povolenie urad verejné¢ho zdravotnictva,

7. navrhoch na vynimoc¢né oziarenie pri ¢innostiach veducich k oziareniu,



8. navrhoch vnutorného havarijného planu jadrovych zariadeni,19)

9. navrhoch na pouzivanie stavebnych vyrobkov20) na vystavbu nebytovych budov uréenych
na pobyt 0sob dlhsi ako 1 000 hodin poc¢as kalendarneho roka a na vystavbu bytovych budov
pri prekroCeni smernej hodnoty ustanovenej vykonavacim predpisom podla § 62 pism. v),

10. navrhoch na distribuciu balenej pitnej vody a nadvrhoch na vyuZivanie vodnych zdrojov na
zasobovanie pitnou vodou pri prekroeni smernej hodnoty ustanovenej vykondvacim
predpisom podla § 62 pism. v),

11. navrhoch na typy prepravnych zariadeni na prepravu radioaktivnych Zziaricov
a radioaktivne kontaminovanych zariadeni,

12. navrhoch na zrusenie pracoviska, na ktorom sa vykonévali ¢innosti vedice k oziareniu s
otvorenymi

radioaktivnymi ziaricmi alebo zdrojmi ionizujuceho ziarenia, pri ktorych ¢innosti vznikaju
radioaktivne latky, na ktoré¢ vydal povolenie urad verejného zdravotnictva,

b) regiondlny urad verejného zdravotnictva, ak vtomto zdkone nie je ustanovené inak,
rozhoduje o

1. navrhoch na vystavbu a zmeny doélezité z hl'adiska radia¢nej ochrany pocas vystavby
pracovisk, na ktorych sa budiu vykonavat’ Cinnosti veduce k oziareniu, na ktoré vydava
povolenie regionadlny urad verejného zdravotnictva,

2. navrhoch na skuSky technologickych zariadeni s pouzitim radioaktivnych latok pri
¢innostiach veducich k oziareniu, na ktoré vydava povolenie regiondlny urad verejného
zdravotnictva,

3. navrhoch na stavebné a technologické zmeny doélezité z hl'adiska radiacnej ochrany na
pracoviskach, na ktorych prevadzku vydal povolenie regionalny urad verejného
zdravotnictva,

4. navrhoch na zruSenie pracoviska, na ktorom sa vykonavali ¢innosti vediice k oZiareniu s
otvorenymi

radioaktivnymi ziaricmi alebo zdrojmi ionizujuceho ziarenia, pri ktorych ¢innosti vznikaju
radioaktivne latky, na ktor¢ vydal povolenie regiondlny urad verejného zdravotnictva,

5. navrhoch na dodédvanie pitnej vody pri prekroceni smernej hodnoty ustanovenej
vykonavacim predpisom podla § 62 pism. v).

(6) Prislusny organ verejného zdravotnictva vydava zavdzné stanoviskd podla odseku 3 pism.
b) az e) a rozhoduje o navrhoch podl'a odseku 4 na zaklade ziadosti, ktora obsahuje

a) obchodné meno, pravnu formu, sidlo aidentifikacné ¢islo, ak bolo pridelené, ak je
ziadatel'om pravnickd osoba; meno, priezvisko a bydlisko a identifika¢né cislo, ak bolo
pridelené, ak je Ziadatel'om fyzicka osoba-podnikatel’,

b) doklad o opravneni na podnikanie,

¢) meno, priezvisko a bydlisko alebo sidlo osoby zodpovednej za prevadzkovanie
posudzovanych ¢innosti,

d) dokumentaciu s opisom ¢innosti, ktora je predmetom névrhu na postdenie.

(7) Prislusny organ verejného zdravotnictva rozhoduje o navrhoch podl'a odseku 5 na zaklade
ziadosti, ktord obsahuje

a) udaje podla odseku 6 pism. a),

b) doklad o opravneni na podnikanie,

¢) meno, priezvisko a bydlisko odborného zastupcu pre radia¢nt ochranu (d’alej len ,,odborny
zastupca“), ak bol urceny,

d) opis navrhovanej Cinnosti,

e) dokumentaciu podl’a prilohy €. 2.

(8) Prislusny organ verejného zdravotnictva si méze vyziadat' d’alSie doklady potrebné na



vydanie zadvdzného stanoviska a rozhodnutia.

(9) Lehota na vydanie rozhodnutia podl'a odseku 5 pism. a) prvého bodu je 60 dni; vo zvIast
zlozitych pripadoch méze urad verejného zdravotnictva predizit' tito lehotu o 60 dni.
PrediZenie lehoty oznami tirad verejného zdravotnictva Ziadatel'ovi pisomne a bezodkladne.

§ 15 Komisie na preskusanie odbornej sposobilosti a osvedcenia o odbornej spésobilosti

(1) Ak v tomto zakone nie je ustanovené inak, urad verejného zdravotnictva zriad'uje komisie
na preskusanie odbornej spdsobilosti a vydava osvedcenia o odbornej sposobilosti na

a) kvalitativne a kvantitativne zistovanie faktorov zivotného prostredia a pracovného
prostredia na tcely posudzovania ich mozného vplyvu na zdravie,

b) hodnotenie zdravotnych rizik zo zivotného prostredia na ucely posudzovania ich mozného
vplyvu na zdravie,

¢) ¢innosti veduce k oziareniu podl'a § 45 ods. 2,3 a 7,

d) uvolnovanie radioaktivnych latok a radioaktivne kontaminovanych predmetov a
materidlov, ktoré vznikli alebo sa pouzivali pri ¢innostiach podla pismena c), spod
administrativnej kontroly podl'a § 45 ods. 5,

e) ¢innosti ddlezité z hl'adiska radia¢nej ochrany podla § 45 ods. 4,

f) odber vzoriek zo Zivotného prostredia a z pracovného prostredia na tcely kvalitativneho
a kvantitativneho zistovania faktorov zivotného prostredia a pracovného prostredia,

g) prevadzkovanie balzamovania a konzervacie.

(2) Ak v tomto zdkone nie je ustanovené inak, regiondlny urad verejného zdravotnictva
zriad’uje komisie na preskusanie odbornej spdsobilosti a vydava osvedCenia o odbornej
sposobilosti na epidemiologicky zdvazné ¢innosti

a) v upravniach vody a pri obsluhe vodovodnych zariadeni,

b) v zariadeniach starostlivosti o 'udské telo,

¢) pri vyrobe, manipulécii a uvaddzani do obehu potravin a pokrmov,

d) pri vyrobe kozmetickych vyrobkov.

(3) Ak tento zakon neustanovuje inak, regionalny urad verejné¢ho zdravotnictva v sidle kraja
zriad'uje komisie na preskusSanie odbornej sposobilosti a vydava osvedCenia o odbornej
spdsobilosti na

a) pracu s vel'mi jedovatymi latkami a pripravkami a s jedovatymi latkami a pripravkami,11)
b) pracu s dezinfekénymi pripravkami na profesionalne pouZitie a na pracu s pripravkami na
regulaciu zivocisnych skodcov na profesionalne pouzitie,

c¢) nakup, predaj a spractivanie hub,

d) prevadzkovanie pohrebiska, prevadzkovanie pohrebnej sluzby a prevadzkovanie
krematoria.

§ 16 Odborna sposobilost’ a vydavanie osvedceni o odbornej sposobilosti

(1) Osobitnou podmienkou na vykonavanie c¢innosti uvedenych v § 15 je odborna
spdsobilost’. Odborna spdsobilost’ sa preukazuje osvedéenim o odbornej spdsobilosti. Ak ide o
¢innosti podl'a § 15 ods. 2, odborna spdsobilost’ sa preukazuje

a) osved¢enim o odbornej spdsobilosti alebo

b) dokladom o absolvovani prislusného odborné¢ho vzdelania21) alebo dokladom o uznani
dokladu o vzdelani podl'a osobitnych predpisov.22)

(2) Odbornu spdsobilost’ na ¢innosti uvedené v § 15 ods. 3 pism. a) a b) preukazuje fyzicka
osoba podnikatel’ a veduci zamestnanec.



(3) Osvedcenie o odbornej spdsobilosti vyda prislusny organ verejného zdravotnictva na
zaklade Ziadosti o overenie odbornej spdsobilosti fyzickej osobe, ktora spiiia d’alej ustanovené
poziadavky.

(4) Na vykonavanie ¢innosti uvedenej v § 15 ods. 1 pism. a) sa pozaduje

a) ukoncené vysokoskolské vzdelanie druhého stupiia v odbore verejné zdravotnictvo, v
technickom odbore alebo prirodovednom odbore a najmenej tri roky odbornej praxe,

b) osvedCenie o akrediticii laboratorneho sktSania, odberov vzoriek a merani fyzikalnych
faktorov,

¢) uspeSne vykonana skuska pred komisiou na preskusanie odbornej spdsobilosti.

(5) Na vykonévanie ¢innosti uvedenej v § 15 ods. 1 pism. b) sa pozaduje

a) ukoncené vysokoskolské vzdelanie druhého stupna v odbore verejné zdravotnictvo, v
lekdrskom odbore, v technickom odbore alebo prirodovednom odbore a najmenej tri roky
odbornej praxe,

b) uspesne vykonana skuska pred komisiou na preskiisanie odbornej spdsobilosti.

(6) Na vykonavanie ¢innosti uvedenych v § 15 ods. 1 pism. ¢) az e) sa pozaduje

a) ukoncené vysokoskolské vzdelanie druhého stupna v lekdrskom odbore, vo
farmaceutickom odbore, v prirodovednom odbore alebo v technickom odbore a najmenej
jeden rok odbornej praxe alebo ukoncené vysokoSkolské vzdelanie prvého stupna
v prirodovednom odbore alebo v technickom odbore a najmenej dva roky odbornej praxe
alebo ukoncené uplné stredné odborné vzdelanie technického smeru alebo zdravotnickeho
smeru a najmenej tri roky odbornej praxe, ak v odsekoch 7 a 8 nie je ustanovené inak,

b) odborna priprava na ¢innosti podl'a § 15 ods. 1 pism. ¢) az e) podl'a druhu vykonéavanej
¢innosti,

¢) uspesne vykonana skuska pred komisiou na preskusanie odbornej spdsobilosti.

(7) Pozadovanym vzdelanim a odbornou praxou na vykonéavanie ¢innosti veducej k oZiareniu
v jadrovych zariadeniach je ukoncené vysokosSkolské vzdelanie druhého stupna v
prirodovednom odbore alebo v technickom odbore a najmenej tri roky odbornej praxe.

(8) Pozadovanym vzdelanim a odbornou praxou na vykonavanie lekarskeho oziarenia je
ukoncené vysokoskolské vzdelanie druhého stupiia v lekarskom odbore, v prirodovednom
odbore alebo v technickom odbore a najmenej jeden rok odbornej praxe.

(9) Na vykonavanie ¢innosti uvedenej v § 15 ods. 1 pism. f) sa poZaduje

a) ukoncené vysokoSkolské vzdelanie prvého alebo druhého stupnia v odbore verejné
zdravotnictvo, v technickom odbore alebo prirodovednom odbore a najmenej jeden rok
odbornej praxe alebo ukoncené stredosSkolské vzdelanie a najmenej jeden rok odbornej praxe,
b) Gspesne vykonana skuska pred komisiou na presktiSanie odbornej spdsobilosti.

(10) Na vykondvanie ¢innosti uvedenej v § 15 ods. 1 pism. g) sa pozaduje odborna
sposobilost’ podl'a osobitného predpisu.23)

(11) Na vykondvanie ¢innosti uvedenych v § 15 ods. 2 sa pozaduje tspesne vykonand skuska
pred komisiou na preskiiSanie odbornej sposobilosti; to neplati, ak sa fyzicka osoba preukaze
dokladom o absolvovani prislusného odborného vzdelania2l) alebo dokladom o uznani
dokladu o vzdelani podl'a osobitnych predpisov.22)

(12) Na vykonavanie ¢innosti uvedenych v § 15 ods. 3 pism. a) sa pozaduje

a) ukoncené vysokoskolské alebo stredoskolské vzdelanie a odborna prax podl'a odseku 18,
19, 21 alebo 22,

b) tspesne vykonana skuska pred komisiou na preskusanie odbornej sposobilosti, ak d’alej nie
je ustanovené inak.

(13) Na vykonavanie ¢innosti uvedenych v § 15 ods. 3 pism. b) sa pozaduje

a) ukoncené vysokoskolské vzdelanie prvého alebo druhého stupiia v technickom odbore



alebo prirodovednom odbore alebo ukoncené stredoskolské vzdelanie a odbornéd prax podla
odseku 18, 19, 21 alebo 22,

b) tspesne vykonana skuska pred komisiou na preskusanie odbornej sposobilosti, ak d’alej nie
je ustanovené inak.

(14) Na vykonévanie Cinnosti uvedenych v § 15 ods. 3 pism. c¢) sa pozaduje uspeSne
vykonand skuSka pred komisiou na preskusanie odbornej spdsobilosti.

(15) Na vykonavanie ¢innosti uvedenych v § 15 ods. 3 pism. d) sa poZaduje odborna
sposobilost’ podl'a osobitného predpisu.23)

(16) Ziadost o overenie odbornej spdsobilosti obsahuje a) meno, priezvisko, titul, bydlisko a
datum a miesto narodenia, ak je ziadatel'om fyzicka osoba; ak je ziadatel'om fyzickd osoba-
podnikatel’, aj obchodné meno, miesto podnikania a identifikacné Cislo, ak bolo pridelené,

b) uvedenie ¢innosti, na ktort ziada osved¢enie o odbornej sposobilosti.

(17) K ziadosti o overenie odbornej sposobilosti ziadatel’ prilozi

a) doklad o dosiahnutom vzdelani, ak to vyzaduje tento zakon alebo osobitny predpis23)
alebo doklad o uznani dokladu o vzdelani podl'a osobitnych predpisov,22)

b) doklad o dizke odbornej praxe, ak to vyzaduje tento zikon alebo osobitny predpis;23) pri
ukonéeni ¢innosti zamestnavatela Gestné vyhlasenie o dizke odbornej praxe,

c) doklad o oprévneni na podnikanie, ak je Ziadatelom fyzicka osoba-podnikater,

d) doklad o odbornej spdsobilosti vydany prislusnym tradom alebo organom ¢lenského Statu,
ak ide o ziadatel'a podl'a odsekov 23 a 24,

e) kopiu potvrdenia o absolvovani odbornej pripravy podla odseku 6 pism. b), ktoré nesmie
byt’ starSie ako dva roky, ak Ziada o overenie odbornej spdsobilosti na ¢innosti podla § 15
ods. 1 pism. ¢) az e),

f) kopiu osvedCenia o akreditidcii na cCinnost, na ktori ziada osvedCenie o odbornej
sposobilosti podla § 15 ods. 1 pism. a).

(18) Ziadatel’ o overenie odbornej sposobilosti na obchodovanie s vel'mi jedovatymi latkami a
pripravkami, s jedovatymi latkami a pripravkami, s dezinfekénymi pripravkami na
profesiondlne pouZzitie alebo s pripravkami na regulaciu zivocisSnych skodcov na profesiondlne
pouzitie, ktoré su urcené na dodanie konecnému spotrebitel'ovi v podvodnom baleni, a ich
distribticiu, nemusi vykonat’ skiSku pred komisiou na presktSanie odbornej sposobilosti, ak
vykonaval niektort z tychto ¢innosti pat’ po sebe nasledujucich rokov, pri¢om takato ¢innost’
neukoncil viac ako dva roky pred predlozenim ziadosti o overenie odbornej sposobilosti. Po
overeni splnenia tejto podmienky regionalny trad verejného zdravotnictva vydéa Ziadatel'ovi
osvedcenie o odbornej spdsobilosti.

(19) Ziadatel’ o overenie odbornej spdsobilosti na odborné vyuzitie velmi jedovatych latok a
pripravkov, jedovatych latok a pripravkov, dezinfekénych pripravkov na profesiondlne
pouzitie alebo pripravkov na reguléciu zivocisnych Skodcov na profesionalne pouzitie nemusi
vykonat’ skuSku pred komisiou na preskiSanie odbornej spdsobilosti, ak vykonaval niektort
z tychto Cinnosti Sest” po sebe nasledujucich rokov, priCom takuto ¢innost’ neukoncil viac ako
dva roky pred predloZenim ziadosti o overenie odbornej sposobilosti. Po overeni splnenia
tejto podmienky regionalny urad verejného zdravotnictva vyda Zziadatel'ovi osvedCenie o
odbornej sposobilosti.

(20) Ustanovenie odseku 19 sa nevzt'ahuje na vykondvanie ¢innosti, ktoré zahiiiaji odborné
vyuzitie chemickych latok uvedenych v prilohe €. 3.

(21) Ziadatel' o overenie odbornej sposobilosti na &innosti uvedené v odseku 18, ktory
vykonaval niektorti z tychto Cinnosti dva po sebe nasledujice roky, vykona skusku pred
komisiou na preskusanie odbornej sposobilosti. Regiondlny urad verejného zdravotnictva
vyda ziadatel'ovi na zaklade tispeSne vykonanej skusky osvedcenie o odbornej spdsobilosti.



(22) Ziadatel' o overenie odbornej spdsobilosti na &innosti uvedené v odseku 19, ktory
vykonaval niektoru z tychto ¢innosti tri po sebe nasledujuce roky, vykona skusku pred
komisiou na preskusanie odbornej spdsobilosti. Ak v tomto zdkone nie je ustanovené inak,
regiondlny urad verejného zdravotnictva vyda ziadatel'ovi na zaklade uspeSne vykonanej
skusky osvedcenie o odbornej sposobilosti.

(23) Ziadatel’ o overenie odbornej sposobilosti na obchodovanie s vel'mi jedovatymi latkami a
pripravkami, s jedovatymi latkami a pripravkami, s dezinfekénymi pripravkami na
profesionélne pouzitie alebo s pripravkami na reguléciu zivo¢isnych skodcov na profesionalne
pouzitie, ktoré¢ su urCené na dodanie konecnému spotrebitel'ovi v povodnom baleni, a ich
distribuciu, nemusi vykonat’ skusku pred komisiou na preskusanie odbornej spdsobilosti, ak v
inom ¢lenskom State

a) vykonéval niektoru z tychto ¢innosti samostatne alebo ako veduci zamestnanec pét’ po sebe
nasledujtcich rokov, priCom takito ¢innost’ neukoncil viac ako dva roky pred predlozenim
ziadosti o overenie odbornej spdsobilosti, a vlastni doklad podl'a odseku 26,

b) vykonaval niektort z tychto ¢innosti samostatne alebo ako veduci zamestnanec dva po sebe
nasledujuce roky a vlastni doklad o spdsobilosti na tato cinnost, ktory ho opraviiuje
vykonavat’ tiito ¢innost’ v ¢lenskom §téte,

c¢) vykonaval niektoru z tychto ¢innosti samostatne alebo ako vedlci zamestnanec tri po sebe
nasledujuce roky a pred vykonavanim tejto ¢innosti absolvoval odbornti pripravu, ¢o preukaze
dokladom o odbornej spdsobilosti uznanym S$titom alebo uréenym prislusnym profesijnym
alebo obchodnym organom,

d) vykonaval niektort z tychto ¢innosti ako podriadeny zamestnanec tri po sebe nasledujtce
roky a vlastni doklad o odbornej spdsobilosti na tito ¢innost,, ktory ho opraviiuje vykonavat
tato ¢innost’ v ¢lenskom State, alebo

e) vykonéval niektort z tychto ¢innosti ako podriadeny zamestnanec Styri po sebe nasledujuce
roky a pred vykonavanim tejto ¢innosti absolvoval odbornu pripravu, ¢o preukaze dokladom
o odbornej spoOsobilosti uznanym S§tdtom alebo urenym prisluSnym profesijnym alebo
obchodnym organom.

(24) Ziadatel’ o overenie odbornej spdsobilosti na odborné vyuzitie vel'mi jedovatych latok a
pripravkov, jedovatych latok a pripravkov, dezinfekénych pripravkov na profesionalne
pouzitie alebo pripravkov na regulaciu Zivoc¢isnych Skodcov na profesionalne pouzitie nemusi
vykonat’ skusku pred komisiou na preskusSanie odbornej sposobilosti, ak v inom ¢lenskom
State

a) vykonaval niektoru z tychto Cinnosti samostatne alebo ako veduci zamestnanec Sest’ po
sebe nasledujucich rokov, priCom takuto c¢innost neukoncil viac ako dva roky pred
predlozenim Ziadosti o overenie odbornej spdsobilosti, a vlastni doklad podl'a odseku 26,

b) vykonaval niektort z tychto Cinnosti samostatne alebo ako veduci zamestnanec tri po sebe
nasledujuce roky a vlastni doklad o odbornej spdsobilosti na tito ¢innost’, ktory ho opraviuje
vykonavat’ tiito ¢innost’

v Clenskom State,

c¢) vykonaval niektort z tychto ¢innosti samostatne alebo ako vedici zamestnanec Styri po
sebe nasledujlice roky a pred vykonavanim tejto €innosti absolvoval odbornt pripravu, ¢o
preukaze dokladom o odbornej sposobilosti uznanym S$tatom alebo urenym prislusnym
profesijnym alebo obchodnym orgédnom,

d) vykonaval niektoru z tychto ¢innosti ako podriadeny zamestnanec Styri po sebe nasledujuce
roky a vlastni doklad o odbornej spdsobilosti na tito ¢innost’, ktory ho opravinuje vykonavat
tato ¢innost’ v ¢lenskom State, alebo

e) vykonaval niektor z tychto cinnosti ako podriadeny zamestnanec péat po sebe



nasledujucich rokov a pred vykondvanim tejto Cinnosti absolvoval odbornu pripravu, ¢o
preukdze dokladom o odbornej spoOsobilosti uznanym Statom alebo uréenym prisluSnym
profesijnym alebo obchodnym organom.

(25) Ustanovenia odseku 24 pism. a), ¢) a e) sa nevztahuji na vykonavanie ¢innosti, ktoré
zahfnaju odborné vyuzZitie chemickych latok uvedenych v prilohe €. 3. Ak ziadatel’ vykonaval
niektort z ¢innosti podl'a odseku 24 pism. b) a d), musia byt v doklade o odbornej
sposobilosti uvedené chemické latky, ktoré moze ziadatel v CElenskom State pouZivat, a
odborné vyuzivanie chemickych latok nesmie byt’ prerusené viac ako dva roky pred podanim
ziadosti o overenie odbornej sposobilosti.

(26) Splnenie podmienok podla odsekov 23 a 24 sa preukazuje dokladom o odbornej
sposobilosti vydanym prislusSnym tradom alebo organom c¢lenského Statu, v ktorom ziadatel’ o
overenie odbornej spdsobilosti tuto Cinnost’” vykonaval. Doklad o odbornej spdsobilosti
obsahuje udaje o druhu a dizke odbornej praxe a o obmedzeniach pri vykone &innosti, ktoré
ziadatel’ predlozi k Ziadosti.

(27) Osvedcenie o odbornej sposobilosti podl'a odsekov 23 a 24 vyda ziadatel'ovi prisluSny
organ verejného zdravotnictva po predlozeni dokladu podla odseku 26. Prislusny organ
verejného zdravotnictva moze v osvedCeni o odbornej spdsobilosti ur¢it’ rovnaky rozsah
a rovnaké obmedzenia pri vykone ¢innosti, ako su ur¢ené v doklade podl'a odseku 26.

(28) Vzdelanie podla odseku 4 pism. a), odseku 5 pism. a), odseku 6 pism. a), odsekov 7 a 8§,
odseku 9 pism. a), odseku 12 pism. a) a odseku 13 pism. a) sa preukazuje dokladom o
absolvovani prisluSného vzdelania alebo dokladom o uznani dokladu o vzdelani podla
osobitnych predpisov.22)

(29) Prislusny organ verejného zdravotnictva vyda osvedCenie o odbornej spdsobilosti do 30
dni odo dna vykonania skusky alebo odo dna podania ziadosti o vydanie osvedCenia, ak
ziadatel’ nemusi vykonat’ skisku pred komisiou na preskusanie odbornej sposobilosti.

(30) Odborne spdsobild osoba sa zapisuje do registra odborne spdsobilych osdb. Register
odborne sposobilych 0sdb je verejne pristupny.

(31) Platnost’ osvedcenia o odbornej spdsobilosti je pat rokov od jeho vydania.

(32) Prislusny organ verejného zdravotnictva mdze osvedcenie o odbornej spdsobilosti odnat’,
ak

a) dodatocne zisti, Ze Ziadost' o overenie odbornej sposobilosti alebo jej priloha obsahovala
nepravdivé udaje,

b) drzitel’ osvedcenia o odbornej spdsobilosti zdvaznym spdsobom alebo opakovane porusuje
povinnosti ustanovené tymto zdkonom a inymi vSeobecne zavdznymi pravnymi predpismi
upravujucimi ochranu verejného zdravia.

(33) Osvedcenie o odbornej sposobilosti zaniké

a) smrt'ou drzitel'a osvedCenia o odbornej spdsobilosti alebo jeho vyhlasenim za mftveho,

b) uplynutim Casu platnosti.

§ 17 Pitna voda

(1) Pitna voda je voda v jej pdvodnom stave alebo po Gprave urcend na pitie, varenie, pripravu
potravin alebo na iné domace ucely bez ohladu na jej pdvod a na to, ¢i bola dodana z
rozvodne;j siete, cisterny alebo ako voda balend do spotrebitel’ského balenia a voda pouZivana
v potravinarskych podnikoch pri vyrobe, spracovani, konzervovani alebo predaji vyrobkov
alebo latok urcenych na l'udsku spotrebu.

(2) Pitna voda je zdravotne bezpecnd, ak ani pri trvalom pozivani alebo pouzivani nezmeni
zdravie pritomnostou mikroorganizmov a organizmov alebo latok ovplyviiujucich zdravie



akutnym, chronickym alebo neskorym pdsobenim, a ktorej vlastnosti vnimateI'né zmyslami
nezabraiuju jej pozivaniu alebo pouzivaniu. Zdravotna bezpecnost’ pitnej vody sa hodnoti
a kontroluje podl'a ukazovatel'ov kvality pitnej vody a ich limitov.

(3) Na zéklade ziadosti fyzickej osoby-podnikatel’a alebo pravnickej osoby, ktora vyraba a
dodéva pitni vodu a vyuZziva vodarenské zdroje na zdsobovanie pitnou vodou, modze
regiondlny urad verejného zdravotnictva docasne povolit, najviac na tri roky, vynimku na
pouzitie vody, ktord nespliia limity ukazovatelov kvality pitnej vody,24) ak nejde o vodu
balenu do spotrebitel'ského balenia. Vynimku nemozno povolit, ak ide o vodarenské zdroje
na zdsobovanie pitnou vodou, ktoré poskytuji menej ako 10 m3 pitnej vody za den alebo
zasobuju menej ako 50 osob. Regiondlny urad verejného zdravotnictva povoli vynimku, len
ak zasobovanie pitnou vodou nemozno zabezpecit' inak a nebude ohrozené zdravie l'udi. Po
uplynuti casu platnosti povolenia moéze regionalny urad verejného zdravotnictva
v odovodnenych pripadoch opitovne povolit’ vynimku najviac na tri roky; vysledky kontroly
spolu s odovodnenim rozhodnutia o druhej vynimke ozndmi Komisii. Vo vynimocnych
pripadoch moze urad verejného zdravotnictva povolit’ tretiu vynimku po predchddzajicom
stihlase Komisie.

(4) Aktuadlny zoznam vynimiek povolenych podla odseku 3 zverejnuje trad verejnc¢ho
zdravotnictva na internete.

(5) Regionalny urad verejného zdravotnictva je povinny poskytovat dostupnym spdsobom
informdcie o vynimkéach povolenych podla odseku 3 a vysledkoch kontroly kvality pitnej
vody u spotrebitel'a a aktualny zoznam povolenych vynimiek predkladat’ uradu verejného
zdravotnictva.

(6) Podla miestnych podmienok a s prihliadnutim na epidemiologicku situdciu moze
regiondlny urad verejného zdravotnictva z vlastného podnetu alebo na navrh fyzickej osoby-
podnikatela alebo pravnickej osoby, ktora vyrdba a dodava pitnuvodua vyuziva vodarenské
zdroje na zasobovanie pitnou vodou, roz$irit rozsah a pocetnost” kontroly ukazovatel'ov
kvality pitnej vody o d’alSie ukazovatele, ktorych vyskyt mozno predpokladat’, alebo ich zizit
pri preukédzatelne stalych a vyhovujucich hodnotach ukazovatel'ov kvality pitnej vody a jej
zdroja doloZenych $tatisticky reprezentativnym poc¢tom udajov.

(7) Fyzicka osoba-podnikatel’ a pravnickd osoba, ktoré vyrabaju a doddvaji pitni vodu a
vyuzZivaji vodéarenské zdroje na zasobovanie pitnou vodou, st povinné pitni vodu
dezinfikovat, ak d’alej nie je ustanovené inak. Druh a spdsob dezinfekcie pitnej vody alebo jej
vynechanie posudzuje prisluSny organ verejné¢ho zdravotnictva podla § 13 ods. 4 pism. e).

(8) Teplu vodu dodavanu systémom hromadného zasobovania okrem technologickej vody
mozno vyrabat’ len z pitnej vody.

§ 26 Zariadenia spolo¢ného stravovania

(1) Zariadenia spolo¢ného stravovania su zariadenia, ktoré poskytuji stravovacie sluzby
spojené s vyrobou, pripravou a podavanim pokrmov alebo napojov na pracoviskach, v
Skolskych zariadeniach, Skolach, zariadeniach socidlnych sluzieb, zariadeniach
socialnopravnej ochrany deti a socidlnej kurately, zdravotnickych =zariadeniach, v
prevadzkach verejného stravovania, v stdnkoch s rychlym obcerstvenim a v inych
zariadeniach s ambulantnym predajom pokrmov anapojov a na zotavovacich a inych
hromadnych podujatiach.

(2) Zariadenie socialnopravnej ochrany deti a socidlnej kurately, v ktorom sa vykondva
rozhodnutie sidu32) a zariadenie socidlnopravnej ochrany deti a socidlnej kurately, ktoré
utvara podmienky na pripravu stravy alebo zabezpecuje poskytovanie stravy33) sa na ucely



tohto zdkona nepovazuje za zariadenie spolocného stravovania.

(3) Stravovacie sluzby mozno poskytovat’ len v zariadeniach, ktoré spifiaju poziadavky na
stavebno-technické rieSenie, priestorové usporiadanie, vybavenie, vnutorné Clenenie a na
prevadzku.

(4) Fyzicka osoba-podnikatel’ a pravnickd osoba, ktoré prevadzkuji zariadenia spolocného
stravovania (d’alej len ,,prevadzkovatel’ zariadenia spolo¢ného stravovania®), stt povinné

a) zabezpecit', aby do vyrobnych a skladovacich priestorov nevstupovali neopravnené osoby,
a zamedzit' vodeniu a vpustaniu zvierat do priestorov zariadenia spolo¢ného stravovania
okrem priestorov urcenych na konzumadciu stravy, do ktorych mézu vstupovat zrakovo
postihnuté osoby aj v sprievode vodiaceho psa,

b) zabezpecit’ pri vyrobe pokrmov ich zdravotni neSkodnost’ a zachovanie ich vyZzivovej
a zmyslovej hodnoty a vylucenie neziaducich vplyvov z technologického postupu pripravy
pokrmov,

c) postupovat’ pri vyrobe pokrmov a ndpojov podla zisad spravnej vyrobnej praxe,9)
dodrziavat’ pracovné postupy, miesta alebo operacie technologickych procesov, ktoré su
kritické pri zabezpeCovani zdravotnej neSkodnosti pokrmov a ndpojov, a dodrziavat
poziadavky na vyrobu, pripravu a podavanie pokrmov a nédpojov,

d) zabezpeCovat' ststavnu kontrolu pri preberani surovin a viest o vykonanej kontrole
evidenciu pocas piatich rokov,

e) zabezpecovat’ a kontrolovat’ podmienky dodrzania zdravotnej neSkodnosti uskladiiovanych
surovin, polovyrobkov, polotovarov, hotovych pokrmov a napojov,

f) zabezpecovat’ ochranu hotovych pokrmov a népojov pred ich znehodnotenim,

g) zabezpecovat' plynuli dodavku pitnej vody ateplej vody do zariadenia spolo¢ného
stravovania,

h) zabezpecovat’ kontrolu ukazovatel'ov kvality pitnej vody podl'a osobitného predpisu,24) ak
je zariadenie zasobované z vlastného vodného zdroja,

1) zabezpeCovat vyzivovi hodnotu hotovych pokrmov a népojov podla odporacanych
vyzivovych davok, ak d’alej nie je ustanovené inak,

J) zabezpe€it pred vydajom stravy odber vzoriek pripravenych hotovych pokrmov, ich
uchovanie a o odobratych vzorkach viest dokumentaciu, ak d’alej nie je ustanoven¢ inak,

k) kontrolovat’ dodrZiavanie osobnej hygieny zamestnancov,

1) zabezpecCovat a kontrolovat’ Cistotu zariadenia a prevadzkovych priestorov,

m) vypracovat prevadzkovy poriadok a predlozit ho regiondlnemu turadu verejného
zdravotnictva na schvalenie, ako aj nadvrh na jeho zmenu.

(5) Povinnosti podl'a odseku 4 pism. 1) a j) sa nevzt'ahuju na prevadzky verejného stravovania,
stanky s rychlym obcerstvenim a iné zariadenia s ambulantnym predajom pokrmov a népojov
a na hromadné podujatia.

(6) Prevadzkovatel' zariadenia spolocného stravovania ur¢eného pre deti a mladez je d’alej
povinny pri vol'be stravy vychadzat z vekovych potrieb stravovanej skupiny, prihliadat’ na
vhodny vyber surovin, rocné obdobie, ¢as, ked’ sa ma poskytovat stravovanie, a d’alSie
skutoc¢nosti, ktoré by mohli ovplyvnit’ zdravotny stav stravovanych deti a mladeze.

§ 51 Povinnosti fyzickych osob

(1) Fyzické osoby st povinné

a) plnit’ opatrenia na predchadzanie ochoreniam podla § 12 ods. 2 pism. a), d) az h) a
opatrenia pri mimoriadnych udalostiach podla § 48 ods. 3 pism. c) az f) a h) az j) nariadené
prislusnym organom verejného zdravotnictva; to neplati v pripade povinného ockovania, ak



su zname kontraindikacie,

b) spolupracovat’ s iradom verejného zdravotnictva alebo regiondlnym uradom verejného
zdravotnictva pri plneni opatreni podl'a pismena a),

c) oznamit neodkladne oSetrujicemu lekarovi auradu verejného zdravotnictva alebo
regiondlnemu Uradu verejného zdravotnictva vSetky okolnosti dblezité na predchadzanie
vzniku a Sireniu prenosnych ochoreni a poskytovat’ informécie dolezité pre epidemiologické
vySetrenie a posudzovanie ochoreni vo vzt'ahu k vykonavanej praci,

d) podrobit’ sa v suvislosti s predchadzanim prenosnym ochoreniam lekarskym vysetreniam
a diagnostickym skuskam, ktoré nie su spojené s nebezpecCenstvom pre zdravie,
preventivnemu podavaniu protilatok a inych pripravkov, povinnému ockovaniu, lieeniu
prenosnych ochoreni, izolacii a karanténnym opatreniam.

(2) Fyzické osoby s prenosnym ochorenim vylucujuce choroboplodné zarodky a fyzické
osoby vylucujuce choroboplodné zarodky bez priznakov prenosného ochorenia st dalej
povinné informovat' o akutnom prenosnom ochoreni alebo o svojom bacilonosi¢stve pri
prijati do zariadenia, v ktorom sa vykondvaju epidemiologicky zévazné c{innosti, do
zariadenia socialnych sluzieb alebo do zariadenia socidlnopravnej ochrany deti a socidlnej
kurately.

(3) Ak ide o maloletého, zodpovedd za plnenie povinnosti podl'a odsekov 1 a 2 zéstupca
diet’ata.

§ 52 Povinnosti fyzickych osob-podnikatel’ov a pravnickych osob

(1) Fyzické osoby-podnikatelia a pravnické osoby su povinné

a) plnit’ opatrenia na predchadzanie ochoreniam podl'a § 12 ods. 2 pism. a) az ¢), €) a g) az m)
a ods. 3 az 5 a opatrenia pri mimoriadnych udalostiach podla § 48 ods. 3 nariadené
prislusnym organom verejného zdravotnictva,

b) predkladat’ opatrenia a navrhy uvedené v § 13 na posudenie prislusnému organu verejného
zdravotnictva a do ¢asu kladn¢ho posudenia zdrzat’ sa vykondvania posudzovanych opatreni
alebo Cinnosti,

c) kvalitativne a kvantitativne zistovat zdraviu Skodlivé faktory zivotného prostredia a
pracovného prostredia, ktoré pouzivaji pri svojej Cinnosti alebo ktoré pri ich cinnosti
vznikaju, a ktorych pouzivanie a pripustné hodnoty st upravené osobitnymi predpismi, 34)

d) hodnotit’ zdravotné rizikd vyplyvajice zexpozicie faktorom pracovnych a Zzivotnych
podmienok podl'a osobitnych predpisov34) a vypracovat’ posudok o riziku, ak to ustanovuju
osobitné predpisy,34)

e) vypracovat prevadzkovy poriadok, ak to ustanovuje tento zdkon, a predlozit ho
prislusnému organu verejné¢ho zdravotnictva na schvalenie, ako aj navrh na jeho zmenu,

f) dodrziavat’ pracovné a technologické postupy, schvaleny prevadzkovy poriadok a spravnu
vyrobnu prax,

g) zabezpecit’ primerany zdravotny dohl'ad pre zamestnancov s ohl'adom na Specifické rizika
vratane reSpektovania Specifickych poziadaviek vyplyvajucich z rodovych prislusnosti tak,
aby muzi a Zeny mali rovnaktl moznost’ vykonu préace,

h) umoznit’ tcast’ svojich zamestnancov a ziakov $kol na povinnych lekarskych preventivnych
prehliadkach vo vztahu k ich praci, vySetreniach a o€kovaniach, a to v nevyhnutne potrebnom
rozsahu,

1) zabezpecit na pracoviskach podmienky v stlade s ergonomickymi, fyziologickymi
a psychologickymi poziadavkami prace,

J) zabezpecit’ na zamedzenie vzniku, Sireniu a na obmedzenie vyskytu prenosnych ochoreni



dezinfekciu a regulaciu zivocisnych skodcov,

k) pouzivat pri vykondvani dezinfekcie alebo regulacie zivocisSnych Skodcov ako beznej
¢innosti, ktord je sucast'ou Cistenia a beznych technologickych a pracovnych postupov, len
pripravky urcené na dany ucel 65) a kontrolovat’ ti¢innost’ a efektivnost’ vykonanej ¢innosti,

1) zabezpecit’ s prihliadnutim na charakter prace vybavenie pracovisk zariadeniami na osobnu
hygienu,

m) oznamovat’ bezodkladne tradu verejného zdravotnictva a regiondlnemu uradu verejného
zdravotnictva vSetky vyznamné okolnosti na predchddzanie vzniku a Sireniu prenosnych
ochoreni a inych ochoreni a ochoreni podmienenych pracou a poskytovat im informacie
dolezité pre epidemiologické vySetrenie a pre posudzovanie ochoreni vo vztahu
k vykonavanej praci,

n) oznamovat pisomne regionalnemu uradu verejného zdravotnictva organizovanie
hromadnych podujati spojenych s poskytovanim stravovania alebo obcerstvenia,

o) hlésit’ regiondlnemu turadu verejného zdravotnictva profesijné otravy a ochorenia
podmienené pracou,

p) poskytovat osobam vykondvajucim Statny zdravotny dozor sucinnost’ pri vykone ich
opravneni podl'a § 55 ods. 1 a zdrzat sa konania, ktoré by mohlomarit’ vykon S$tatneho
zdravotného dozoru,

q) plnit’ alebo strpiet’ ulozené opatrenia na odstranenie zistenych nedostatkov podla § 55 ods.
2.

(2) Fyzické osoby-podnikatelia a pravnické osoby, ktoré prevadzkuju pieskoviska, su povinné
zabezpecit' pravidelné cistenie a udrziavanie pieskovisk tak, aby nepredstavovali riziko
ohrozenia zdravia v dosledku ich mikrobidlneho a iného znecistenia a dodrziavat’ najvyssie
pripustné mnozstvo mikrobidlneho a in¢ho znelistenia pody ustanovené vykonavacim
predpisom podl'a § 62 pism. j).

(3) Fyzické osoby-podnikatelia a pravnické osoby, ktorych predmetom cinnosti je predaj
alebo iné zaobchadzanie s velmi jedovatymi latkami a pripravkami alebo s jedovatymi
latkami a pripravkami, nesmi

a) predavat’ a vydavat fyzickym osobam vel'mi jedovaté latky a pripravky,

b) predavat a vydavat jedovaté latky a pripravky osobadmmladSim ako 18 rokov; pri
samoobsluznom predaji ich mdze vydavat len predavac,

¢) predavat’ jedovaté latky a pripravky v predajniach pozivatin a hraciek.

(4) Fyzické osoby-podnikatelia a pravnické osoby, ktoré vykonavaji dezinfekciu a regulaciu
zivocisnych skodcov ako profesionalnu ¢innost’, su povinné

a) pouzivat pri svojej ¢innosti len pripravky ur¢ené na dany tcel,65)

b) kontrolovat’ G¢innost’ a efektivnost’ vykonanej ¢innosti,

c) oznamit’ zacCiatok kazdej takejto Cinnosti regionalnemu tradu verejného zdravotnictva
pisomne najneskor 48 hodin pred jej zaciatkom,

d) uviest’ v oznameni podl'a pismena c) aj miesto a ¢as vykonania dezinsekcie alebo reguléacie
zivociSnych Skodcov a druh pripravku, ktory samé pouzit, a sposob informovania verejnosti
alebo 0s6b takouto ¢innost'ou dotknutych,

e) zabezpecCit’ vykonavanie dezinfekcie a regulaciu zivociSnych skodcov len osobami, ktoré su
zdravotne spoOsobilé a odborne spdsobilé; to neplati, ak ide o dezinfekciu vykondvanu
zdravotnickymi pracovnikmi v zdravotnickych zariadeniach.

(5) Poskytovatelia zdravotnej starostlivosti a zdravotnicki pracovnici st povinni

a) hlésit’ uradu verejného zdravotnictva alebo regiondlnemu uradu verejného zdravotnictva
vyskyt prenosného ochorenia, podozrenie na prenosné ochorenie a nosi¢stvo
choroboplodnych mikroorganizmov podla zoznamu uvedeného v prilohe €. 5 a v rozsahu,



ktory je uvedeny v prilohach ¢. 6 az §; tdto povinnost’ sa vzt'ahuje aj na laboratdria klinickej
mikrobiologie,

b) predchadzat’ nemocni¢nym nakazam, vyskyt nemocniénych nakaz zaznamenavat do
zdravotnej dokumentacie, vykonavat analyzu ich vyskytu a pri¢in ich vzniku a prijimat
opatrenia na zniZenie vyskytu a zabranenie Sireniu a v oblasti prevencie nemocni¢nych nakaz
zabezpecovat’ sustavné vzdelavanie zamestnancov,

c) zaznamenavat vSetky dolezit¢ udaje v suvislosti s predchadzanim vzniku a Sireniu
prenosnych ochoreni do zdravotnej dokumentécie,

d) vypracovat prevadzkovy poriadok a predlozit ho regiondlnemu uradu verejného
zdravotnictva na schvélenie, ako aj nadvrh na jeho zmenu,

e) dodrziavat’ schvaleny prevadzkovy poriadok,

f) poskytovat’ uradu verejného zdravotnictva a regionalnemu uradu verejného zdravotnictva
udaje suvisiace s prevenciou prenosnych ochoreni v zdravotnickom zariadeni,

g) poskytovat’ tradu verejného zdravotnictva a regiondlnemu tradu verejného zdravotnictva
na plnenie ich tloh informécie a d’alSie udaje, ktoré maju k dispozicii alebo st opravnené ich
zistovat  alebo vyzadovat.

(6) Prevadzkovatelia zariadeni socialnych sluzieb a prevadzkovatelia zariadeni
socidlnopravnej ochrany deti a socialnej kurately su povinni

a) hlésit’ uradu verejného zdravotnictva alebo regiondlnemu turadu verejného zdravotnictva
mimoriadne epidemiologické udalosti, profesijné otravy a ochorenia podmienené pracou,

b) vypracovat prevadzkovy poriadok a predlozit ho regiondlnemu uradu verejného
zdravotnictva na schvalenie, ako aj navrh na jeho zmenu,

c¢) dodrziavat’ schvéaleny prevadzkovy poriadok,

d) poskytovat’ tiradu verejného zdravotnictva a regiondlnemu uradu verejného zdravotnictva
udaje suvisiace s prevenciou prenosnych ochoreni v ich zariadeni,

e) poskytovat’ uradu verejné¢ho zdravotnictva a regionalnemu uradu verejného zdravotnictva
na plnenie ich uloh informacie a d’alSie tidaje, ktoré¢ maju k dispozicii alebo st opravnené ich
zistovat’ alebo vyzadovat’.

STATNY ZDRAVOTNY DOZOR
§ 54

(1) Statny zdravotny dozor je dozor nad dodrziavanim ustanoveni tohto zakona, vieobecne
zavaznych pravnych predpisov vydanych na jeho vykonanie a inych vSeobecne zavéznych
pravnych predpisov upravujlcich ochranu verejného zdravia.

(2) Statny zdravotny dozor podla odseku 1 vykonavaji zamestnanci uradu verejného
zdravotnictva, zamestnanci regionalnych uradov verejného zdravotnictva a v rozsahu
posobnosti orgdnov verejného zdravotnictva podla § 3 ods. 1 pism. d) az g) zamestnanci
alebo prislusnici tychto organov (d’alej len ,,0soba vykonavajuca Statny zdravotny dozor),
ktori sa pri vykone Statneho zdravotného dozoru preukazuju sluzobnym preukazom.

(3) Statny zdravotny dozor v objektoch vyzadujucich fyzicki bezpeénost a objektovu
bezpecnost’ mozu vykonavat’ osoby vykonavajice Statny zdravotny dozor vzdy aZ po udeleni
suhlasu Statutarnym organom spravcu objektu a ak sa preukdzu aj platnym osved¢enim66) na
oboznamovanie sa s utajovanymi skuto¢nostami stupiia utajenia najmenej Doverné.

(4) Organy verejného zdravotnictva pri vykone Statneho zdravotného dozoru nad zdravymi
pracovnymi podmienkami koordinuju svoju cinnost s orgdnmi S$tatnej spravy v oblasti



inSpekcie prace.3)
§55

(1) Osoba vykondvajuca $tatny zdravotny dozor je pri plneni svojich tloh oprdvnena

a) pozadovat preukazanie totoznosti osdb vykonavajucich Cinnosti, ktoré su predmetom
Statneho zdravotného dozoru,

b) vstupovat’ na pozemky, do prevadzkarni, zariadeni a objektov, ktoré suvisia s predmetom
Statneho zdravotného dozoru, a pozadovat’ potrebné sprevadzanie,

¢) odoberat’ vzorky v mnozstve a v rozsahu potrebnom na vySetrenie a vykonavat’ ich odborné
posudenie,

d) vykonavat zistenia vratane potrebnej fotodokumentacie, videodokumentacie a zvukovych
zaznamov,

e) pozadovat’ informacie, udaje, vysvetlenia, podklady, nazerat’ do prisluSnych dokladov,

f) ukladat’ namieste vykonu Statneho zdravotného dozoru opatrenia na odstranenie zistenych
nedostatkov.

(2) Opatrenia na odstranenie zistenych nedostatkov podl'a odseku 1 pism. f) su

a) zakaz vyroby, manipulacie alebo uvéadzania do obehu vyrobkov, ktoré odporuji
poZiadavkdm ustanovenym tymto zakonom a inymi vSeobecne zavdznymi pravnymi
predpismi upravujicimi ochranu verejného zdravia,

b) prikaz na stiahnutie vyrobkov z obehu, ak predstavuju riziko véazneho poskodenia
verejného zdravia,

c) prikaz na zneSkodnenie vyrobkov podla pismena a) pri preukdzani ich zdravotnej
Skodlivosti,

d) zékaz pouzivania zdraviu $kodlivej vody ako pitnej vody, ak nespiia poZiadavky podla
tohto zédkona a osobitného predpisu,24)

e) zakaz vyuzivania vody na kupanie, ak nespiiia poziadavky podla tohto zakona a
vykonavacieho predpisu podla § 62 pism. e),

f) zakaz pouZzivania pristrojov a zariadeni, ktoré bezprostredne ohrozuju zdravie l'udi,

g) nariadenie uzatvorenia prevadzky alebo jej Casti na potrebné obdobie, ak sa pri vykone
kontroly zisti také poruSenie tohto zdkona a inych vSeobecne zavdznych pravnych predpisov
upravujucich ochranu verejného zdravia, ktoré moze mat bezprostredne za nasledok riziko
vazneho poskodenia zdravia l'udi,

h) zakaz vyroby a uvadzania do obehu zdraviu nebezpe¢nych potravin, pokrmov alebo inych
vyrobkov,

1) nariadenie vykonania Specidlnych merani, analyz alebo vySetreni na ucely hodnotenia
zdraviu Skodlivych faktorov a ich vplyvu na verejné zdravie. (3) Osoba vykonavajuca Statny
zdravotny dozor pri uloZzeni opatrenia podla odseku 2 je povinnd o ulozeni opatrenia
vyhotovit' zépisnicu s poucenim o moznosti podat namietky podla odseku 4 a jedno
vyhotovenie zapisnice odovzdat’ tomu, komu bolo opatrenie ulozené.

(4) Proti ulozenému opatreniu na odstranenie zistenych nedostatkov st pripustné namietky,
ktoré nemaju odkladny u¢inok. Namietky mozno podat’ pisomne do desiatich dni od ulozenia
opatrenia na odstrdnenie zistenych nedostatkov organu verejného zdravotnictva, ktorého
zamestnanec alebo prislusnik (§ 54 ods. 2) opatrenie ulozil.

(5) Prislusny organ verejného zdravotnictva je povinny o namietkach podla odseku 4
rozhodnut do 15 dni od ich dorucenia. Proti rozhodnutiu o namietkach sa nemozno odvolat’.

§ 56 Priestupky



(1) Priestupku na tseku verejného zdravotnictva sa dopusti ten, kto

a) sa bez preukdzania zavaznych zdravotnych alebo inych lekarom zdovodnenych pripadoch
nepodrobi ockovaniu, vyplyvajicemu z prislusnych pravnych predpisov, alebo nariadenému
oc¢kovaniu,

b) nevykona nariadent dezinfekciu a regulaciu Zivoc¢isnych Skodcov,

¢) sa nepodrobi nariadenej izol4cii alebo nestrpi nariadeny zvysSeny zdravotny dozor, lekarsky
dohl'ad alebo sa nepodrobi nariadenym karanténnym opatreniam,

d) nevykond nariadené opatrenia na zabranenie Sireniu ochoreni prenosnych zo zvierat na
l'udi,

e) sa nepodrobi nariadenému zakazu alebo obmedzeniu vykonu povolania z dévodu ochorenia
na prenosné ochorenie alebo podozrenia na prenosné ochorenie,

f) nesplni nariadené opatrenie pri mimoriadnych udalostiach podl'a § 48 ods. 3,

g) nespolupracuje s uradom verejného zdravotnictva alebo regiondlnym tradom verejného
zdravotnictva pri plneni nariadenych opatreni na predchadzanie ochoreniam,

h) porusi oznamovaciu povinnost’ alebo povinnost’ poskytnit’ informécie podl'a § 51 ods. 1
pism. ¢),

1) sa nepodrobi v stvislosti s predchadzanim prenosnym ochoreniam lekarskym vySetreniam
alebo diagnostickym skaskam, ktoré nie su spojené s nebezpeCenstvom pre zdravie,
preventivnemu podéavaniu protilatok alebo inych pripravkov, lieceniu prenosnych ochoreni,
izolacii alebo karanténnym opatreniam,

j) neinformuje o svojom akutnom prenosnom ochoreni alebo o svojom bacilonosi¢stve pri
prijati do zariadenia, v ktorom sa vykondvaji epidemiologicky zavazné c¢innosti, do
zariadenia socidlnych sluzieb alebo do zariadenia socidlnopravnej ochrany deti a socialnej
kurately,

k) nezabezpeci ako zastupca diet'at’a plnenie niektorej z povinnosti podl'a § 51 ods. 1 a 2,

1) vykonava ¢innost’, na ktoru je potrebné podla ustanoveni tohto zakona osvedcenie o
odbornej sposobilosti, bez takéhoto osvedcenia.

(2) Za priestupok podla odseku 1 mozno ulozit’ pokutu do 1 659 eur a v blokovom konani do
99 eur. Za nepodrobenie sa povinnému ockovaniu mozno ulozit’ pokutu v stthrnnej vyske 331
eur.

(3) Priestupky podl'a tohto zdkona prejednavaju v rozsahu svojej pdsobnosti urad verejného
zdravotnictva, regiondlny Urad verejného zdravotnictva a organy verejného zdravotnictva
uvedené v § 3 ods. 1 pism. d) az g). Na priestupky a na ich prejednavanie sa vztahuje
osobitny predpis.67)

533
VYHLASKA
Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky
zo 16. augusta 2007

o podrobnostiach o poziadavkach na zariadenia spolo¢ného stravovania

Ministerstvo zdravotnictva Slovenskej republiky podla § 62 pism. k) zdkona ¢. 355/2007 Z. z.
o ochrane, podpore a rozvoji verejného zdravia a o zmene a doplneni niektorych zakonov
ustanovuje:



§1

Touto vyhlaskou sa ustanovuju podrobnosti o

a) hygienickych poziadavkach na stavebno-technické rieSenie, priestorové usporiadanie,
vybavenie, vnutorné ¢lenenie a na prevadzku zariadeni spolocného stravovania,) )

b) poziadavkéch na vyrobu, pripravu a poddvanie pokrmov a napojov,

¢) poziadavkach na vyZzivovl hodnotu pokrmov,

d) poziadavkach na postup pri odbere vzoriek hotovych pokrmov a pri ich uchovéavani a na
obsah dokumentacie o odobratych vzorkach,

e) poziadavkach na dodrziavanie osobnej hygieny a dodrziavanie hygienickych poziadaviek
zamestnancami zariadenia spolo¢ného stravovania.

§2

(1) Zariadenie spolocného stravovania musi byt udrziavané v Cistote a v dobrom technickom
stave.

(2) Priestorové usporiadanie a vnutorné c¢lenenie zariadenia spolo¢ného stravovania musi
vytvarat’ podmienky na

a) Cistenie a dezinfekciu,

b) zabranenie hromadeniu necistoty, styku s toxickymi materidlmi, vytvaraniu kondenzacnej
vody a rastu plesni na povrchoch,

c¢) ochranu proti krizovej kontaminécii medzi pracovnymi operaciami alebo pocas pracovnych
operacii s potravinami a pokrmami, technologickymi zariadeniami, privodom vzduchu alebo
pohybom zamestnancov a so zdrojmi vonkajSej kontamindcie,

d) hygienické spracovanie a skladovanie potravin a pokrmov.

(3) Intenzita a farebnost umelého osvetlenia pracovnych miest s osobitnymi narokmi na
opticki kontrolu maji byt také, aby umoziiovali dokonalt farebnli ostrost’ a rozliSovanie
podrobnosti do 1 mm. Umelé osvetlenie ma mat’ bielu farbu a intenzitu najmenej 500 1x.

(4) Prevadzky zariadenia spolocného stravovania musia byt stavebne oddelené alebo
prevadzkovo oddelené podla prilohy €. 1.

(5) Vyrobny proces zariadenia spolocného stravovania musi byt’ plynuly a jednosmerny, aby
sa nekrizili ¢isté prevadzky a necisté prevadzky.

(6) Kanalizacia musi byt zhotovend a umiestnena tak, aby nebola zdrojom kontaminacie
pokrmov. Ak zariadenie spolo¢ného stravovania nie je napojené na kanalizdciu, ma mat
zabezpecené pravidelné vyvazanie obsahu Zumpy, a to najneskor po jej naplneni do dvoch
tretin obsahu.

(7) Zariadenia na zachytavanie a odvadzanie odpadovych vod vratane lapacov tuku a Skrobu
sa musia udrziavat’ vo funkénom stave.

§3

(1) Zariadenie spolocného stravovania ma zriadeny podla svojho ucelu sklad, ktory musi byt’
stavebne oddeleny.

(2) Na potraviny sa zriad’'uje sklad

a) suchy, ktorym je sklad s teplotou podl'a druhu potravin a s relativnou vlhkostou najviac 70
%0,

b) chladny, ktorym je sklad s teplotou 8 © Caz 10 © C a s relativnou vlhkostou 80 % az 90 %



c¢) chladeny, ktorym je sklad s teplotou 2 9 Caz6° Cas relativnou vihkostou 80 % az 90 %,

d) mraziarensky, ktorym je sklad s teplotou —18 © C anizsou.

(3) Sklad musi byt vybaveny meracim zariadenim, ;) ktoré umozni dodrzanie a kontrolu
podmienok skladovania potravin.

(4) Sklad podla odseku 2 pism. ¢) a d) mozno podla kapacity zariadenia spolo¢ného
stravovania nahradit’ chladni¢kou a mraznickou.

(5) Velkost skladu potravin ma umoznit uloZenie potravin na hygienicky vyhovujicich
podlozkach, v regaloch alebo zavesenim, prudenie vzduchu okolo ulozenych potravin, dobry
pristup k ulozenym potravindm pri manipuldcii s nimi a pri kontrole ich zdravotnej
neskodnosti a pouzitie mechanizacnych prostriedkov pri preprave potravin. Polotovary,
rozpracované pokrmy a hotové pokrmy v nadobach nemozno skladovat’ priamo na podlahe.

§4

(1) O vykonavanej dezinfekcii a ni¢eni zivo¢iSnych Skodcov sa musi v zariadeni spolo¢ného
stravovania viest’ evidencia.
(2) Kazdy drez alebo podobné zariadenie urené na umyvanie surovin a potravin musi mat’

dostato¢ny privod teplej vody s teplotou najmenej 45 °Ca dostatocny

privod studenej pitnej vody z verejného vodovodu alebo vlastného zdroja a musi byt
udrziavané v Cistote.

(3) Cez skladové priestory a prevadzkové priestory zariadenia spolo¢ného stravovania nesmie
prechadzat’ nechranené kanaliza¢né potrubie a teplovodné potrubie.

§5

(1) V zariadeni spolo¢ného stravovania, v ktorom nie je zabezpecené preberanie potravin,
najmd mlieka, mliecnych vyrobkov, chleba a peciva, pocas nocného rozvozu od dodavatel'ov,
musia byt zriadené priestory na ich prechodné uskladnenie chranené pred znecistenim,
umyvatel'né a uzamykatel'né.

(2) Ak sa vydavajua hotové pokrmy do prepravnych nadob, musi byt tto ¢innost’ zabezpecena
a vykonavana hygienicky vyhovujicim spoésobom tak, aby nedoslo k naruSeniu kvality a
zdravotnej neSkodnosti hotovych pokrmov.

(3) Na umyvanie prepravnych nadob, ich skladovanie a na vydavanie pokrmov v prepravnych
nadobach sa vycleniuji samostatné priestory. Priestor na umyvanie prepravnych nadob musi
byt’ stavebne oddeleny alebo prevadzkovo oddeleny od priestoru na umyvanie kuchynského

riadu a musi byt vybaveny zariadenim s privodom teplej vody s teplotou najmenej 45 Cas
privodom studenej pitnej vody z verejného vodovodu alebo vlastného zdroja.

(4) Prijem pouzitého stolového riadu musi byt stavebne oddeleny alebo prevadzkovo
oddeleny od vydaja,stravy.

§6

(1) Zariadenie spolo¢ného stravovania s vynimkou zariadenia s rychlym obcerstvenim musi
mat’ vytvorené podmienky na umyvanie rik stravnikov a zabezpecené priestory na odkladanie
odevu.

(2) V zariadeni spolo¢ného stravovania musi byt zabezpeceny dostatocny privod teplej vody s



teplotou naj menej 45 o C a dostatocny privod studenej pitnej vody z verejného vodovodu
alebo vlastného zdroja. Priestory, v ktorych sa manipuluje s potravinami, musia byt vybavené

umyvadlami s teclicou studenou pitnou vodou a teplou vodou s teplotou najmenej 45 °cC
z verejného vodovodu alebo vlastného zdroja.

(3) Zariadenie spolo¢ného stravovania musi mat primerany pocet Satni pre zamestnancov
oddelenych pre Zeny a muzov a oddelenych aj od prevadzkovych miestnosti a skladov. Satne
musia umoznit’ oddelené ulozenie pracovného odevu a civilného odevu.

(4) Zachody pre zamestnancov zariadenia spolocného stravovania musia byt oddelené pre
Zeny amuzov a udrziavané v pouZitelnom stave a v Cistote. Zachody musia byt aj pri
Satniach pre zamestnancov zariadenia spolo¢ného stravovania, aj pri priestoroch, v ktorych st
sprchy a umyvadlad. V zariadeni spolocného stravovania, v ktorom pracuje najviac pat
zamestnancov

v jednej zmene, moze byt jeden zadchod spolocny pre muzov a Zeny. V zariadeni spolo¢ného
stravovania, v ktorom pracuje viac ako 50 zien, musia byt’ kabiny na osobnt1 hygienu Zien.

(5) Pre stravnikov musia byt vyc¢lenené samostatné zachody oddelené pre muzov a Zeny a
udrziavané v pouzitelnom stave a v Cistote.

(6) Do zachodu nesmie byt priamy vchod z prevadzky zariadenia spolocného stravovania.
Zachod musi byt dostatone osvetleny, osobitne vetrany a vybaveny toaletnym papierom.
Zachod pre zeny musi byt vybaveny aj nadobou s uzatvaracim priklopom ovladateI'nym zo-
Sliapnutim.

(7) V predsieni zachodu musi byt umyvadlo s privodom teplej vody s teplotou najmenej 45

°Ca privodom studenej pitnej vody z verejného vodovodu alebo vlastného zdroja, mydlo,
zariadenie na osusenie ruk alebo hygienicky prostriedok na utretie ruk. Ak je utretie ruk
zabezpecené papierovymi utierkami, musi byt v predsieni zachodu aj nadoba na pouzité
papierové utierky s uzatvaracim priklopom ovladateI'nym zosliapnutim.

§7

Sklad organického odpadu musi byt rieSeny tak, aby bol do neho pristup zvonku, aby bol
kryty, vetrateny, lahko cistitelny a uzavierateIny. Sklad organického odpadu musi byt

vybaveny tecucou teplou vodou s teplotou najmenej 45 °Cz verejného vodovodu alebo
vlastného zdroja a kanaliza¢nou vypustou, musi byt chraneny pred pristupom Skodcov a
nesmie byt zdrojom kontaminacie potravin a pokrmov, pitnej vody, zariadeni a priestorov
zariadenia spolo¢ného stravovania.

§8

(1) Osoby, ktoré¢ prichadzaji do priameho styku s potravinami a napojmi, moézu upratovat’ a
umyvat’ pouzity stolovy riad v odévodnenych pripadoch a za predpokladu ¢asového oddelenia
vykonu tychto ¢innosti od vykonu vlastnej prace. Po skonceni upratovania alebo umyvania
pouzitého stolového riadu musia tieto osoby vykonat dokladni ocistu rik a dat’ si Cisty
pracovny odev.

(2) Pracovné pomdcky, ktoré sa pouzivaju na upratovanie podlah, musia byt zretelne
oznacené a uloZzené oddelene od pracovnych pomdcok na Cistenie pracovnych ploch a
zariadeni prichadzajacich do priameho styku s potravinami, pokrmami a napojmi.

(3) Cistiace a dezinfekéné prostriedky musia byt ulozené oddelene od potravin, pokrmov a



napojov.

(4) Stavebné tpravy, technické upravy a natery v zariadeni spolocného stravovania sa musia
zabezpeCovat podla potreby, malovanie vo vyrobnych priestoroch a v skladovacich
priestoroch najmenej jedenkrat rocne. O vykonanom mal'ovani stien sa musi viest’ evidencia.

§9

(1) Vyroba pokrmov a napojov podlicha zdsadam spravnej vyrobnej praxe.s)

(2) Na zabezpecenie zdravotnej neskodnosti vyrabanych pokrmov a napojov

a) mozno uchovavat’ len polotovary, rozpracované pokrmy a hotové pokrmy, ktoré su uvedené
v prilohe €. 2; Cas a teplota ich uchovavania st uvedené v prilohe €. 2,

b) mozno zmrazené potraviny, polotovary a hotové pokrmy rozmrazovat' v pripravovniach
alebo na urc¢enych pracovnych miestach v rozmrazovaci alebo v chladnicke pri teplote najviac

4 °© C; ich rozmrazovanie vo vode alebo pri kuchynskej teplote je nepripustné,

c) sa nesmu zmrazovat potraviny, polotovary ahotové pokrmy dodané do zariadenia
spolo¢ného stravovania v nezmrazenom stave,

d) mozno schladzovat’ alebo zmrazovat’ hotové pokrmy vyrobené v zariadeni spolo¢ného
stravovania podl'a osobitnych poziadaviek, s)

e) mozno hotové pokrmy studenej kuchyne pripravovat’ len z potravin vychladenych na

teplotu najviac 5 © C okrem pekarenskych vyrobkov; teplota pripravovanych pokrmov moéze

byt najviac 10 °c,

f) mozno na pripravu pokrmov pouzivat’ erstvé vajcia hrabavej hydiny, pasterizované suSené
vajecné hmoty a mrazené vajecné hmoty len po ich dokladnom tepelnom spracovani,

g) musia byt zmrazené¢ vajecné hmoty tepelne spracované v den ich rozmrazenia; ich
opatovné zmrazovanie je nepripustné,

h) mozno na smazenie rozpracovanych pokrmov pouzivat’ len tuky ur¢ené na tepelnt pripravu
a na kontinualne smazenie len tuky urcené na tento Ucel; tuky na kontinualne smazenie sa
pouzivaju najdlhsie 24 hodin; pri smazeni pokrmov prevadzkova teplota tuku je najviac 180

© C, ak nie je vyrobcom urcend inak,

1) mozno podavat len pokrmy z tepelne spracovaného misa.

(3) Na zabezpecenie podmienok pocas tepelného spracovania pokrmov

a) mozno potraviny tepelne spractivat’ len nevyhnutny ¢as, ktory je postacujuci na usmrtenie
mikroorganizmoyv,

b) sa nesmi do pokrmov pocas poslednych 20 minit ich tepelnej tpravy pridavat’ prisady,
ktoré by mohli zapricinit’ ich mikrobialnu kontaminaciu; ak tepelné spracovanie pokrmu trva
menej ako 20 minut, mozno do pokrmov pridavat’ len prisady, ktoré boli osobitne tepelne
spracovangé, alebo pridavat’ prisady len pred zacatim takého tepelného spracovania,

¢) musi sa zabezpecCit', aby teplota pri tepelnom opracovani vSetkych casti misa bola najmene;j

70 © C dosiahnuté v jadre vyrobku, pricom technologicky proces nema neprimerane zmenit’
textaru a farbu mésa,

d) musi byt ochladenie pecen¢ho, dusené¢ho a vareného neporciovaného maisa, knedle a ryze
dosiahnuté do 90 minut od pripravy; pred podavanim musia byt ohrievané tak, aby teplota v

strede pokrmu dosiahla najmenej 70 0 C,
e) sa musia vajecné pokrmy dokladne tepelne spracovat’ z oboch stréan,
f) sa musia hotové pokrmy podavat’ bezprostredne po ich tepelnom dohotoveni, najneskor



vSak tri hodiny po ukonceni ich technologického spracovania; pocas tohto casu teplota

hutnych pokrmov nesmie klesntut’ pod 60 °Ca tekutych pokrmov pod 65 0 C,

g) sa nesmu nevychladnuté pokrmy davat do chladiarne; chladiareii nesmie byt preplnena
pokrmami,

h) sa musi zabezpecit’, aby teplota hotovych pokrmov neklesla pocas ich prepravy az do Casu

vydaja pod 65 ° C.

(4) Na vylucenie neziaducich vplyvov z technologického postupu pri priprave a podavani
pokrmov a napojov

a) mozno na pripravu pokrmov pouzivat’ také mikrovinné rary, ktoré maja regulaciu vnutorne;j
teploty; pri ich pouzivani sa musi dodrziavat’ ndvod vyrobcu,

b) musia sa pouzivat vhodné pracovné pomdcky a vylucit’ priamy styk ruk zamestnancov s
pokrmami a ndpojmi, najmé v kone¢nej faze ich technologického spracovania a pri obsluhe,

¢) sa musi manipulovat’ s kuchynskym riadom, naradim, so stolovym riadom a s ostatnym
kuchynskym zariadenim tak, aby sa zabranilo znecistovaniu pracovnych ploch, potravin,
polotovarov a pokrmov,

d) moZno pouzivat' len cisty kuchynsky riad, néradie, stolovy riad a ostatné kuchynské
zariadenie zhotovené zo zdravotne neSkodného materidlu a so suvislym a s neposkodenym
povrchom; kuchynsky riad, naradie, stolovy riad a ostatné kuchynské zariadenie z hlinika bez
povrchovej upravy sa nesmu pouzivat’,

e) sa musi zabezpecit' dostatoéné mnozstvo oddelenych pracovnych ploch so zretelom na
druh suroviny a sposob jej spracovania a ich viditelné oznacenie; zdmena tychto pracovnych
ploch pri ich pouzivani je nepripustna,

f) sa musia pred strojovym aj ruénym umyvanim kuchynského riadu, naradia, stolového riadu
a ostatného kuchynského zariadenia mechanicky odstranit’ zvysky pokrmov,

g) sa musi kuchynsky riad, naradie a stolovy riad umyt’ vo vode s teplotou najmenej 45 °Cs
pridavkom umyvacich prostriedkov a oplachnut’ pod tecucou vodou s teplotou najmenej 50

°c pri ruénom umyvani a s teplotou 80 °cC pri strojovom umyvani; umyty kuchynsky riad,
naradie a stolovy riad sa ulozia do zariadenia na odkvapkanie riadu, neutieraju sa,

h) mozno vystavovat pokrmy len v zariadeniach uréenych na tento ucel, ktoré zabezpecia ich
ochranu pred kontaminaciou,

1) moZno prepravovat’ hotové pokrmy v uzavretych €istych nadobach zhotovenych na tento
ucel a v hygienicky vyhovujucich vozidlach.

(5) Pri vyrobe mrazenych a chladenych pokrmov sa postupuje podla osobitnych predpisov.s)

§10

(1) Vyzivova hodnota podavanych pokrmov vychadza z obsahu vyzivovych faktorov podla
odportcanych vyzivovych davok pre jednotlivé vekové skupiny obyvatel'stva.

(2) Zostava jedal podavanych v zariadeniach spolo¢ného stravovania okrem prevadzok
verejného stravovania méze obsahovat’ raiajky, desiatu, obed, olovrant, veceru, pripadne
druht veceru. Priemerné hodnoty obsahu energie, bielkovin, tukov a cukrov za casové
obdobie jedného mesiaca sa mo6zu od hodnét odporucanych vyzivovych davok odliSovat’ v
rozpéti od 5 % do 10 % a vitaminov a minerdlnych latok v rozpéti od 10 % do 20 %. Z
celkovej dennej vyZivovej davky sa pocita v priemere 18 % na ranajky, 15 % na desiatu, 35 %
na obed, 10 % na olovrant a 22 % na veceru. Ak sa v zariadeni spolo¢ného stravovania
podava aj druhd vecera, t4 predstavuje zvySenie prijmu energie a vyzivovych faktorov



spravidla o 5% az 10% v porovnani s odporacanymi vyzivovymi ddvkami.

§11

(1) Vzorky hotovych pokrmov sa musia odoberat’ do €istych, vyvarenych sklenenych nadob s
uzaverom. Na odber vzoriek hotovych pokrmov sa pouZzivaji lyZice, naberacky a d’alSie
pomocky vyhradené vyluéne na odber vzoriek, ktoré sit umyté a vyvarené pri teplote

100 © C pocasl5minut.

(2) VSetky sucasti hotového pokrmu sa musia uchovavat’ osobitne v samostatnej nadobe. Ak
je priloha hotového pokrmu alebo ind stucast’ hotového pokrmu sucastou viacerych pokrmov,
mozno uchovavat’ len jednu vzorku.

(3) Ak hotové pokrmy z rovnakych surovin pripravuje niekol’ko pracovnych skupin, musia sa
uchovavat vzorky kazdej pracovnej skupiny.

(4) Odobrata vzorka musi mat’ hmotnost’ najmenej 50 g, ak nejde o kusovy tovar.

(5) Vzorky hotovych pokrmov odoberanych v teplom stave musia byt uzavreté, urychlene

schladené a pocas 48 hodin od skoncenia vydaja uchovavané v chladnicke pri teplote 2 °Caz

6 ° C. Po uplynuti 48 hodin musia byt vzorky odstranené neskodnym sposobom; nesmu sa
pouzit’ na spotrebu.

(6) Dokumentacia o odobratych vzorkdch musi obsahovat datum odberu vzorky, ak st
pokrmy pripravované v réznom cCase, aj hodinu odberu vzorky, druh vzorky a meno a
priezvisko osoby, ktora odber vzorky vykonala.

§12

Zamestnanci

a) vstupuju na pracovisko len v ¢istom a vo vhodnom pracovnom odeve a dodrziavaju d’alSie
zéasady osobnej Cistoty, Cistoty pracovného prostredia a pracovnych pomocok,

b) dokladne si umyvaji a podl'a potreby dezinfikuju ruky pred vstupom na pracovisko a pred
zaCatim ¢innosti, thned’ po ich znecisteni, pri prechode z jedného druhu prace na druhy, po
fajCeni, po Gprave Satstva a osobitne po pouziti zdchodu,

¢) neopust’aju pracovisko v pracovnom odeve,

d) pouzivaju pri priprave a pri vydaji pokrmov a nédpojov pokryvku hlavy tak, aby mali Gplne
zakryté vlasy; muzi s bradou alebo fizmi pouzivaji pokryvku ust,

e) pouzivaju pri priprave a pri vydaji stravy pre dojcatd ochranny odev, ochranné rukavice a
pokryvku ust,

f) maji moznost’ vymeny pracovného odevu v pripade jeho znecistenia pocas prace,

g) nevykonavaju pocas prace toaletné tipravy zovnajsku,

h) nemaji na rukach pocas prace Sperky, hodinky a iné ozdobné predmety a v pracovnom
odeve maju len ¢isti vreckovku a pomocky potrebné na vykon prace,

1) nefajia a nejedia v miestnostiach, v ktorych su potraviny, polotovary a pokrmy,

J) pouzivaju pri vydaji hotovych pokrmov jednorazové rukavice.

§13

Této vyhlaSka nadobuda ucinnost’ 1. decembra 2007



Priloha ¢. 1 k vyhlaSke ¢. 533/2007 Z. .

POZIADAVKY NA CLENENIE PREVADZOK V ZARIADENI SPOLOCNEHO
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S — stavebne oddeleny priestor,
P — prevadzkovo oddeleny priestor.
Prevadzky sa zriad’uju podl'a rozsahu vyroby a sortimentu jedal.

Cist
a
prip
ravo
viia
zele
niny

Priloha ¢. 2 k vyhldSke ¢. 533/2007 Z. .

Cist
a
prip
ravo
via
mas
a

Stud
ena
kuc
hyn
a

Prip
ravo
viia

Prip
ravo
viia
cukr
arsk
ych
vyro
bko
\%

yvar
en
kuc
hyns
kéh

riad

yvar
en
tani
erov

prib
orov
a po
haro

PODMIENKY UCHOVAVANIA POLOTOVAROY, ROZPRACOVANYCH
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Polotovary, rozpracované

pokrmy
a hotové pokrmy

Polotovary

Nespotrebovany
obsah konzerv po
otvoreni (napr.
ovocie, zelenina,
pretlaky, huby, ryby
v oleji, losos)

Nespotrebovany
obsah po otvoreni
originalneho obalu
majonéz, studenych
omacok, dresingov

Maso krajane,
plnené, mleté
Nalozené miso
(napr. zverina),
razni¢i, maso na
grilovanie
Obal'ované miso,
hydina, ryby, syry,
zelenina, huby
Ocistena, nakrajana
zelenina

Cukrarske cesto

0-4°C

24 h

48 h

3h

24 h

3h

6 h

24 h

Teplota a ¢as

uchovavania

5-8°C

0h

Oh

0h

0Oh

Oh

3h

12 h

Poznamka

Neskladovat’ v
plechu, prelozit’ do
uzavieratel'ného
obalu zo skla,

z nerezu alebo
plastu.

Pastéty a mésové
konzervy sa po
otvoreni nesmu
uchovavat’.

Cas uchovévania sa
nevzt'ahuje na
kaviar. O otvoreni
konzervy sa vedie
evidencia

s uvedenim datumu
a hodiny; tieto udaje
sa vyznacia aj na
obale potraviny.

O otvoreni obalu
potraviny sa vedie
evidencia

s uvedenim datumu
a hodiny; tieto udaje
sa vyznacia aj na
obale potraviny.



Knedle plnené 3h
(ovocné a misove)

Rozpracované pokrmy

Zelenina ocCistena, 3h
umytda, krajana,

ur¢ena

na Salaty, ozdoba

Varené cestoviny, 12h
ryza, zemiaky,

strukoviny, vajcia na

d’al$ie spracovanie

Krémy, peny, 12h
pomazanky, dresing
(vlastna vyroba)

Rozpracované cukrarske vyrobky

Plnené korpusy 24 h
poliate polevou,
agarom a pod.

Krémy, polevy, 24 h
naplne

Hotové pokrmy

Maso pecene, 24 h

varené, dusené
veelku, vysmazané

Salaty — zeleninové, 12h
strukovinove,

cestovinové, ovocneé,

rybacie

Studena kuchyna 6 h
(kusové chlebicky,

bagety, chleby,

misy)

Ochutené, plnené, v 24 h
agare, nakladané

(syry, ideniny a

pod.)

Cukrarske vyrobky
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§Tahackou
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Oh
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Oh

0h

3h

lh

12 h

Ak boli pripravené
ako priloha
k pokrmu.



585
VYHLASKA
Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky
z 10. decembra 2008,

ktorou sa ustanovuju podrobnosti o prevencii a kontrole prenosnych ochoreni
§22

Epidemiologicky zdvazna ¢innost’

(1) Epidemiologicky zadvaznu ¢innost moze vykondvat' len osoba odborne sposobila a osoba
zdravotne spdsobila.

(2) Zdravotnu spdsobilost’ preukazuje osoba potvrdenim o zdravotnej sposobilosti, ktoré jej
na zaklade lekarskej prehliadky vyda lekar.is) Potvrdenie o zdravotnej sposobilosti obsahuje
meno a priezvisko osoby, daitum narodenia, trvalé bydlisko, ddtum vydania a povinnosti
osoby. Lekar sucasne osobu pouci o jej pravach a povinnostiach a o tom, ze ho pri ochoreni
musi vyhladat’.

(3) Pri kazdom lekarskom oSetreni je osoba, ktora vykonava epidemiologicky zavaznu
¢innost’, povinna upozornit’ lekara na druh vykonavanej epidemiologicky zdvaznej ¢innosti.
Tieto skuto¢nosti zaznaci lekar do jej zdravotnej dokumentacie.

(4) Odborna spdsobilost’ sa preukazuje podl'a charakteru epidemiologicky zavaznych ¢innosti
diplomom, vysved¢enim vzdelavacich instittcii, ktoré stt uvedené v prilohe €. 6, alebo
osved¢enim o odbornej spdsobilosti vykonavat’ epidemiologicky zavaznu Cinnost’.

(5) Ak bude osoba kratkodobo vykonavat’ epidemiologicky zdvaznu ¢innost’ na zotavovacich
podujatiach pre deti alebo v inych sezonnych aktivitach, vyznaci lekar do zdravotného
preukazu jeho platnost’ najdlhSie na tri mesiace od jeho vydania; tdto osoba odbornu
sposobilost’ nepreukazuje.

(6)Ak epidemiologicky zavaznu Cinnost’ vykondva ziak v ramci pripravy na povolanie,
preukazuje len zdravotnu sposobilost’ podla odseku 2.

Priloha ¢. 6 k vyhlaSke ¢. 585/2008 Z. .

ZOZNAM VZDELAVACICH INSTITUCIi, KTORYCH DIPLOM ALEBO
VYSVEDCENIE PREUKAZUJE ODBORNU SPOSOBILOST NA
VYKONAVANIE EPIDEMIOLOGICKY ZAVAZNYCH CINNOSTI

. lekarska fakulta,

. farmaceuticka fakulta,

. fakulta verejného zdravotnictva, fakulta oSetrovatel’'stva a socialnej prace,
. prirodovedecka fakulta v odbore bioldgia a chémia,

. veterinarna fakulta,

. fakulta chemickej a potravinarskej technologie,

. stavebna fakulta v odbore vodné hospodarstvo a vodné stavby,

. fakulta so zameranim na pracu v potravinarstve,

. stredna zdravotnicka Skola,

0. stredna hotelova skola,
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11. stredna skola alebo odborné uciliSte zamerané na pracu v potravinarstve a na pracu vo
farmaceutickej vyrobe,

12. strednd priemyselna Skola stavebna v Studijnom odbore vodohospodarske stavby,

13. stredné odborné uciliSte vodohospodarske,

14. stredna Skola alebo odborné uciliSte v odboroch starostlivosti o 'udské telo,

15. vzdelavacie zariadenie uskutociujuce rekvalifikacny akreditovany kurz v odbore kuchar,
¢asSnik a v odboroch starostlivosti o I'udské telo, ktorému akreditaciu vydalo Ministerstvo
Skolstva Slovenskej republiky,

16. stredna veterindrna Skola.

152/1995 Z.z.

ZAKON NARODNEJ RADY SLOVENSKEJ REPUBLIKY
z 27. juna 1995
o potravinach

UVODNE USTANOVENIA

§ 1 U&el a rozsah zakona

(1) Tento zékon ustanovuje

a) povinnosti prevadzkovatel'a potravinarskeho podnikul) (d’alej len prevadzkovatel’ ) v
zaujme podpory a ochrany zdravia l'udi a ochrany spotrebitel’a na trhu potravin, laaa)

b) prava a povinnosti 0s6b vo vzt'ahu k potravinam,

¢) organizaciu, pésobnost’ a pravomoc organov uradnej kontroly potravin podl'a osobitnych
predpisov.lac)

(2) Tento zékon sa nevzt'ahuje na prvovyrobu na sikromné domace pouzitie alebo na domacu
pripravu, manipulaciu alebo skladovanie potravin na sikromnu domacu spotrebu.

(3) Tento zékon sa nevzt'ahuje na vykonéavanie uradnych kontrol na overovanie dodrziavania
predpisov o organizovani spolocného trhu s pol'nohospodarskymi vyrobkami. 1a)

(4) Ustanovenia osobitnych predpisovlaa) tykajice sa vyroby potravin, manipuldcie s nimi a
ich umiestnenia na trh, podmienok vyroby a zdsobovania pitnou vodou lab) nie st tymto
zakonom dotknuté.

1) CL 3 ods. 3 nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢ 178/2002 z 28. janudra 2002, ktorym sa
ustanovuju vseobecné zdasady a poziadavky potravinového prava, zriaduje Eurdpsky urad pre bezpecnost
potravin a stanovujii postupy v zdlezitostiach bezpecnosti potravin (Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap. 15/zv. 6)
v platnom zneni.

la) CL 1 ods. 2 nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢ 882/2004 z 29. aprila 2004 o tiradnych
kontrolach uskutocinovanych za ucelom zabezpecenia dodrziavania potravinového a krmivového prdava a
predpisov o zdravi zvierat a pohode zvierat (Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap. 3/zv. 45) v platnom zneni.

laa) Napriklad zakon ¢. 40/1968 Zb. Obciansky zdakonnik v zneni neskorsich predpisov, zakon ¢. 39/2007 Z. z. o
veterindrnej starostlivosti, zakon ¢. 142/2000 Z. z. o metrologii a o zmene a doplneni niektorych zakonov v zneni
zakona ¢. 431/2004 Z. z., zdkon ¢. 455/1991 Zb. o zivnostenskom podnikani (Zivnostensky zakon) v zmeni
neskorsich predpisov, zdakon ¢. 513/1991 Zb. Obchodny zdakonnik v zneni neskorsich predpisov, zdkon ¢.
634/1992 Zb. o ochrane spotrebitela v zneni neskorsich predpisov, zdakon ¢. 126/2006 Z. z. o verejnom
zdravotnictve a o zmene a doplneni niektorych zakonov.

laaa) Cl. 2 nariadenia (ES) ¢. 178/2002 v platnom zneni.

lab) Nariadenie viady Slovenskej republiky ¢. 354/2006 Z. z., ktorym sa ustanovuju poziadavky na vodu urcent



na ludsku spotrebu a kontrolu kvality vody urcenej na ludsku spotrebu.

lac) Napriklad nariadenie (ES) ¢. 178/2002 v platnom zneni, nariadenie (ES) ¢ 1830/2003 Europskeho
parlamentu a Rady z 22. septembra 2003 o sledovatelnosti a oznacovani geneticky modifikovanych organizmov
a sledovatelnosti potravin a krmiv vyrobenych z geneticky modifikovanych organizmov a ktorym sa meni a
dopliia smernica 2001/18/ES (Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap.13/zv. 32) v platnom zneni, nariadenie
Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢ 852/2004 z 29. aprila 2004 o hygiene potravin (Mimoriadne vydanie U.
v. EU, kap. 13/zv. 34) v platnom zneni, nariadenie Eurdpskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 882/2004 z 29. aprila
2004 o uradnych kontrolach uskutocnovanych s cielom zabezpecit overenie dodrziavania potravinového a
krmivového préava a predpisov o zdravi zvierat a o starostlivosti o zvieratd (Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap.
3/zv. 45) v platnom zneni, nariadenie Komisie (ES) ¢. 2073/2005 z 15. novembra 2005 o mikrobiologickych
kritériach pre potraviny (U. v. EU L 338, 22. 12. 2005) v platnom zneni, nariadenie Rady (ES) ¢. 509/2006 z 20.
marca 2006 o zarucenych tradicnych Specialitich z polnohospoddrskych vyrobkov a potravin (U. v. EU L 93, 31.
3. 2006), nariadenie Rady (ES) ¢. 510/2006 z 20. marca 2006 o ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni
pévodu polnohospoddrskych vyrobkov a potravin (U. v. EU L 93, 31. 3. 2006) v platnom zneni, nariadenie Rady
(ES) ¢. 1234/2007 z 22. oktobra 2007 o vytvoreni spolocnej organizdacie polnohospodarskych trhov a o
osobitnych ustanoveniach pre urcité polnohospoddrske vyrobky (nariadenie o jednotnej spolocnej organizacii
trhov) (U. v. EU L 299, 16. 11. 2007) v platnom zneni, nariadenie Eurdpskeho parlamentu a Rady (ES) ¢.
110/2008 o definovani, popise, prezentdcii, oznacovani a ochrane zemepisnych oznaceni liehovin a o zruSeni
nariadenia (EHS) ¢ 1576/89 (U. v. EUL 39, 13. 2. 2008) v platnom zneni.

§ 2 Vymedzenie pojmov

Na ucely tohto zdkona sa rozumie

a) potravinou latka alebo vyrobok, ktor¢ st spracované, Ciastocne spracované alebo
nespracované a su urc¢ené na l'udsku spotrebu alebo pri ktorych sa odovodnene predpoklada,
ze budu pozité 'ud'mi, vratane napojov, zuvaciek, vSetkych latok vratane pitnej vody, 1) ktoré
su zamerne pridavané do potravin pocas ich vyroby, pripravy alebo tpravy, pridavnych latok
urcenych na predaj spotrebitel'om a potravin na osobitné vyzivové Gcely vratane dietetickych
potravin na osobitné medicinske Ucely ustanovené osobitnym predpisom, 1b)

b) potravinou neznameho poévodu potravina, pri ktorej nemozno dokladom preukazat’
prevadzkovatela potravinarskeho podniku alebo pri dovezenej potravine krajinu povodu a
prevadzkovatel’a potravinarskeho podniku,

¢) potravinou na osobitné vyzivové ucely potravina, ktora je pre svoje Specialne zlozenie
alebo spdsob vyroby jednoznacne rozoznatelné od potraviny na beznu spotrebu, vhodné na
uvadzané vyzivové uéely a takto umiestiiovana na trh a spiiia osobitné vyzivové poziadavky:

1. urCitych kategorii I'udi, ktorych traviace procesy alebo metabolizmus su porusené,

2. ur¢itych kategorii I'udi, ktori su v $pecidlnych fyziologickych podmienkach a ktori st preto
schopni ziskat’ zvlaStny uzitok z kontrolovaného pozivania urcitych zloziek potravin,

3. zdravych dojciat a malych deti,

d) kvalitou suhrn urcenych vlastnosti a znakov vyrobku, ktoré mu davaju schopnost’
uspokojovat’ konkrétne potreby spotrebitel’a,

e) manipulovanim s potravinou vazenie, meranie, plnenie, balenie, oznacovanie, tlacenie,
ohrievanie, skladovanie, uchovavanie, doprava, ako aj vykonavanie d’al§ich ¢innosti, ktoré
nemozno povazovat’ za vyrobu, umiestnenie na trh alebo pozivanie,

f) potravinovym doplnkom vyzivova latka s vyznamnym biologickym uc¢inkom, ako su
vitaminy, mineralne latky, aminokyseliny, Specifické mastné kyseliny a iné, ktoré su zamerne
pridavané do potraviny v procese vyroby,

g) vyzivovym doplnkom potravina na doplnenie prirodzenej stravy, ktora je koncentrovanymi
zdrojmi Zivin, ako st vitaminy a mineralne latky alebo inych latok s vyzivovym alebo
fyziologickym tuc¢inkom, jednotlivo alebo v kombindcii; umiestiiuje sa na trh v ddvkovane;j



forme, ako su kapsuly, pastilky, tablety, piluly a ostatné podobné formy, vrectska s praskom,
ampulky s tekutinami, flasky s davkovacom kvapiek a ostatné podobné formy tekutin a
praskov navrhnuté tak, aby ich bolo mozné brat’ v odmeranych malych jednotkovych
mnozstvach,

h) datumom spotreby datum ukoncujiuci moznu dobu pouzitia potravin, ktoré z
mikrobiologického hl'adiska podliehaju rychlej skaze a mézu po kratkom case predstavovat
bezprostredné nebezpecenstvo pre zdravie l'udi,

1) ddtumom minimalnej trvanlivosti potraviny datum, do ktorého si potravina pri spravnom
skladovani uchovava svoje vlastnosti,

J) internetovym predajom predaj potravin alebo vyzivovych doplnkov prostrednictvom
prostriedkov komunikacie na dial’ku.lad)

lad) § 9 ods. 1 zakona ¢. 108/2000 Z. z. o ochrane spotrebitela pri podomovom predaji a zasielkovom predaji v
zneni neskorsich predpisov.

1b) Nariadenie Europskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 258/97 z 27. janudra 1997 o novych druhoch potravin a
potravinovych prisad (U. v. ES L 102, 19. 04. 1997).

Ic) Nariadenie (ES) ¢. 1829/2003 Eurdpskeho parlamentu a Rady z 22. septembra 2003 o geneticky
modifikovanych potravinach a krmivach (U. v. ES L 268, 18. 10. 2003).

POTRAVINY

§ 4 Zakladné povinnosti pri vyrobe potravin, manipulicii s nimi a ich umiestnenia na
trh

(1) Prevadzkovatelia su povinni na vSetkych stupfioch vyroby, spractuvania a distribucie,
vratane internetového predaja dodrziavat’ poziadavky upravené tymto zdkonom a osobitnymi
predpismi. le)

(2) Prevadzkovatelia potravinarskeho podniku st d’alej povinni

a) zabezpecit pri vyrabanych potravinach pravidelnt kontrolu nad dodrziavanim poziadaviek
na bezpec€nost’ a kvalitu (vlastna kontrola) ustanovenych osobitnymi predpismi le) a viest' o
tom zdznamy,

b) viest’ zdznamy o vykonanej dezinfekcii, dezinsekcii a deratizacii,

1. potravin,

2. latok, ktoré su urené na pridavanie do potravin.

c) zabezpecit, aby zamestnanci, ktori prichadzaji priamo alebo nepriamo do styku s
potravinami, boli pouceni a vyskoleni o hygiene potravin podl'a osobitného predpisu 2a) v
rozsahu primeranom pracovnym ¢innostiam, ktoré vykonéavaju.

(3) Fyzické osoby zucastnené na vyrobe potravin, manipulécii s nimi a ich umiestneni na trh
su povinné

a) mat’ v miere zodpovedajucej ich pracovnému zaradeniu znalosti o vyrobe potravin,
manipuldcii s nimi a ich umiestneni na trh a o predpisoch na zabezpecenie bezpecnosti a
kvality,

b) dodrziavat’ zdsady osobnej hygieny a hygienické poziadavky na vyrobu potravin,
manipulaciu s nimi a ich umiestnenie na trh,

c¢) zaobchadzat s potravinami tak, aby sa neporusovala ich bezpecnost’ a kvalita,

d) absolvovat’ vstupnu lekarsku prehliadku a d’alSie lekéarske prehliadky podla vSeobecne
zavazného pravneho predpisu.3)

2) § 2 ods. 2 Obchodného zdkonnika.
2a) Nariadenie Europskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004 z 29. aprila 2004 o hygiene potravin



(Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap. 13/zv. 34) v platnom zneni.

2b) § 256 az 261 vynosu Ministerstva podohospoddarstva Slovenskej republiky a Ministerstva zdravotnictva
Slovenskej republiky z 20. maja 1996 ¢. 981/1996-100, ktorym sa vydava prva cast a prva, druha a tretia hlava
druhej casti Potravinového kodexu Slovenskej republiky (oznamenie ¢. 195/1996 Z. z.) v zneni vynosu
Ministerstva pédohospodarstva Slovenskej republiky a Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky zo 16.
decembra 1997 ¢. 557/1998-100 (oznamenie ¢. 284/1998 Z. z.).

3) Whiaska Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky ¢. 79/1997 Z. z. o opatreniach na predchddzanie
prenosnym ochoreniam v zneni vyhlasky Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky ¢. 54/2000 Z. z.

§ 5 Vyroba potravin

(1) Vyrobou potravin sa na ucely tohto zadkona rozumie Cistenie, triedenie, upravovanie,
opracuvanie alebo spracuvanie surovin, pripadne pridavanie pridavnych latok a pomocnych
latok vratane balenia a skladovania pri vyrobe potravin ur¢enych na umiestnenie na trh.

(2) Prevadzkovatel’ zodpoveda za bezpecnost’ a kvalitu vyrabanych potravin.

(3) Pouzivat’ zdroje ionizujuceho Ziarenia na ozarovanie potravin mozno len na zaklade
povolenia Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky. Umiestiiovat’ na trh potraviny
nahodne oziarené alebo obsahujice radionuklidy z havarijnych oblasti je zakdzané. Pridavat’
radioaktivne latky pri vyrobe potravin je zakdzané.

4) Napriklad

zakon ¢. 337/1998 Z.z., zdkon ¢. 272/1994 Z.z.,

5) Whlaska Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky ¢. 2/1994 Z.z., ktorou sa ustanovuju hygienické
poziadavky na cudzorodé latky v pozivatinach.

6) § 17 zakona ¢. 455/1991 Zb. v zneni neskorsich predpisov.

§ 8 Balenie potravin

(1) Ten, kto bali potraviny v stvislosti s ich vyrobou, manipulaciou s nimi alebo ich
umiestnenim na trh, je povinny pouzivat’ len také obaly a obalové materialy, ktoré pri
obvyklom alebo predpisanom spdsobe manipulovania s potravinami nepriaznivo
neovplyviiuju ich bezpe€nost’ a kvalitu, chrania ich pred neziaducimi vonkajs$imi vplyvmi a
vylucia zdmenu potraviny za iny vyrobok.

(2) Na balenie potravin mozno pouzivat’ len také obaly a obalové materialy, ktoré
zodpovedaju poziadavkdm na predmety a materialy prichddzajiuce do priameho styku s
potravinami.

§ 9 Oznacovanie potravin a klamliva reklama

(1) Ten, kto vyraba potraviny, manipuluje s nimi alebo ich umiestiiuje na trh, je povinny ich
oznacit’ v kodifikovanej podobe Statneho jazyka /8c/ tymito udajmi:

a) nazvom, pod ktorym sa potravina predava,

b) obchodnym menom a adresou prevadzkovatel'a potravinarskeho podniku, baliarne,
distribtitora alebo dovozcu so sidlom v ramci spolocenstva,

c¢) o mnozstve; pri pevnych potravinach nachddzajtcich sa v naleve musi byt okrem celkovej
hmotnosti uvedena i hmotnost’ pevnej potraviny,

d) ddtumom spotreby, ak ide o druhy potravin podliehajucich rychlej skaze z
mikrobiologického hladiska,

e) datumom minimalne;j trvanlivosti,

f) o osobitnom sposobe skladovania; ak ide o potraviny, pri ktorych by po otvoreni obalu
spotrebitel'om doslo k rychlemu poskodeniu kvality alebo bezpe¢nosti, uvedu sa konkrétne



podmienky na uchovanie po otvoreni obalu u spotrebitel’a, pripadne lehota spotreby
potraviny,

g) ndvodom na pouzitie v pripade, ak by jeho neuvedenie mohlo sposobit’ nespravne pouzitie
alebo pripravu potraviny,

h) o ur€eni potraviny na osobitné vyzivové Ucely alebo osobitné pouZitie,

1) zoznamom jednotlivych zloZiek,

j) o mnozstve urcitych zloziek alebo kategorii zloziek,

k) o oSetreni potraviny alebo jej zloziek oziarenim,

1) o vyzivovej hodnote pri potravindch, na obaloch ktorych je uvedené vyzivové tvrdenie,

m) o moznosti nepriaznivého vplyvu na zdravie l'udi,

n) o skuto¢nom mnozstve etanolu vyjadrenom v percentach objemu, ak ide o napoje s
mnozstvom etanolu viac ako 1, 2 percenta objemu,

0) o povode alebo mieste povodu v pripade, ak by neuvedenie tejto informéacie mohlo uviest’
spotrebitel'a do omylu.

(2) Za klamlivé oznacenie podla osobitného predpisu /9/ sa pri oznacovani potravin
umiestnenych na trh povazuje také oznacenie, ktoré

a) uvadza spotrebitel'a do omylu, a to najma

1. z hl'adiska vlastnosti potraviny, najmi pokial ide o charakter, identitu, vlastnosti, zloZenie,
mnozstvo, trvanlivost,, povod alebo miesto pévodu, sposob vyroby alebo spracovania,

2. prisudzovanim takych vlastnosti alebo u¢inkov potraviny, ktoré jej neprisluchaju,

3. naznacenim, Ze potravina ma osobitné vlastnosti, priCom tieto vlastnosti maju v skuto¢nosti
vSetky podobné potraviny,

b) pripisuje potravine preventivne, lieCebné alebo hojivé vlastnosti alebo na takéto vlastnosti
odkazuje s vynimkou prirodnych lie¢ivych vod a dietetickych potravin na osobitné
medicinske ucely a tieto vlastnosti nema.

(3) Ustanovenie odseku 3 sa vzt'ahuje aj na prezentaciu potravin, a to najmi na ich tvar,
vzhl'ad alebo balenie, pouzité obalové materialy, sposob ich aranZovania, vystavovania a
reklamu.

(4) Medzinarodny symbol "e" pri oznaceni mnozstva potraviny mozno uviest’ na obale len
vtedy, ak su splnené podmienky ustanovené v osobitnom predpise. /9a/

(5) Nové potraviny a geneticky modifikované potraviny sa na spotrebitel'skom obale oznacuju
okrem udajov podl'a odseku 1 aj udajmi podl'a osobitnych predpisov. 1b), 1c)

/8¢/ Zdkon Nérodnej rady Slovenskej republiky ¢. 270/1995 Z. z. o §tatnom jazyku Slovenskej republiky. 8f) CI. 3
ods. 6 nariadenia (ES) ¢. 882/2004 v platnom znen.

9) § 45 a 46 Obchodného zdkonnika.

/ 9a/ Vyhlaska Uradu pre normalizéciu, metrolégiu a skisobnictvo Slovenskej republiky ¢. 207/2000 Z. z. o
oznacenom spotrebitel’skom baleni.

§ 9a Oznacenie povodu, zemepisné oznacenie a oznacenie zarucenych tradiénych
Specialit

(1) Zdruzenie, 9aa) zviz vyrobcov pol'nohospodarskych vyrobkov alebo potravin alebo zviz
spracovatel'ov poI'nohospodarskych vyrobkov alebo potravin alebo fyzick4 osoba alebo
pravnicka osoba, ktord v ¢ase podania prihlasky ako jedinéd vyrobok vyraba, spractiva a
pripravuje, moze prostrednictvom Uradu priemyselného vlastnictva Slovenskej republiky
poziadat’ o ochranu oznacenia povodu alebo zemepisného oznacenia.9aaa)

(2) Pred podanim ziadosti o ochranu oznacenia pdvodu alebo zemepisného oznacenia musi
byt Specifikacia pol'nohospodarskeho vyrobku alebo potraviny a technickd dokumentécia



liehovin uchadzajicich sa o zapis zemepisného oznacenia a zavedenych zemepisnych
oznaceni lichovin9abc) odborne postidena a odsuhlasena ministerstvom.

(3) Ziadost o zapis do registra ozna¢eni zaru¢enych tradi¢nych $pecialit z
pol'nohospodarskeho vyrobku alebo potraviny uverejni ministerstvo vo Vestniku Ministerstva
pddohospodarstva Slovenskej republiky (d’alej len "vestnik ministerstva").

(4) Fyzicka osoba alebo pravnicka osoba moze uplatnit’ ndmietky9aac) k ziadosti podl'a
odseku 3 do dvoch mesiacov odo diia jej uverejnenia vo vestniku ministerstva.

(5) Ak k ziadosti podl'a odseku 3 neboli uplatnené namietky, po'nohospodarsky vyrobok
alebo potravina sa zapise do registra, ktory vedie ministerstvo. Ziadost’ na d’al$ie konanie
zasiela ministerstvo Eurdpskej komisii.

(6) Ak k ziadosti podl'a odseku 3 boli uplatnené namietky, ministerstvo posudi ich
pripustnost9aad) a zabezpeéi konanie o ndmietkach.9aae) Ziadost’ ministerstvo zasle
Eurdpskej komisii az po ukonceni namietkového konania.

(7) Kontrolu overovania dodrziavania Specifikacie pol'nohospodérskych vyrobkov a potravin
pred ich umiestnenim na trh podla osobitného predpisu9aaf) vykonavaju organy alebo
organizacie autorizované ministerstvom. Sposobilost’ sa preukazuje osvedcenim o akreditacii
na certifikaciu vyrobkov.9ab) O vysledku kontroly pisomne informuju ministerstvo.

(8) Uradnu kontrolu pol'nohospodarskych vyrobkov a potravin s chranenym oznacenim
povodu, chranenym zemepisnym oznacenim alebo s ozna¢enim zarucenej tradicnej Speciality
spinajucich poziadavky podl'a osobitnych predpisov9aba) vykonavajil organy $tatnej
veterindrnej a potravinovej spravy podl'a osobitného predpisu.9abb)

(9) Kontrolu overovania dodrziavania Specifikacie liechovin so zemepisnym oznacenim pred
ich umiestnenim na trh podl'a osobitnych predpisov9abc) vykonévaji organy alebo
organizacie autorizované ministerstvom. Spdsobilost’ sa preukazuje osvedcenim o akreditacii
na certifikaciu vyrobkov.9ab)

(10) Uradnu kontrolu lichovin s chranenym zemepisnym ozna¢enim podl'a osobitného
predpisu, 9abc) ktoré mozno pouzivat’ na izemi Spolocenstva a z tretich krajin pri ich
umiestneni na trh v Slovenskej republike, vykonavaju organy Statnej veterinarnej a
potravinovej spravy podla osobitného predpisu.9abb)

(11) Néklady na kontrolu dodrziavania podmienok zépisu sa uhradzaju podl'a osobitného
predpisu.9abd)

(12) Ministerstvo je organom verejného zdravotnictva oznacenia zarucenych tradi¢nych
Specialit z poI'nohospodarskych vyrobkov a potravin a pre styk s Europskou komisiou a
suc¢innym organom na ochranu oznacenia povodu alebo zemepisného oznacenia
pol'nmohospodarskych vyrobkov a potravin podl'a osobitného predpisu.9abe)

(13) Ministerstvo poveri nim zriadentl organizaciu na odbornu spolupracu, propagaciu a
marketing pol'nohospodarskych vyrobkov a potravin s ozna¢enim povodu, zemepisnym
oznacenim a oznacenim zaruc¢enych tradi¢nych Specialit.

(14) Podrobnosti o propagacii a marketingu pol'nohospodarskych vyrobkov a potravin
ustanovi vSeobecne zavdzny pravny predpis, ktory vyda ministerstvo.

§ 9b Oznacovanie potravin a po’nohospodarskych produktov dobrovol’nymi udajmi a
ich pouzivanie na ticely propagacie a marketingu

(1) Potraviny a pol'nohospodarske produkty mozno oznacovat’ aj dobrovol'nymi udajmi, ktoré
su v sulade s tdajmi uvedenymi v § 9 a s osobitnym predpisom.9abea) Podrobnosti o
oznacovani potravin a pol'nohospodarskych produktov dobrovolnymi tidajmi a o ich
pouzivani na ucely propagacie a marketingu ustanovi vS§eobecne zavazny pravny predpis,



ktory vyda ministerstvo.

(2) Poziadavky a podmienky na pouZzivanie ozna¢ovania potravin a pol'nohospodarskych
produktov tidajmi podl'a odseku 1 a ich pouzivanie na ucely propagécie a marketingu sa
vztahujl len na potraviny a pol'nohospodarske produkty vyrabané a umiestiiované na trh v
Slovenskej republike.

9aaa) Napriklad nariadenie (ES) ¢. 510/2006 v platnom zneni, nariadenie (ES) ¢. 110/2008 v platnom znenti,
nariadenie (ES) ¢. 1234/2007 v platnom zneni.

9aab) Nariadenie Rady (ES) ¢. 509/2006 z 20. marca 2006 o zarucenych tradicnych Specialitich
polnohospoddrskych vyrobkov a potravin (U. v. EU L 93, 31. 3. 2006).

9aac) CI. 7 ods. 5 nariadenia Rady (ES) ¢ 509/2006 v platnom znent.

9aad) CI. 9 ods. 2 nariadenia Rady (ES) ¢ 509/2006 v platnom zneni.

9aae) CI. 9 ods. 5 nariadenia Rady (ES) ¢ 509/2006 v platnom znent.

9aaf) CI. 15 nariadenia Rady (ES) ¢ 509/2006 v platnom zneni, ¢l. 10 nariadenia Rady (ES) ¢. 510/2006 v
platnom zneni.

9aba) CI. 14 nariadenia Rady (ES) ¢. 509/2006 v platnom zneni, ¢1. 10 nariadenia Rady (ES) ¢ 510/2006 v
platnom zneni.

9abb) Nariadenie Europskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 882/2004 v platnom zneni.

9abc) Nariadenie (ES) ¢. 110/2008 v platnom zneni.

9abd) Cl. 15 nariadenia Rady (ES) ¢. 509/2006 v platnom zneni, ¢1. 11 nariadenia Rady (ES) ¢ 510/2006 v
platnom zneni.

9abe) Zdikon ¢. 469/2003 Z. z. o oznaceniach povodu vyrobkov a zemepisnych oznaceniach vyrobkov a o zmene a
doplneni niektorych zdakonov.

9abea) Napriklad nariadenie (ES) ¢. 1924/2006.

§ 10 Skladovanie potravin

Ten, kto skladuje potraviny a zloZzky na ich vyrobu, je povinny dodrZiavat’ ustanovenia
osobitného predpisu 2a) a

a) zabezpecit’ skladovanie len v takych priestoroch a za takych podmienok, aby sa zachovala
ich bezpecnost’, kvalita a biologicka hodnota potravin a surovin na ich vyrobu,

b) zabezpecit Cistotu skladovacich priestorov a manipulacného zariadenia a vykonavanie
dezinfekcie, dezinsekcie a deratizacie podl'a vS§eobecne zavdznych pravnych predpisov,

¢) kontrolovat’ skladované potraviny a zlozky a ukladat’ ich spdsobom, ktory umozni
bezpecné vykonévanie ich kontroly, manipulécie s nimi, véasné zistenie zdraviu Skodlivych
potravin, potravin po datume spotreby a po ddtume miniméalnej trvanlivosti a ich vyradenie z
obehu a oddelené uloZenie a zrete'né oznacenie vyrobkov na iny nez pévodny ucel,

d) zabezpecit’ oddelené skladovanie nezluciteInych druhov vyrobkov vzéjomne
ovplyviujtcich bezpecnost’ a kvalitu,

e) uchovavat’ rychlo sa kaziace potraviny trvale schladené a zmrazené potraviny uchovavat’
trvale zmrazené,

f) dodrziavat’ d’alSie podmienky skladovania uréené prevadzkovatel'om potravinarskeho
podniku.

6) § 17 zdkona ¢. 455/1991 Zb. v zneni neskorsich predpisov.

§ 11 Preprava potravin

Ten, kto prepravuje potraviny a zlozky na ich vyrobu, je povinny dodrziavat’ ustanovenia



osobitného predpisu 2a) a

a) zabezpecit prepravu potravin a zloziek na ich vyrobu v spdsobilych a vhodne vybavenych
dopravnych a paletizaénych prostriedkoch takym spoésobom, aby sa zachovala ich bezpecnost’
a kvalita,

b) dbat’ na Cistotu dopravnych a paletizacnych prostriedkov a vykonavat ich dezinfekciu,

c¢) pouzivat’ pri preprave len také dopravné a paletizané prostriedky, ktorych steny a ostatné
Casti, ktoré prichddzaja do styku s potravinami, s z nekorodujiceho materidlu a ani inak
negativne neovplyviiuji bezpecnost alebo kvalitu potravin a su hladké, 'ahko CistiteI'né a
dezinfikovatelné,

d) zabezpecit’ u¢innl ochranu prepravovanych potravin pred hlodavcami, vtakmi, hmyzom,
prachom a inym znecistenim a prepravovat’ ich za takych podmienok, aby sa v priebehu
prepravy nezvysila alebo neznizila ich teplota, ktora by mohla negativne ovplyvnit’
bezpecnost’ a kvalitu potravin.

§ 12 Predaj potravin

(1) Ten, kto predava potraviny vratane internetového predaja,

a) zodpoveda za bezpecnost’ a kvalitu predavanych potravin,

b) je povinny zabezpecit hygienu predaja podl'a osobitného predpisu 2a), najmé vykonavat’
sustavné upratovanie, Cistenie vSetkého zariadenia pouzivaného pri predaji, dezinfekciu, a v
pripade potreby vykonanie dezinsekcie a deratizacie podl'a vSeobecne zaviaznych pravnych
predpisov,

¢) je povinny zabezpe€it oznacenie, oddelené umiestnenie a predaj potravin na iny nez
povodny ucel a takyto predaj zreteI'ne vyznacit,

d) je povinny nebalené potraviny, ak to ich povaha vyzaduje, zabalit’ do funkéne vhodného a
zdravotne neskodného obalového materidlu a pri manipulacii s nimi pouzivat’ ¢isté pomocky a
naradie,

e) nesmie menit’, odstraiiovat’ a zakryvat’ idaje uvedené prevadzkovatel'om potravinarskeho
podniku na spotrebitel'skom balenti,

f) je povinny zabezpecit’ hygienicky predaj nebalenych pekarskych vyrobkov prostrednictvom
technickych prostriedkov a technickych zariadeni,

g) nesmie spolo¢ne predavat’ nezlucitené druhy vyrobkov vzajomne ovplyviujuce
bezpecnost’ a kvalitu potravin,

h) nesmie predavat potraviny po uplynuti ddtumu spotreby a datumu minimalnej trvanlivosti,
1) je povinny potraviny urc¢ené na osobitné vyzivové ucely a nové potraviny a geneticky
modifikované potraviny umiestnit’ na trh len balené,

J) je povinny vzhl'adom na povahu potraviny primerane skratit' datum minimalnej trvanlivosti
alebo datum spotreby uvedenej na obale potraviny, ak bola rozbalena na tcel predaja
jednotlivych ¢asti, a ustanovit’ podmienky ich d’alSieho uchovania tak, aby nedoslo k
zhorSeniu kvality a bezpecnosti potraviny,

k) je povinny zabezpecit', aby pri predaji a preprave potravin bol k dispozicii doklad o povode
tovaru,

1) je povinny zabezpecit’ pri ponuke na predaj a predaji potraviny uvadzané vyzivové tvrdenie
a uvedenu vyzivovu hodnotu umiestnit’ na vyveske na viditelnom mieste v blizkosti
vystavenej potraviny, ak uz nie je uvedend na obale prevadzkovatel’a potravinarskeho podniku
potraviny,

m) je povinny uchovavat’ potraviny a suroviny pri teplotach deklarovanych
prevadzkovatel'om potravinarskeho podniku.



n) je povinny krajané potraviny alebo potraviny predavané na hmotnost’ ozna¢ovat’ udajom o
ich zlozeni a datume spotreby na vyveske na vidite’'nom mieste v blizkosti vystavenej
potraviny; tato povinnost’ sa nevzt'ahuje na balené potraviny vo vyrobe, Cerstvé ovocie a
zeleninu,

o) nesmie ich predavat’ na miestach, na ktorych je predaj zakdzany podl'a osobitného
predpisu, 9abf)

p) je povinny potraviny, ktorych trvanlivost’ je viac ako 4 dni a doba zostavajuca do ich
datumu spotreby je kratSia ako 24 hodin, umiestnit’ oddelene a/alebo takyto vyrobok oznacit’
informdciou pre spotrebitel’a o bliziacom sa ukonceni doby spotreby,

q) je povinny potraviny nevhodné na spotrebu 'ud’'mi alebo nebezpecné a predmety uréené na
styk s potravinami, ktoré ohrozuju zdravotni bezpecnost’ potravin, zneskodnit’ v zariadeni
podl'a osobitného predpisu9abg) na vlastné naklady.

(2) Ten, kto ponuka na predaj alebo predava potraviny zabalené mimo prevadzky
prevadzkovatel’a potravindrskeho podniku a bez pritomnosti spotrebitel’a, je povinny oznacit
potravinu tymito dajmi:

a) obchodnym menom pravnickej osoby a jej sidlom, ktoréd potravinu zabalila,

b) ndzvom potraviny, pod ktorym sa umiestiiuje na trh,

¢) udajom o mnozstve vyrobku (objeme plnenia, hmotnosti),

d) idajmi uvedenymi v § 9 ods. 1 pism. d) alebo e) a pism. f) a m),

e) triedou kvality.

(3) Podmienky pouzivania vyzivovych a zdravotnych tvrdeni o potravinach ustanovuje
osobitny predpis.9abh)

9abf) Zakon ¢. 178/1998 Z. z. o podmienkach predaja vyrobkov a poskytovania sluzieb na trhovych miestach a o
zmene a doplneni zakona ¢. 455/1991 Zb. o zivnostenskom podnikani (Zivnostensky zdkon) v zneni neskorsich
predpisov v zneni neskorsich predpisov.

9abg) § 2 ods. 17 zakona ¢. 223/2001 Z. z. o odpadoch a o zmene a doplneni niektorych zakonov v zneni
neskorsich predpisov.

9abh) Nariadenie Europskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 1924/2006 z 20. decembra 2006 o vyzivovych a
zdravotnych tvrdeniach o potravindch (U. v. EU L 404, 30. 12. 2006) v platnom zneni.

§ 12a

(1) Prevadzkovatel, ktory predava potraviny kone¢nému spotrebitel'ovi a ktorého obrat z
predaja potravin kone¢nému spotrebitel'ovi v predchéddzajucom kalenddrnom roku dosiahol 10
000 000 eur a viac, je povinny

a) kazdoro¢ne dvakrat, a to do 31. janudra a 31. jula zaslat’ ministerstvu polro¢ny vykaz o
percentudlnom podiele obratu z predaja potravin konecnému spotrebitel'ovi vyrobenych v
Slovenskej republike na celkovom obrate z predaja vSetkych potravin spolu za predchadzajuci
kalendarny polrok a tiez aj v ¢leneni podl'a vyrobnych odborov potravinarskeho priemyslu
(d’alej len "polro¢ny vykaz"), ktorého vzor ministerstvo uverejni na svojom webovom sidle a
vo vestniku ministerstva,

b) zverejnit’ polrocny vykaz na svojom webovom sidle a Citatel'ne na viditelnom mieste pri
vstupe ur¢enom pre kone¢ného spotrebitel'a do kazdej svojej prevadzkarne urcenej pre
konec¢ného spotrebitel’a, najmenej vo formate A3; polrocny vykaz musi byt’ zverejneny od 1.
marca do 31. augusta prislusného roka a od 1. septembra prislusného roka do 28. februédra
nasledujticeho roka.

(2) Prevadzkovatel zverejituje polrocny vykaz spolu len za vlastné prevadzkarne urcené pre
konec¢ného spotrebitela.

(3) Ustanovenie odseku 1 sa nevzt'ahuje na prevadzkovatel'ov s vlastnymi maloobchodnymi



prevadzkariiami, ktorych hlavnou ¢innost'ou je vyroba potravin, na baliarne potravin, na
vyluénych dovozcov potravin pre prevadzkovatel'ov podl'a odseku 1 a na prevadzkovatel'ov
prevadzok verejného stravovania.

(4) Ministerstvo kazdoro¢ne do 31. augusta a do 28. februara na svojom webovom sidle
zverejiiuje zoznam prevadzkovatel'ov, v ktorom uvedie percentudlny podiel obratu z predaja
potravin vyrobenych v Slovenskej republike na celkovom obrate z predaja vSetkych potravin
spolu za jednotlivych prevadzkovatel'ov podla ods 1

ORGANIZACIA URADNEJ KONTROLY POTRAVIN
§ 21

(1) Organy statnej spravy 12b) vo veciach tradnej kontroly potravin podl'a tohto zdkona a
osobitnych predpisovle) su:

a) ministerstvo a ministerstvo zdravotnictva,

b) organy verejného zdravotnictva, /13/

¢) Statna veterinarna a potravinova sprava, 8da)

d) regiondlne veterinarne a potravinové spravy. /8da/

(2) Ministerstvo a ministerstvo zdravotnictva mozu v rdmci svojej posobnosti podla
osobitného predpisul4b) poverit’ kontrolné organy osobitnymi ulohami stivisiacimi s uradnou
kontrolou potravin. Ministerstvo o takom povereni informuje Eurépsku komisiu.

12b) CI. 14 nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 882/2004 v platnom znen.
13) § 5 a 6 zakona ¢. 355/2007 Z. z. v zneni neskorsich predpisov.

[4a) CI. 44 nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 882/2004 v platnom znen.
14b) CI. 5 nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 882/2004 v platnom zneni.
15) Zakon Slovenskej narodnej rady ¢. 70/1986 Zb. v zneni neskorsich predpisov.

16) Zdkon ¢. 30/1968 Zb. v zneni neskorsich predpisov.

§21a

Kontrolu potravin v ozbrojenych silach vykonava Ministerstvo obrany Slovenskej republiky,
v Policajnom zbore Ministerstvo vnutra Slovenskej republiky a v Zbore védzenskej a justi¢nej
straZe Slovenskej republiky Generalne riaditel'stvo Zboru vizenskej a justi¢nej straze.

§23

(1) Organy Statnej veterinarnej a potravinovej spravy uvedené v § 21 ods. 1 pism. c¢) a d)
vykonévaju tradnua kontrolu potravin nad ich vyrobou, v obchodnej sieti, pri manipulovani s
nimi a pri ich umiestiiovani na trh

a) potravin zivoc¢isneho pévodu,

b) potravin rastlinného povodu vratane Cerstvého ovocia, Cerstvej zeleniny, zemiakov a
ostatnych pol'nohospodarskych produktov v pol'nohospodarskej prvovyrobe po zbere trody,
napojov vratane potravin s niektorymi zlozkami zivocisSneho povodu, cukrarskych vyrobkov,
zmrzliny a vody v spotrebitel'skom baleni,

¢) geneticky modifikovanych potravin,



d) pol'nohospodarskych produktov a potravin predavanych priamo kone¢nému spotrebitel'ovi,
e) pol'nohospodarskych produktov a potravin oznacenych udajmi podl'a § 9b.

(2) Organy Statnej spravy v oblasti verejného zdravotnictva8b) (d’alej len organ verejného
zdravotnictva ) vykonavaju tiradna kontrolu potravin

a) v prevadzkarniach verejného stravovania vratane vyroby cukrarskych vyrobkov, zmrzliny a
pripravy hotovych pokrmov a jedal na predajnych miestach,

b) vo vzt'ahu k epidemiologicky rizikovym ¢innostiam 0s6b vo vyrobe, manipulacii a
umiestiovaniu na trh,

¢) vyzivovych doplnkov, materidlov prichadzajucich do styku s potravinami, potravin
urcenych na osobitné vyzivové ucely, ako aj detskej vyzivy a dojcenskej vyzivy,

d) novych potravin,

e) z hl'adiska pouzivania zdrojov ionizujuceho Ziarenia na ozarovanie potravin a kontroly
dodrziavania zékazu pridavania radioaktivnych latok do potravin,

f) v suvislosti s pridavnymi latkami do potravin.

POKUTY
§ 28

(1) Organ uradnej kontroly potravin ulozi pravnickej osobe alebo fyzickej osobe
podnikatel'ovi pokutu od 100 eur do 1 000 eur, ak v rozpore s tymto zdkonom alebo
osobitnymi predpismile)

a) nezabezpecuje skolenie zamestnancov vo veciach hygieny potravin, uplatiiovania zasad
analyzy nebezpecenstva a kritickych kontrolnych bodov (HACCP) a dodrziavania
poziadaviek potravinového prava,

b) predava nebalené pekarske vyrobky v rozpore s § 12 ods. 1 pism. f).

(2) Orgéan tradnej kontroly potravin ulozi pravnickej osobe alebo fyzickej osobe
podnikatel'ovi pokutu od 100 eur do 100 000 eur, ak v rozpore s tymto zakonom alebo
osobitnymi predpismile)

a) nezabezpecuje zdravotné prehliadky zamestnancov,

b) pouZiva na vyrobu potravin zlozky, ktoré nespiiiaju kvalitativne poziadavky,

¢) vyraba alebo umiestiiuje na trh potraviny, na ktorych vyrobu boli pouZité nepovolené
zlozky alebo zakézané zlozky okrem pridavnych latok, arém a technologickych pomocnych
latok,

d) nevedie zdznamy o dodavatel'och a odberatel'och v zaujme vysledovatelnosti potravin,

e) nenahlasi vopred prislusnému organu tradnej kontroly prichod zasielky, miesto jej urcenia,
krajinu povodu zésielky, druh zasielky a jej mnozstvo podla § 7b,

f) vyraba, bali alebo umiestiiuje na trh potraviny nespravne oznacené alebo neoznacené,

g) umiestiiuje na trh potraviny, ktorym sa pripisuju iné vlastnosti, ako potravina ma,

h) vyraba alebo umiestiiuje na trh potraviny klamlivo oznacené alebo ich pontka na spotrebu
klamlivym sposobom,

1) umiestiluje na trh potraviny, ktoré st balené do obalov alebo obalovych materialov, ktoré
nespliiaju poziadavky na materialy a predmety uréené na styk s potravinami,

J) vyraba alebo umiestituje na trh potraviny neschvalené organom verejného zdravotnictva



podl'a § 6 ods. 3 pism. a),

k) nezabezpeci registraciu prevadzkarne vratane internetového predaja podla § 6,

1) neoznacuje krajané potraviny alebo potraviny predavané na hmotnost’ idajom o ich zlozeni
a datume spotreby na vyveske na viditelnom mieste v blizkosti vystavenej potraviny,

m) predava potraviny na miestach, na ktorych je predaj zakazany, 9abf)

n) umiestnuje na trh potraviny, pri ktorych bolo zistené prekrocenie najvyssieho pripustného
mnozstva pridavnych latok, extrakénych ¢inidiel, technologickych pomocnych latok, arom a
kontaminantov, maximalnych limitov zvySkov pripravkov na ochranu rastlin a zvyskov
veterinarnych lieciv a analyzou rizika nebola potvrdena ich bezpecnost,

0) porusuje zasady spravnej vyrobnej praxe, povinnosti a poziadavky na hygienu vyroby
potravin, manipulovania s nimi a pri ich umiestiiovani na trh.

p) nesplnila povinnost’ ulozent v § 12a ods. 1 pism. b).

(3) Organ tiradnej kontroly potravin ulozi pravnickej osobe alebo fyzickej osobe
podnikatel'ovi pokutu od 500 eur do 200 000 eur, ak v rozpore s tymto zakonom alebo
osobitnymi predpismile)

a) pouziva technoldgie, ktoré nezodpovedaju hygienickym a zdravotnym poziadavkam na
vyrobu potravin, na manipulovanie s nimi a na ich umiestiiovanie na trh,

b) pouziva do potravin nepovolené alebo zakdzané pridavné latky, arémy a technologické
pomocné¢ latky,

c) vyraba alebo umiestiiuje na trh geneticky modifikované potraviny neoznacené podl'a
osobitnych predpisov, 24a)

d) porusuje zdkaz klamlivého oznacenia potravin alebo ich klamlivej reklamy,

e) pouziva oznacenie povodu alebo zemepisné oznacenie, alebo oznacenie zarucenej tradicnej
Speciality.

(4) Organ tradnej kontroly potravin ulozi pravnickej osobe alebo fyzickej osobe
podnikatel'ovi pokutu od 1 000 eur do 500 000 eur, ak v rozpore s tymto zdkonom alebo
osobitnymi predpismile)

a) vyraba alebo umiestiiuje na trh potraviny, ktoré nie su bezpecné, si zdraviu skodlivé a
nevhodné na l'udsku spotrebu alebo su skazené,

b) pouziva na vyrobu potravin zlozky po uplynuti datumu spotreby alebo datumu minimélne;j
trvanlivosti,

¢) umiestnuje na trh potraviny neznameho povodu alebo ich vyraba zo zloziek neznameho
povodu,

d) vyréaba alebo umiestiiuje na trh potraviny bez oznacenia ich alergénnych zloziek, ak ich
obsahuju,

e) pouziva pri vyrobe potravin vodu, ktora nespiiia poziadavky podla osobitného predpisu,
lab)

f) vyraba alebo umiestiiuje na trh neschvalené geneticky modifikované potraviny [§ 6 ods. 3
pism. e)],

g) stazuje alebo mari vykon uradnej kontroly potravin tym, Ze zamestnancom organu Uradne;j
kontroly brani vykondvat’ ¢innosti uvedené v § 18 az 20 alebo v urcenej lehote nevykond nimi
uloZené opatrenia, alebo nedodrziava zavdzné pokyny organov uradnej kontroly, nezabezpeci



stiahnutie potravin z obehu, ktoré nespliiiajui poziadavky podla tohto zakona alebo osobitnych
predpisov, le) a nespolupracuje s organom tradnej kontroly potravin,

h) ohrozi alebo poskodi zdravie l'udi.

1) umiestnuje na trh potraviny po uplynuti datumu spotreby alebo po uplynuti datumu
minimalnej trvanlivosti.

(5) Za nesplnenie povinnosti podl'a § 26 ods. 3 orgédn uradnej kontroly potravin ulozi pokutu
od 100 eur do 5 000 eur.

(6) Ak do jedného roka odo dia nadobudnutia pravoplatnosti rozhodnutia o ulozeni pokuty
ddjde k opidtovnému poruseniu povinnosti, za ktoré bola pokuta ulozena podla odsekov 1 az
3, orgén uradnej kontroly potravin ulozi pokutu az do dvojnasobku vysky sim uvedenych v
odsekoch 1 az 3.

(7) Ak do jedného roka odo dia nadobudnutia pravoplatnosti rozhodnutia o ulozeni pokuty
ddjde k opakovanému poruSeniu povinnosti, za ktoré bola ulozené pokuta podl’a odseku 4,
organ uradnej kontroly potravin ulozi pokutu az do dvojnasobku sadzby pokuty podl'a odseku
4.

(8) Ak do jedného roka odo dita nadobudnutia pravoplatnosti rozhodnutia o uloZeni pokuty
dojde k opakovanému poruseniu povinnosti, za ktoré bola ulozena pokuta podl'a odseku 7,
organ Uradnej kontroly potravin uloZi pokutu od 1 000 000 eur do 5 000 000 eur.

(9) Organ tiradnej kontroly potravin pri ur¢eni vysky pokuty prihliada na zavaznost, trvanie,
nasledky protipravneho konania, minulost’ prevadzkovatel'a24b) a na to, ¢i ide o opakované
protipravne konanie.

(10) Konanie o ulozeni pokuty mozno zacat’ do jedného roka odo dila, ked’ organ uradnej
kontroly potravin zistil porusenie povinnosti, najneskor vSak do troch rokov odo dia, ked’
doslo k poruseniu povinnosti.

(11) Vynos pokt je prijmom Statneho rozpoctu.

(12) Na konanie o ulozeni pokuty sa vztahuje vSeobecny predpis o spravnom konani.

(13) Organ uradnej kontroly potravin moze popri ulozenych opatreniach podla § 19 ulozit’ aj
pokutu podl'a odsekov 1 az 4.

(14) Ak sa prevadzkovatel’ dopusti do jedného roka od uloZenia opatrenia podl'a § 19
nedodrzania toho istého ustanovenia tohto zékona alebo osobitnych predpisovle) alebo
nesplni ulozené opatrenia, organ uradnej kontroly potravin mu ulozi pokutu podl'a odsekov 1
az 4.

(15) Ak bol prevadzkovatel’ potravinarskeho podniku za konanie uvedené v odsekoch 1 az 4
postihnuty podl'a iného predpisu, nemdze mu orgéan tradnej kontroly potravin ulozit’ pokutu
podl’a tohto zakona.

(16) Ministerstvo ulozi pravnickej osobe alebo fyzickej osobe - podnikatel'ovi pokutu od 100
eur do 100 000 eur, ak nezaslala polro¢ny vykaz podl'a § 12a ods. 1 pism. a) alebo ak v
polro¢nom vykaze neuviedla spravnu, uplnua a pravdiva informaciu.

2) § 2 ods. 2 Obchodného zdakonnika.
24a) Napriklad nariadenie Eurdpskeho parlamentu a Rady ¢. 1829/2003 z 22. septembra 2003 o geneticky
modifikovanych potravinach a krmovinach (Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap. 13/zv. 32), nariadenie



Europskeho parlamentu a Rady ¢. 1830/2003 z 22. septembra 2003 o vysledovatelnosti a oznacovani geneticky
modifikovanych potravin a krmovin vyrobenych z geneticky modifikovanych organizmov a ktorym sa meni a
d()plna smernica 2001/18/ES (Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap. 13/zv. 32).

24b) Cl. 54 ods. 1 nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady ¢. 882/2004 v platnom zneni.

24c) § 168 a 169 zakona ¢. 300/2005 Z. z. Trestny zdkon.

§ 29

(1) Priestupku podl'a tohto zdkona sa dopusti fyzicka osoba, ktora

a) stazuje alebo mari vykon uradnej kontroly potravin alebo v urcenej lehote nevykona
uloZené opatrenia,

b) nespiiia podmienky zdravotnej spdsobilosti, porusuje zasady osobnej hygieny,

¢) umiestniuje na trh potraviny, ktoré nie st bezpecné, su zdraviu Skodlivé alebo nevhodné na
Pudsku spotrebu,

d) porusuje povinnosti a poziadavky na hygienu vyroby potravin, manipulovania s nimi a ich
umiestiiovania na trh.

(2) Za priestupky podl'a odseku 1 organ uradnej kontroly potravin uloZi pokutu do 4 000 eur.
Ak sa fyzicka osoba dopusti priestupku opakovane, mozno jej ulozit’ pokutu do 8 000 eur.
(3) V blokovom konani mozno ulozit’ za priestupok podl'a odseku 1 pokutu do 2 000 eur.

(4) Na konanie o priestupkoch sa vzt'ahuju ustanovenia osobitného predpisu.26)

26) Zdkon Slovenskej narodnej rady ¢. 372/1990 Zb. o priestupkoch v zneni neskorsich predpisov.
Spoloc¢né, prechodné a zaverecné ustanovenia § 29a

Tymto zdkonom sa preberaji pravne zaviazné akty Eurdpskej tinie uvedené v prilohe €. 2.

VYNOS
Ministerstva pédohospodarstva Slovenskej republiky
a Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky

z 12. aprila 2006 ¢. 28167/2007-OL,

ktorym sa vydava hlava Potravinového kodexu Slovenskej republiky
upravujuca vSeobecné poziadavky na konStrukciu, usporiadanie a
vybavenie potravinarskych prevadzkarni a niektoré osobitné poziadavky
na vyrobu a predaj tradi¢nych potravin a na priame dodavanie malého
mnozstva potravin

Uvodné ustanovenia

§1



(1) Tento vynos sa vzt'ahuje na
a) vSeobecné poziadavky na konstrukciu, usporiadanie a vybavenie potravinarskych
prevadzkarni vratane skladov potravin, predajni potravin, trznic a trhovisk, stankov

a inych zariadeni ambulantného preda;j a,)

b) osobitné poziadavky na vyrobu tradi¢nych potravin a ich umiestnenie na trh a na priame
dodavanie malého mnozstva potravin ako prvotnych produktov ich vyrobcom kone¢nému
spotrebitel'ovi alebo miestnym maloobchodnym prevadzkarniam, ktoré priamo zasobuju
kone¢ného spotrebitel’az).

(2) Tento vynos sa nevztahuje na poziadavky na hygienu potravin podla osobitnych

predpisov 3).

VSeobecné poziadavky na konstrukciu, usporiadanie a vybavenie prevadzkarni

§2

(1) VonkajSie priestory prevadzkarne a manipulacné priestory nesmi byt praSné, nesmie
v nich byt’ nekryty zvod odpadovych vod, nezakryté hnojisko, smetisko, Zumpy a iné zdroje
znecistovania.

(2) Manipulacné priestory a priestranstvo patriace k prevadzkarni sa musia udrziavat
v Cistote. V blizkosti prevadzkarni nesma byt mastale a chlievy so zvieratami, ak to nie je
nutné v suvislosti s vlastnou prevadzkou.

§3

V prevadzkarni musia byt oddelené umyvarne nadob, obalov a naradia, vybavené¢ vhodnym
umyvacim zariadenim s privodom teclcej teplej vody zahriatej najmenej na 45 °C a privodom
teCucej studenej pitnej vody. Umyvacie zariadenie sa musi stale udrziavat’ v stave schopnom
prevadzky a v Cistote.

§4

(1) Stanoviste na nadoby na odpad musi mat’ pevny povrch vzdy ¢isty a chraneny pred
nepriaznivymi vplyvmi.

(2) Sklady na odpad musia byt vybavené privodom tecucej teplej vody zahriatej najmenej na
45 °C a privodom tecucej studenej pitnej vody, kanaliza¢nou vpustou a musia byt dostatocne
odvetravané.

§5



(1) Ak je to nevyhnutné, vzhl'adom na druh vyroby a vysoky stupeni ochrany vyrabanych
potravin, napriklad pri vyrobe potravin pre dojcatd a malé deti, v prevadzkarni musi byt
zabezpeCend klimatizacia alebo pretlakové vetranie s filtraciou aGpravou vzduchu, a
ich registraciou.

(2) Chladiace komory v prevadzkarni musia byt vybavené teplomermi a vlhkomermi
s registraciou, sustavne kontrolované a udrziavané v Cistote a prevadzkyschopné.

§6

(1) Na osobnu hygienu zamestnancov musia byt vytvorené osobitné priestory, napriklad
zachody, Satne, umyvarne. V prevadzkarni s poctom zamestnancov viac ako 10 v jednej
zmene sa musi zriadit’ dennd miestnost’; v prevadzkarni s menSim poctom zamestnancov sa
na tento ucel musi priestorovo vhodne upravit’ Satna.

(2) Pri Satniach musi byt =zabezpeCené najmenej jedno umyvadlo na kazdych 15
zamestnancov a najmenej jedna sprcha na kazdych 10 zamestnancov.

(3) Odev, obuv, tasky ainé osobné¢ predmety nesmu byt umiestnené¢ v prevadzkovych
miestnostiach a v skladoch.

§7

(1) Zachody musia byt sedadlové, splachovacie, osobitne pre zeny a osobitne pre muzov
audrziavané vo vyhovujucom technickom stave a v Cistote. Zachody musia byt pre
zamestnancov 'ahko dostupné.
(2) Zachody musia byt pri Satniach pre zamestnancov prevadzkarne aj pri priestoroch,
v ktorych st sprchy a umyvadla. V prevadzkarni, v ktorej pracuje najviac pat’ zamestnancov v
jednej zmene, moze byt jeden zachod spolo¢ny pre muzov a zeny. V prevadzkarni, v ktorej
pracuje viac ako 50 zien, musia byt kabiny na osobnu hygienu zien.
(3) Pocet sedadiel zachodov sa urci podl'a poctu zamestnancov takto:
a) jedno sedadlo pre 10 zien, dve sedadla pre 11 az 30 Zzien, tri sedadla pre 31 az 50 zien
a pre kazdych d’al$ich 30 zien jedno d’alSie sedadlo,
b) jedno sedadlo a dva pisoare pre 10 muzov, dve sedadla a Styri pisodre pre 11 az 50 muzov
a pre kazdych d’al$ich 50 muZzov jedno d’alSie sedadlo a jeden d’alsi pisoar.
(4) Zachody musia byt dostatocne osvetlené a osobitne vetrané. V predsieni zachodu musia
byt umyvadlo s privodom tectcej teplej vody zahriatej najmenej na 45 °© C a privodom
teclcej studenej pitnej vody, tekuté mydlo, papierové utierky alebo iny vhodny hygienicky
spdsob zabezpecujuci osusenie umytych rik a uzatvarate'na nadoba na odpad.
&)
§8

(1) Prevadzkovatel' je povinny starat’ sa o ni¢enie hlodavcov, hmyzu ainych Skodcov,
vyskytujucich sa v objektoch ana pozemkoch, na ktorych st prevaddzkarne umiestnené.
Jedovaté nastrahy nesmt byt umiestnené vo vyrobnych priestoroch atiez tam, kde sa
manipuluje s potravinami alebo surovinami na vyrobu potravin. Pri ni¢eni Skodcov sa nesmu
pouzivat’ prostriedky, ktoré pdsobia nepriaznivo na zdravotnu bezpecnost’ a kvalitu potravin,
alebo obsahuju zivé choroboplodné zarodky.

(2) Ak sa na nicenie hlodavcov ainych Skodcov pouziju toxické prostriedky alebo



prostriedky inak nebezpecné pre 'udi, musi sa ich pouzitie vykonat’ pod dohl'adom odbornika,
ktory skontroluje aj odstranenie zvyskov tychto prostriedkov pred zacatim d’alSej ¢innosti s
potravinami. Tieto prace sa nesmu vykonavat’ pocas prevadzky.

(3) V prevadzkarniach je zakdzané pouzivat’ na ni¢enie hlodavcov zvierata.

§9
Sklady potravin

(1) Sklady potravin musia byt umiestnené tak, aby neboli nepriaznivo ovplyviiované

vonkajSim prostredim a aby svojou prevadzkou nepriaznivo neovplyviiovali toto prostredie.

(2) V najblizSom okoli skladov potravin nesmu byt skladky odpadov. Nadvorie a pristupové

komunikacie ku skladom musia mat’ bezpra$na povrchovl upravu.

(3) V skladoch potravin musia byt’ splnené tieto poziadavky:

a) privod tecucej teplej vody zahriatej najmenej na teplotu 45 ° C a privod tecicej studenej
pitnej vody a zabezpeCené hygienicky nezdvadné odstranovanie odpadovych
a splaskovych vdd,

b) priestory skladov, kde sa potraviny bezprostredne skladuji, musia byt upravené tak, aby
nimi neprechadzalo nechranené teplovodné potrubie ani odpadové potrubie,

c) vskladoch mozno pouzivat len také mechanizacné prostriedky, ktoré neznecistuji
vnutorné prostredie skladov.

(4) Podla ustanovenych mikroklimatickych poziadaviek na skladovanie potravin musia mat
sklady takuto teplotu v °C a relativnu vlhkost’ vzduchu v percentach:

a) suchy sklad teplota podl'a 65% az 70 %
druhu potraviny

b) chladny sklad 8°Caz 10°C 80% az 90 %

c) chladeny sklad 2°Caz 6 °C 80% az 95 %

d) mraziarensky sklad -12°Caz-18 °C,

e) sklad na hlbokozmrazené potraviny -18 °C a menej ° C
f) ostatné sklady podl'a druhu potravin, pre ktoré su poziadavky ustanovené osobitne.

(5) Sklady potravin musia byt vybavené meracimi zariadeniami a podla potreby aj
regulacnymi a registraénymi zariadeniami, ktoré umoznuju dodrziavanie a kontrolu uréenych

4)_

podmienok skladovania
Predajne potravin
§10

(1) Predajne potravin su trvalé zariadenia, ktoré sa zriad’uju najmé ako samoobsluzné nakupné
predajne, predajne s rozlicnym tovarom a Specializované predajne, ako su najmi predajne
misa, predajne lahodok a predajne cukrarskych vyrobkov.

(2) Ak su predajne potravin zriadené v obytnych domoch, musia byt’ stavebne a prevadzkovo
oddelené od bytovych priestorov, pricom svetld vySka miestnosti predajni potravin musi byt



najmenej 2,6 m.

(3) Dispozi¢né a stavebné rieSenie predajni musi

a)

b)
©)

umoziovat’ sivisly aucelny presun potravin od prijmu a skladovania po presun do
predajni; rozmery komunikacii a vstupov musia podl'a potreby umoznovat’ pouzivanie
mechanizacie a paletizacie pri manipulécii s potravinami,

umoznovat’ oddeleny vstup na prijem potravin a oddeleny vstup pre prichod kupujucich,
byt’ také, aby boli stavebne oddelené sklady potravin od inych skladov; sklady sa musia
umiestnit’ tak, aby potraviny neboli vzdjomne nepriaznivo ovplyvilované a aby bola
zachovana ich vyZzivova hodnota, kvalita a bezpecnost'.

(4) Podla ucelu predajne potravin musia mat’ stavebne alebo inak technicky oddelené

priestory na predaj

a)

b)

potravin, ktoré by pri spolo€nom predaji mohli nepriaznivo ovplyviiovat’ organoleptické
vlastnosti alebo mikrobiologicku kvalitu inych potravin a vyrobkov, napriklad predaj
zivych ryb, zveriny, hydiny, médsa, zeleniny, drogistického tovaru, tabakovych vyrobkov,
cerstvych rezanych kvetov a odevov,

potravin, ktorym je potrebné na uchovanie ich bezpecnosti vytvorit’ podmienky vysokej
Cistoty prostredia, napriklad ak ide o potraviny uréené na priamu spotrebu bez tepelnej
upravy, ako st vyrobky lahddkarske, cukrarske a pekarske, alebo ak potraviny vyzaduji
osobitné teplotné a skladovacie podmienky, napriklad chladenie, mrazenie, relativnu
vlhkost’ vzduchu.

(5) Osobitné priestory musia byt’ vytvorené na

a)
b)
c)

d)

e)

g)

h)

i)
3

skladovanie navratnych a nenavratnych obalov,

skladovanie poSkodenych, pozastavenych alebo reklamovanych potravin a inych
vyrobkov,

pripravu, opracovanie alebo spracovanie potravin v predajni, napriklad na porciovanie,
balenie alebo int Upravu tak, aby nedochddzalo kich vzijomnému nepriaznivému
ovplyviiovaniu alebo nepriaznivému ovplyviiovaniu priestoru pripravy,

vyrobu, Upravu apodavanie hotovych pokrmov, polotovarov ateplych ndpojov ana
umyvanie riadu, ak potravinarske predajne poskytuju v suvislosti s predajom aj
stravovacie sluzby,

skladovanie obalovych materidlov,

odpad, ak nie je denne odvazany, priCom odpad zo Zivoc¢iSnych produktov a chladenych
alebo mrazenych potravin musi byt’ chladeny,

umyvanie a Cistenie naradia, nacinia, pomocného inventara, kosikov a vozikov; osobitné
priestory musia byt vybavené privodom tecucej teplej vody zahriatej najmenej na 45 °C,
privodom tecucej studenej pitnej vody a odpadom splaSkovych vod,

ukladanie Cistiacich prostriedkov podl'a potreby vybavené vylevkou s privodom tecucej
teplej vody zahriatej najmenej na 45 °C a s privodom studenej pitnej vody,

vykonéavanie administrativnych prac,

vycvik ucnov, ak sa v predajni vykonava.



§11

Vykup navratnych obalov potravin sa uskuto€iiuje v nadviznosti na sklad névratnych obalov
oddelene od predaja potravin. Vykupovat’ mozno iba ¢isté a neposkodené navratné obaly.

Trznice a trhoviska
§12

(1) Trhoviskd musia byt umiestnené na bezpraSnom mieste so spevnenym, dobre Cistitelnym
povrchom, s privodom pitnej vody asodvodom odpadovych vod do kanalizacnej siete.
Privod pitnej vody musi byt pristupny aj pre kupujucich.

(2) Zariadenia na predaj na trhoviskdch musia byt’ zastreSené a chranené proti nepriaznivym
klimatickym vplyvom.

(3) Motorové dopravné prostriedky, ktorymi sa zasobuju trhoviskd, moézu byt v tomto
priestore len poCas nevyhnutnej potreby. Predavat’ potraviny z motorovych vozidiel mozno
len vtedy, ak st vozidld na takito ¢innost’ technicky a hygienicky prispdsobené tak, aby
nebola narusend kvalita a bezpe¢nost’ potravin.

§13
Trznice a trhoviskd musia byt vybavené

a) oddelenymi splachovacimi zachodmi pre zamestnancov trznice a trhoviska, predavajtcich
a pre kupujucich, oddelenymi osobitne pre muzov a osobitne pre zeny a vybavenymi
a dostupnymi vo vzdialenosti do 100 m; zachody musia byt udrziavané v Cistote a v stave
schopnom prevadzky,

b) vyhradenym priestorom s uzatvaratelnymi naddobami na docasné skladovanie odpadkov
a oddelené doc¢asné skladovanie znehodnotenych potravin,

c) zariadenim na predaj, ako si pulty, stanky a podobne. a skladmi ¢lenenymi podla
preddvanych druhov vyrobkov tak, aby nemohlo dojst k ovplyvneniu kvality
a bezpec¢nosti potravin.

Stankovy predaj a iny ambulantny predaj potravin
§14
Stankovy predaj a iny ambulantny predaj potravin sa vykonava

a) v trvalych stankoch na dlhodoby predaj (d’alej len ,,trvalé stanky*),

b) v stankoch na kratkodoby predaj pri jednorazovych podujatiach, ako su letné slavnosti,
jarmoky, telovychovné akcie a stretnutia mladeze,

¢) zinych zariadeni na ambulantny predaj, napriklad z roznaskovych kosSov, z podnosov, zo
stolov a z motorovych vozidiel vyhovujucich tomuto ucelu,

d) zpredajnych automatov.



§15

(1) Trvalé stanky musia byt’ zastreSené a zhotovené zo stavebnych materidlov schvalenych na
tento ucel.

(2) Trvalé stanky astdnky na kratkodoby predaj potravin musia byt umiestnené na
bezprasnych miestach, vo vzdialenosti najmenej 100 m od zdrojov, ktoré¢ by mohli
nepriaznivo ovplyvilovat’ predaj potravin, najmd od miest, ktor¢ by mohli byt zdrojom
nakazlivych ochoreni, znecistovania ovzdusia a pddy, ako su zariadenia na spal'ovanie
odpadov, skladky odpadov, hnojiska, sklady zbernych surovin, asana¢né zariadenia, stajne,
vykrmne hospodarskych zvierat a zachody.

§16

(1) Prevadzka trvalych stankov a stdnkov na kratkodoby predaj nesmie svojou ¢innost'ou
nepriaznivo ovplyvilovat’ okolie zapachom alebo hlukom.

(2) Podlahové plocha trvalych stankov musi mat’ takt velkost’, aby na kazdého zamestnanca

obsluhy pripadala voI'na plocha najmenej 2 mz. Predna cast’ stankov a vydajné okno musia
byt’ chranené¢ strieskou so Sirkou najmenej 70 cm proti dazd’u a slne€nému Ziareniu, ak takuto
ochranu nemozno zabezpecit inym vhodnym spdsobom. Trvalé stanky musia mat’ priestor na
skladovanie potravin a obalov.

(3) Trvalé stanky musia mat’ zabezpeCeny privod tectcej teplej vody zahriatej najmenej na 45
°C a privod tecticej studenej pitnej vody.

(4)  Trvalé stanky musia byt vybavené zariadenim na umyvanie ruk aak sa predaj
uskutoCiiuje v ndvratnom riade, aj oddelenym priestorom a zariadenim na umyvanie
pouzitého riadu. Stanky, v ktorych sa pripravuji pokrmy a manipuluje sa so surovinami,
musia byt’ vybavené aj umyvacim drezom s privodom tecucej teplej vody zahriatej najmene;j

na 45 °C a privodom tecucej studenej pitnej vody.

(5) Odpadové vody z trvalého stanku musia byt napojené na kanalizaciu alebo na vodotesnu
zumpu.

§17

(1) V trvalych stankoch a stankoch na kratkodoby predaj potravin musia byt potraviny
a zamestnanci obsluhy chraneni pred nepriaznivymi vonkajSimi vplyvmi, najmi pred
dazd’'om, slnenym Ziarenim a prachom. Otvorend moze byt len prednd Cast’ stdnku, kde je
umiestneny pult. Vystavované a skladované potraviny musia byt zabezpecené proti
akémukol'vek znecisteniu.

(2) Trvalé stanky a stanky na kratkodoby predaj musia byt vybavené ucelovym zariadenim.
Pre zamestnancov obsluhy musi byt vyc¢lenené miesto na ulozenie odevov. Zachody pre
zamestnancov musia byt dostupné vo vzdialenosti do 100 m a musia byt oddelené od
zachodov pre kupujucich. Ak sa v tychto stankoch predavaji na priamu spotrebu napriklad
nealkoholické napoje a hotové pokrmy, zachody pre kupujicich musia byt vo vzdialenosti do



100 m.
§18

(1) Stanky na kratkodoby predaj potravin musia byt vybavené jednoduchymi zariadeniami
s teClicou pitnou vodou na umyvanie rik a osobitne zariadeniami s teclicou pitnou vodou na
umyvanie pracovného naradia, Cistiacimi prostriedkami, mydlom, jednorazovymi utierkami,
papierom, nadobou na odpadky a podobne. Ak sa v takomto stanku pripravuju pokrmy, musia
byt vybavené aj umyvadlom na umyvanie ruk adrezom s privodom tecucej teplej vody
zahriatej najmenej na 45 °C a privodom tecucej pitnej vody.

(2) Ak nie je mozné stanok na kratkodoby predaj napojit’ na zdroj te¢ucej pitnej vody, pitnti
vodu mozno donésat’ v nddobach na tento tcel uréenych z vodovodu alebo zo sledovaného

vodného zdroja, alebo dovazat' cisternami z takéhoto zdroja; v takomto pripade potraviny
a napoje mozno podavat len v nendvratnych obaloch.

Vyroba a umiestnenie na trh zarucenych tradi¢nych Specialit
§19

(1) Prevadzkarne na vyrobu zaruCenych tradiénych Specialit z polnohospodarskych
vyrobkov a potravin ( d’alej len ,,tradicné potraviny* ), manipuldciu s nimi a ich umiestnenie
na trh mézu byt

a) samostatné vyrobné objekty,

b) osobitné vyrobné priestory v objektoch potravinarskej vyroby,

¢) osobitné vyrobné priestory v predajniach potravin.

(2) Na preberanie surovin a polovyrobkov sa musi zriadit' osobitny priestor s privodom
teCucej pitnej vody.

3) Na skladovanie surovin a polovyrobkov sa musia zriadit' skladovacie priestory
stavebne oddelené od vyrobného priestoru.

)
§ 20

Na manipulaciu a ocistu surovin sa musi vyhradit’ osobitny priestor vybaveny pracovnymi
plochami a zariadenim na umyvanie surovin s privodom tecucej teplej vody zahriatej
najmenej na 45 °C a privodom tecucej pitnej vody, umiestneny mimo vyrobného priestoru,
aby bola oddelena Cista vyroba od neciste;.

§21

Na expediciu vyrobkov sa musi zriadit samostatnd expedi¢na miestnost, dostatocne
priestranna, so samostatnym vchodom, vybavena podla potreby chladiacimi zariadeniami
alebo mraziacimi zariadeniami, pracovnymi stolmi, naradim, privodom tecucej teplej vody
zahriatej najmenej na 45 °C a privodom tecucej pitnej vody a umyvadlom na osobnt hygienu.
Tato miestnost’ musi nadvdzovat’ na vyrobiu a sklad vyrobkov.

§22

Na cistenie nastrojov a strojnotechnologického zariadenia sa musi zriadit’ osobitny priestor;



obdobne je potrebné zriadit’ osobitny priestor aj na Cistenie nadob.
§23
Priame dodavanie malého mnoZstva potravin

(1) Pri dodavani malého mnozstva potravin ako prvotnych produktov ich vyrobcom musi byt’
zachovana ich bezpecnost’, kvalita a vyzivova hodnota.

(2) Za malé mnozstvo potraviny ako prvotného produktu mozno povazovat mnozstvo, ktoré

dodava vyrobca pocas sezony do jednej predajne potravin alebo viacerych predajni potravin,
ak ide o

a) zrno obilnin, napriklad pSenica, ja¢men, raz, ovos, tritikale a kukurica, mnozstvo do 200
kg,

b) strukoviny, napriklad fazul'a, SoSovica, suchy hrach, bob, so6ja, cicer a hrachor, mnozstvo
do 100 kg,

¢) zrno pohanky, ciroku, prosa a kultirnych druhov laskavca, mnozstvo do 100 kg,
d) olejniny, napriklad semené maku, slne¢nice, tekvice a 'anu, mnozstvo do 100 kg,
e) zemiaky, mnozstvo do 2000 kg,

f) hlubovu zeleninu, mnozstvo do 500 kg a ak ide o kapustu, mnozstvo do 2000 kg,
g) plodovu zeleninu, mnozstvo do 200 kg,

h) koreniovu zeleninu, mnozstvo do 50 kg,

1) listovu zeleninu, mnozstvo do 20 kg,

Jj) jadrové ovocie, mnozstvo do 1000 kg,

k) kdstkové ovocie, mnozstvo do 500 kg,

1) bobul'ové ovocie, mnozstvo do 100 kg,

m) orechy, mnoZzstvo do 100 kg,

n) byliny vratane bylin z lie¢ivych rastlin, mnozstvo do 10 kg,

0) Cerstvé huby, mnozstvo do 20 kg.

(3) Vyrobca malého mnozstva potravin vedie evidenciu o

a) druhu a mnozstve vyrobeného malého mnoZzstva potravin,

b) druhu a mnozstve doddvaného malého mnoZstva potravin, mieste predajcu s uvedenim



jeho presnej adresy

Potravinovy kodex SR - Vynos Ministerstva podohospodarstva Slovenske;j
republiky a Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky zo
16.decembra 1997 €. 557/1998-100

0SMA HLAVA
ZASADY SPRAVNEJ VYROBNEJ PRAXE
Prvy oddiel

Uvodné ustanovenia

§ 251
Predmet upravy

V tejto hlave potravinového kodexu sa ustanovuji zdsady spravnej vyrobnej praxe, ako aj
postup organov potravinového dozoru nad ich dodrziavanim, s cielom zabezpecit
optimalizaciu vyroby potravin, uspokojovanie vyzivovych potrieb I'udského organizmu a
minimalizaciu zdravotnych rizik.

§ 252
Podl'a ustanoveni tejto hlavy potravinového kdédexu postupuje vyrobca potravinlg) a

primerane aj osoby opravnené na podnikanie, ktoré manipuluju s potravinami alebo uvadzajt
potraviny do obehul9).
§ 253

Vymedzenie pojmov

(1) Spravna vyrobna prax je stthrn opatreni na spdsob vyroby z hl'adiska jej optimalizacie a
minimalizécie zdravotnych rizik.



(2) Hygienicky rezim je sthrn hygienickych opatreni vykonavanych v procesoch vyroby,
manipulacie a uvadzania potravin do obehu.

(3) Rozbor rizik a ovladanie kritickych bodov je systém cinnosti, ktorymi sa zistuje a
zabezpecCuje miera nebezpecCenstva vzniku zdravotnej Skodlivosti potravin a ktorymi sa
ustanovuju preventivne opatrenia na ich ovladanie pri vyrobe, manipulacii alebo uvadzani
potravin do obehu (d’alej len "systém zabezpecenia kontroly hygieny potravin").

(4) Plan systému zabezpecCenia kontroly hygieny potravin je pisomny dokument vyhotoveny
podla zésad systému zabezpecCenia kontroly hygieny potravin, v ktorom su uvedené opatrenia
potrebné na zabezpecenie kontroly a ovladdania konkrétneho technologického alebo
pracovného postupu suvisiaceho s vyrobou, manipuldciou alebo uvadzanim potravin do
obehu.

(5) Riziko je pravdepodobnost’ urcitého nebezpecenstva vyplyvajuceho zo situacie, ktora
moze spdsobit’ nebezpecny stav, sposobit’, ze pozivanie potraviny je Skodlivé alebo rizikové
zo zdravotného hladiska. Riziko m6ze mat’ povod biologicky, mikrobiologicky, chemicky
alebo fyzikalny.

(6) Kriticky kontrolny bod je priestor, miesto, krok alebo postup, ktory mozno kontrolovat’ a
ovladat’ a v ktorom je rozhodujicim spdsobom mozné predchadzat’, zabranit’ a vylucit’ vznik
hygienického rizika a ohrozenie zdravotnej neskodnosti.

(7) Kriticky limit je taka hrani¢nd hodnota, ktord je rozhodujuca pre dodrZiavanie alebo
nedodrziavanie stanoveného rezimu vyroby podl'a poziadaviek spravnej vyrobnej praxe.

(8) Sledovanie je nepretrzité alebo pladnovité pozorovanie, alebo meranie ustanovenych
hodnét informujicich o dodrziavani prislusnych parametrov v kritickych kontrolnych bodoch.

(9) Népravné opatrenie je ¢innost’, ktord sa musi vykonat’ na odstranenie alebo zmiernenie
zisteného rizika.

(10) Overovanie je vykonavanie skuSok, vySetreni alebo previerok nad rdmec sledovania, v
zaujme preverovania toho, ¢i uplatiovanim planu systému zabezpecenia kontroly hygieny
potravin sa zarucuje dosahovanie hygienickej bezchybnosti a zdravotnej neskodnosti potravin.

(11) Zaznam je pisomny zapis o skutoCnostiach suvisiacich so zabezpeCovanim hygieny a
zdravotnej neSkodnosti pri vyrobe, manipulécii a uvadzani potravin do obehu.

Druhy oddiel
§ 254
Dokumenty spravnej vyrobnej praxe

(1) Pri vypracovani dokumentov spravnej vyrobnej praxe, ktord sa vztahuje na dodrziavanie
hygieny, na vSetky operacie suvisiace s vyrobou, manipuldciou a uvadzanim potravin do



obehu sa musi vychadzat

a. zo vSeobecnych a niektorych osobitnych hygienickych poziadaviek na vyrobu
potravin podl'a prvej hlavy tejto ¢asti potravinového kodexu,
b. zo systému zabezpecenia kontroly hygieny potravin.
(2) Spravna vyrobna prax vo vyrobe potravin sa povazuje za sucast’ systému zabezpeCovania
kvality a kontroly kvality.

§ 255
Dokumentacia spravnej vyrobnej praxe

(1) Na uplatinovanie zasad sprdvnej vyrobnej praxe vyrobca potravin spraciva
dokumentéciu, ktorou sa rozumeji prikazy, smernice a predpisy v zaujme zabezpecenia
kvalitného, spravneho a bezporuchového stavu procesov veducich k vyrobe kvalitnych a
zdravotne neskodnych potravin.

(2) Dokumentacia spravnej vyrobnej praxe obsahuje

pracovny postup,

technicky a technologicky predpis,

vyrobny postup,

normy obsluhy strojov a zariadeni a posudok k technologickému zariadeniu,
hygienicky rezim a sanita¢ny program,

metrologicky program,

projekt systému zabezpecenia kontroly hygieny potravin,

dal$ie prikazy, smernice a predpisy podl'a rozhodnutia vyrobcu potravin.

I O

Treti oddiel
Systém zabezpecenia kontroly hygieny potravin
§ 256
Zabezpecenie hygienického spésobu vyroby
Vyrobca potravin

a. zabezpeci, aby sa cely technologicky proces od ziskavania zloziek potravin az po
balenie, skladovanie, prepravu a uvadzanie potravin do obehu vykondval hygienicky
vyhovujucim spdsobom,

b. 1identifikuje kazdé miesto v technologickom procese, ktoré by negativne ovplyviiovalo
zdravotnu neskodnost’ a kvalitu a definuje technické a technologické parametre, ktoré
je potrebné dodrziavat, aby nedochadzalo k hygienickym rizikdm a zabezpeci, Ze
primerané bezpecnostné postupy sa identifikuja; identifikaciu zavadza, vykonava a
eviduje podla § 257 tejto hlavy potravinového kddexu,

c. rozpracuva hygienicky rezim vyroby na zéklade poziadaviek vSeobecne zaviznych

20)

pravnych predpisov™ "/,



d.

vypracuje na zabezpecenie hygienického reZimu vyroby sanita¢ny program podla
prilohy €. 1 k tejto hlave potravinového kodexu.

§ 257

Zasady systému zabezpecenia kontroly hygieny potravin

Systémom zabezpecenia kontroly hygieny potravin sa zistuje Specifické nebezpecenstvo

vzniku zdravotnej Skodlivosti potravin a stanovuju sa preventivne opatrenia na ich ovladanie.

Systém zabezpecenia kontroly hygieny potravin je zaloZeny na tychto zasadach, podla

ktorych ma vyrobca potravin.

a.

vykonat' analyzu nebezpeCia a urenie moznych rizik na vSetkych stupiioch
technologického procesu vyroby potravin, od =ziskavania zloziek potravin cez
jednotlivé fazy technologickych postupov, balenia, uskladnovania, distriblicie vratane
podavania pokrmov v =zariadeniach spolo¢ného stravovania a definovanie
preventivnych opatreni na zamedzenie ich vyskytu,

urcit’ miesta, kroky alebo operacie technologického procesu ako kritické kontrolné
body, ovladdajice a ochrafiujice vyrdbanu potravinu alebo pokrm proti vzniku
hygienickych rizik, ktoré musia byt pod kontrolou,

ustanovit kritické limity, ktorych neprekro€enie v kazdom kritickom kontrolnom bode
zabezpeci ochranu vyrabanej potraviny alebo pokrmu proti rizikovym situaciam,

ur¢it’ pozorovaci a meraci systém ovladacich a ochrannych opatreni v kritickych
kontrolnych bodoch, na ich sustavné skimanie a sledovanie,

urCit napravné opatrenia zamerané na odstranenie pozorovanych odchyliek od
kritickych limitov v kritickych kontrolnych bodoch technologického procesu,

ur¢it sposob vedenia dokumentacie zistenych tudajov rizik a uskutocnenych
napravnych opatreni,

urcit’ systém kontroly ucinnosti zavedeného systému a postupy na skiimanie a
laboratornu kontrolu v kritickych kontrolnych bodoch a vyrobkov na potvrdenie
dodrziavania kontrolného a riadiaceho systému zabezpecenia kontroly hygieny
potravin.

§ 258

Postup pri zavadzani systému zabezpecenia kontroly hygieny potravin

Na uplatnenie systému zabezpecenia kontroly hygieny potravin pri ich vyrobe treba

dodrziavat’ tento postup

a.

b.

zostavit’ skupinu odbornikov ovladajucich problematiku hygieny a technologie vyroby
daného vyrobku,

popisat’ v plane systému zabezpecenia kontroly hygieny potravin podrobne kazdy
vyrabany vyrobok a predpokladané cielové skupiny jeho spotrebitel’'ov, vratane idajov
o zloZeni, o podmienkach pri manipulacii a uvddzani do obehu s upozornenim na
osobitné rizikové zlozky,

zhotovit’ grafické zndzornenie technologického procesu, materialového toku kazdého
vyrobku, priCom sa musi samostatne popisat’ kazdy jednotlivy krok technologicke;j



operacie,

porovnat’ grafické zndzornenie vypracované podla pismena c) skupinou odbornikov
priamo v mieste procesu vyroby,

zostavit zoznam vSetkych biologickych, mikrobiologickych, chemickych a
fyzikélnych rizik, ktorych vyskyt mozno predpokladat’ v jednotlivych krokoch vyroby,
manipulécie alebo uvadzania potravin do obehu, urcit’ potrebné preventivne opatrenia
na ich ovladanie,

urcit’ kritické kontrolné body v technologickom procese vyroby potravin alebo
pokrmov, pri manipulacii s nimi alebo ich uvadzani do obehu; ak sa identifikované
riziko nedd odstranit’ alebo asponi zmiernit’ na unosnu mieru, musi sa vyrobok alebo
technologicky proces pozmenit' tak, aby bolo prislusné riziko zodpovedajucimi
opatreniami pri predchddzajicom alebo nasledovnom kroku odstranitel'né,

stanovit’ kritické limity pre kazdy kriticky kontrolny bod v technologickom procese;
kritick¢é limity sa najCastejSie urcuji pre tepelné opracovanie a spracovanie ako
termizacia, pasterizdcia, sterilizacia, chladenie a mrazenie, vlhkost' vzduchu, ay,

hodnotu (aktivita vody), pH hodnotu, Eh hodnotu (redoxpotencial), chemickl
konzervaciu, sanitdciu, a to najmd Cistiace a dezinfekéné latky, ich koncentracia,
teploty roztoku a Cas pdsobenia, filtraciu transportného vzduchu, senzorické vlastnosti,
vzhlad, texturu a pod.,

urcit’ pravidla sledovania kritickych kontrolnych bodov na tychto principoch:

1. povazovat sledovanie kritickych kontrolnych bodov za rozhodujlicu ¢innost
pri zabezpecovani neprekrocenia kritickych limitov prislusného technologického
kroku,

2. systematicky sledovat’ stanovené kritické limity pre v€asné zabezpecenie
napravnych opatreni, ktoré zabrania znehodnoteniu vyrobku,

3. hodnoty kritickych limitov v kritickych kontrolnych bodoch musi od¢itat’ a
vyhodnotit’ na to ureny zodpovedny pracovnik,

4. zabezpecit, ak nie je sledovanie nepretrzité, taki pocetnost’ sledovania, ktora
zaruci, Ze kriticky kontrolny bod je pod kontrolou,

5. vysledky vsetkych sledovani, uskuto¢iiovanych po uréitom case alebo

nepretrzite, sa musia v pracovnom protokole o aplikacii systému zabezpecenia
kontroly hygieny potravin podla prilohy ¢. 2 k tejto hlave potravinového kdédexu
systematicky zapisovat a overovat osobou uskuto¢iiujucou sledovanie a
zodpovednym zamestnancom organizacie,

urCit napravné opatrenia, to znamena pre kazdy kriticky kontrolny bod
technologického procesu sa musi v systéme zabezpecenia kontroly hygieny potravin
urcit’ sposob upravy odchyliek od ustanovenych kritickych limitov; sucasne sa musi
stanovit, ako naloZit' s chybnymi vyrobkami a odchylku od ustanoveného limitu a
prislu§né napravné opatrenie vratane nalozenia s chybnymi vyrobkami
zdokumentovat’ zapisom v pracovnom protokole,

stanovit’ sposob vedenia protokolu a dokumentacie o aplikacii systému zabezpecenia
kontroly hygieny potravin; vSetky vykonané ukony, zmeny, pozorovania a napravné
opatrenia sa musia systematicky zapisovat’ do pracovného protokolu podl'a prilohy ¢.
2 k tejto hlave potravinového kodexu a zabezpecit' vedenie zaznamov o realizacii
planu systému zabezpecenia kontroly hygieny potravin podla prilohy €. 3 k tejto hlave
potravinového kodexu,

urcit’ uéinny sposob overovania vysledkov realizacie napravnych opatreni a spravneho



fungovania systému zabezpecenia kontroly hygieny potravin; taktiez sa musi stanovit’
frekvencia overovania systému zabezpecenia kontroly hygieny potravin na zdklade
osobného sledovania spravneho chodu technologického procesu a jeho hodnotenia
vySetrenim systematicky alebo nahodne odoberanych vzoriek. V ramci overovacich
¢innosti sa vykonava najma

1. previerka planu systému zabezpecenia kontroly hygieny potravin a zapisov v
prislusnom protokole,

2. previerka zistenych odchylieck od stanovenych vyrobnych podmienok a
naloZenia s chybnym vyrobkom,

3. previerka ¢i su jednotlivé kritické kontrolné body pod kontrolou,

4. overovanie spravnosti stanovenych kritickych limitov,

zabezpecit’ pripravu a vychovu zamestnancov o zasadach, ako aj sposobe postupu pri
vypracuvani planu a realizacii systému zabezpecCenia kontroly hygieny potravin vo
vyrobe, manipulécii s nimi a ich uvadzani do obehu.

Stvrty oddiel
Kontrola
§ 259

Zabezpecenie kontroly vyrobcami potravin

(1) Kontrolu plnenia tloh vyplyvajucich z dokumentu o systéme zabezpeCenia kontroly

hygieny potravin vypracovan¢ho podla § 257, ako aj z dalSich dokumentov spravnej

vyrobnej praxe, zabezpefuji urceni pracovnici vnutorné¢ho kontrolného systému kazdej

organizacie alebo pracovnik povereny veducim organizacie.

(2) Vyrobca potravin na kontrolu a sktiSanie vypracuje a udrzuje dokumentované postupy, aby

sa overilo splnenie poziadaviek na vyrobok podla planu systému zabezpeCenia kontroly

hygieny potravin.

(3) Vyrobca potravin zabezpeci

a.

vyradenie zloziek potravin z dalSieho spracovania, ak prijatymi ochrannymi
opatreniami v ramci kritickych kontrolnych bodov nemozno zabezpecit' odstranenie
zistenych hodndt nad urcéené kritické limity,

pozastavenie vyroby potravin v pripade poruchy na technologickom zariadeni na
nevyhnutné ¢asové obdobie potrebné na jej odstranenie,

vydanie zdkazu uvadzania potravin do obehu v pripade prekroCenia najvyssich



pripustnych mnozstiev cudzorodych latok podrla tretej hlavy tejto Casti potravinového
kodexu alebo mikrobiologickych poziadaviek podla Stvrtej hlavy tejto cCasti
potravinového kddexu.

§ 260

Kontrola, vykondvanid organmi potravinového dozoru podla tejto hlavy potravinového
kodexu, je zamerand na plnenie Uloh suvisiacich s uplatiovanim zasad spravnej vyrobnej
praxe ana celkové zhodnotenie potencidlneho rizika pre bezchybnost’ potravin spojeného
s vyrobou. Organy potravinového dozoru osobitne kontroluji kritické kontrolné body
identifikované vyrobcami potravin, vratane zariadeni spolo¢ného stravovania a osobami
opravnenymi na podnikanie, ktoré manipuluju s potravinami a uvadzaju ich do obehu, aby sa
preverilo, ¢i sa vykonava potrebné sledovanie a overovanie systému zabezpeCenia kontroly
hygieny potravin.

18) §3ods. 2aS 5 ods. 2 zikona Narodnej rady Slovenskej republiky ¢. 152/1995 Z. z.
19) § 6 ods. 1 zakona Narodnej rady Slovenskej republiky ¢. 152/1995 Z. z.
21) §23 zakona Narodnej rady Slovenskej republiky ¢. 152/1995 Z. z.
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VYHLASKA
Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky
z 15. augusta 2007,
ktorou sa ustanovuju podrobnosti o poziadavkach na zotavovacie podujatia

§9

(1) Stravovanie deti podl'a § 25 ods. 2 pism. g) zdkona musi byt zabezpecené s prihliadnutim
na ich vek, na zdravotny stav a na fyzicku zataz, pricom podavana strava musi byt zdravotne
neSkodna a vyzivovo hodnotna.

(2) Denné strava sa podava podla jedalneho listka; musi pozostavat’ z ranajok, desiatej,
obeda, olovrantu a vecere. Interval medzi jednotlivymi jedlami mdze byt najviac tri hodiny.
Pri ¢innostiach mimo priestorov zariadenia pre zotavovacie podujatie sa v pripade potreby
mozu rafiajky zlGgit' s desiatou a obed s olovrantom. Cas podavania hlavného jedla od
ukoncenia jeho pripravy moze byt najviac dve hodiny. Ndpoje musia byt zabezpecené po
cely den; ak nie su v spotrebitel'skom baleni, mozu sa podavat’ iba z krytych nadob s
vypustnym kohutikom.

(3) Na zotavovacom podujati sa nesmu pouzivat’ na pripravu pokrmov potraviny, ktoré

a) neprechadzaji pri vyrobe technologickym postupom, ktory ni¢i alebo odstranuje
choroboplodné zarodky,

b) prechadzaju technologickym postupom, ktory nezarucuje uplné znic¢enie alebo odstranenie



choroboplodnych zarodkov,

c¢) prechadzaju fazovymi technologickymi postupmi, ktoré choroboplodné zarodky najprv
znicia, ale nasledne pri konecnom spracovani nevylucuju riziko opakovanej kontaminacie
choroboplodnymi zérodkami.

(4) Potraviny, ktoré sa na zotavovacom podujati nesmu pouzivat, niektoré¢ druhy potravin,
ktoré sa mozu pouZivat len pri dodrZani ustanovenych technologickych podmienok, a
technologické podmienky na pouzitie niektorych druhov, sit uvedené v prilohe €. 3.

(5) Pri putovnom zotavovacom podujati sa musi na ranajky podavat’ teply ndpoj a jedno z
hlavnych jedal musi byt teplé.

(6) Ak stravovanie deti nie je zabezpecené v zariadeni spolocného stravovania podl'a § 26 ods.
1 zakona, pripravu stravy mozu zabezpeCovat’ osoby pracujice na zotavovacom podujati a
deti za podmienok uvedenych v odseku 7 spdsobom, ktory zabezpeci zdravotni neskodnost’
podavanych pokrmov.

(7) Deti sa mdzu podielat’ na priprave stravy len pred jej tepelnym spracovanim a pri
pomocnych pracach. V stanovom tabore sa moézu deti podiel’at’ na celej priprave stravy a jej
vydaji, len ak st pod dozorom osoby pracujlicej na zotavovacom podujati a ak st dodrzané
zéasady osobnej hygieny a prevadzkovej hygieny.

Priloha ¢. 3 k vyhldSke ¢ 526/2007 Z. z.

POTRAVINY, KTORE SA NESMU POUZIVAT NA ZOTAVOVACOM
PODUJATI, NIEKTORE DRUHY POTRAVIN, KTORE SA MOZU POUZIVAT
LEN PRI DODRZAN{ USTANOVENYCH TECHNOLOGICKYCH
PODMIENOK, A TECHNOLOGICKE PODMIENKY NA POUZITIE
NIEKTORYCH DRUHOV POTRAVIN

A. POTRAVINY, KTORE SA NEPOUZIVAJU NA ZOTAVOVACOM PODUJATI

. mleté a sekané mésa z distribu¢nej siete a vyrobky z nich,

. nedostatocne tepelne spracované masa,

. Jaternice, zabijackova kasa, tlaCenka, krvné tu¢nice,

. surové madsa typu tatarsky biftek,

. nekonzervované rybie vyrobky,

. vSetky vyrobky s aspikom a rosolom,

. majonéza a vSetky vyrobky s majonézou,

. tepelne nespracované vajcia a tepelne nedostato¢ne spracované vajcia,
9. mékké cukrarske vyrobky,

10. Sl'ahacka a smotana bez tepelnej upravy a vyrobky z nich,
11.zmrzlina vratane zmrzliny pripravovanej na mieste,

12. huby okrem hub ziskanych z distribu¢nej siete,

13. tvaroh domacej vyroby,

14. pecCenovy syr, pecenovky, ¢ajovky, maslovky a podobne,

15. bryndza,

16. vnutornosti okrem bravcovej, tel'acej a hydinovej pecene,

17.tepelne neoSetrené mlieko a vyrobky z tepelne neoSetreného mlieka.o)

0O ON DN bW —



B. VYBRANE DRUHY POTRAVIN, KTORE SA POUZIVAJU LEN PRI DODRZANI{
USTANOVENYCH TECHNOLOGICKYCH PODMIENOK, A TECHNOLOGICKE
PODMIENKY N A POUZITIE NIEKTORYCH DRUHOV POTRAVIN

1. natierky

— sa musia spracuvat’ zasadne z Cerstvych surovin a poddvat’ najneskér do dvoch hodin po

spracovani, pri zabezpeceni chladenia od 0 do 4 °c najneskor do troch hodin,

2. mlieko a mliecne vyrobky typu smotanovych krémov

—sa mozu podavat’ len do datumu spotreby, resp. do ddtumu minimalnej trvanlivosti,

3. mékké salamy a tdeniny

— sa mozu podavat’ len po tepelnom spracovani a musia sa spotrebovat’ v den nakupu,

4. suroviny a pozivatiny uréené na d’al$iu pripravu

— sa nesmu predvarat’ deni vopred (vajicka, zemiaky, ryza, cestoviny),

5. mleté médso

— sa moéze pripravovat’ len z Cerstvého surového misa a musi byt tepelne spracované
najneskor do troch hodin,

6. instantné pripravky

— na ich pripravu sa moéZe pouzivat iba pitna voda podla § 17 zakona, spotrebitel'sky balena
prirodna mineralna voda, spotrebitel'sky balena pramenitd voda alebo spotrebitel’sky balena
pitna voda, o)

7. skladovanie potravin

— na putovnom zotavovacom podujati a v stanovom tabore, kde nie je mozné dodrzat
poziadavky na skladovanie potravin podla pokynov vyrobcu alebo podla poziadaviek
osobitného predpisu,) musia byt takéto potraviny bezprostredne po zaklpeni tepelne
spracované alebo hned’ vydané na konzumaciu.

527
VYHLASKA
Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky
zo 16. augusta 2007
o podrobnostiach o poziadavkach na zariadenia pre deti a mladez

§8 Rezim stravovania a pitny rezim

(1) Rezim stravovania v zariadeni pre deti a mladez musi byt organizovany tak, aby
zodpovedal veku, zdravotnému stavu a fyzickej zatazi Ziakov a deti predSkolského veku.
Podavana strava musi byt’ zdravotne neskodna a vyzivovo hodnotna.s)

(2) Rezim stravovania ziakov a deti predskolského veku v zariadeni pre deti a mladez musi
prevadzkovatel’ organizovat’ tak, aby zabezpecil

a) pre deti v predSkolskom zariadenii) a v prevadzkarni pre starostlivost’ o deti predskolského
veku ») podavanie desiatej, obeda a olovrantu, ak nejde o deti uvedené v pismene b),

b) pre deti dochadzajuce do predskolského zariadenia 1) a do prevadzkarne pre starostlivost’ o
deti predskolského veku 2) len na dopoludiajsie hodiny podavanie desiatej, a ak st pritomné v
predskolskom zariadeni 1) a v prevadzkarni pre starostlivost’ o deti predSkolského veku 2) aj v



Case obeda, podavanie aj obeda,

c¢) pre ziakov ubytovanych v Skolskom zariadeni celodenné stravovanie, 1) pricom ranajky
musia obsahovat’ teply napoj a obed a veCera musia byt teplé,

d) ¢asovy odstup medzi jednotlivymi jedlami najviac tri hodiny,

e) pitny rezim ziakov a deti pocas celé¢ho pobytu v zariadeni poddvanim pitnej vody alebo
vyzivovo hodnotnych ndpojov a pitie hygienicky vyhovujicim sposobom.

(3) V zariadeni pre deti a mladez musi prevadzkovatel’ zabezpecit, aby

a) sortiment tovaru v bufetoch, automatoch a inych formach ambulantného predaja zriadeného
v ramci zariadenia pre deti a mladez, ktory je dostupny ziakom a detom, bol vyZivovo
hodnotny 1;) a neobsahoval najmé alkoholické népoje, napoje s obsahom kofeinu a chininu a
tabakové vyrobky

b) do skolského stravovacieho zariadenia ¢) sa ziakom a detom individudlne nedonasala
strava okrem ziakov a deti, pri ktorych podla posudenia lekara vSeobecnej zdravotnej
starostlivosti pre deti a dorast alebo lekdra so Specializciou v prislusnom Specializacnom
odbore zdravotny stav ziaka alebo dietata predSkolského veku vyzaduje osobitné stravovanie.
(4) Podrobnosti o stravovani zZiakov a deti predskolského veku v Skole v prirode s) ustanovuje
osobitny predpis.s)

(5) Poskytovanie stravovacich sluzieb verejnosti vjedalni o) musi byt casovo alebo
priestorovo oddelené od stravovania ziakov a deti. Rozsah stravovacich sluzieb musi byt v
sulade s priestorovou kapacitou a vybavenim jedalne ») a nesmie ohrozovat zdravotni
neskodnost’ podavanych pokrmov a dodrziavanie zasad prevadzkovej a osobnej hygieny.

330
VYHLASKA
Ministerstva Skolstva Slovenskej republiky
zo 14. augusta 2009

o zariadeni Skolského stravovania

§5

(1) Ak stravovanie deti a ziakov nemoZzno zabezpecit’ prostrednictvom zariadenia Skolského
stravovania, mozu tieto sluzby poskytovat’ Skolské bufety na zaklade zmluvy uzatvorenej
medzi zriad'ovatel'om Skoly alebo Skolského zariadenia a prevadzkovatel'om Skolského
bufetu.

(2) Skolsky bufet mdze zabezpetovat aj plnenie celospolo¢enskych programov podpory
zdravia. 1)

(3) Doplnkové jedla v skolskych bufetoch st najméa

a) ovocie a zelenina v ¢erstvom stave,

b) celozrnné a ceredlne vyrobky,



c¢) mlieko a mlie¢ne vyrobky so zniZenym obsahom tukov a
d) napoje a prirodné st'avy bez konzervacnych pripravkov a so znizenym obsahom cukru

Priloha ¢. 1 k vyhlaske ¢. 330/2009 Z. z.

ZASADY NA ZOSTAVOVANIE JEDALNYCH LIiSTKOV V ZARIADENI
SKOLSKEHO STRAVOVANIA

1. Casova struktira jedalnych listkov pocas piatich stravovacich dni v jednozmennej
prevadzke jedalny listok obsahuje

a)dve hlavné masové jedla,

b) jedno hlavné jedlo so znizenou davkou misa s nadstavenim,

c) dve hlavné jedla micne a zeleninové, ktoré sa podavaji najmi v pondelok.

2. Casovéa struktara jedalnych listkov pocas piatich stravovacich dni pri celodennom
stravovani jedalny listok obsahuje

a) Styri hlavné misové jedla,

b) dve az tri hlavné jedl4 so znizenou ddvkou misa s nadstavenim,

c¢) dve az tri odl'ahcovacie jedla mucne a zeleninové, ktoré sa podavaji najmé v pondelok,

d) druha vecera sa podava podl'a § 5 ods. 5 pism. b).

3. Obsahov4 $truktira pokrmov

a) hlavné jedl4 z mésa sa pripravuji z misa jato¢nych zvierat, hydiny a ryb s hmotnost'ou pre
jednotlivé vekové kategorie stravnikov podl'a materidlno-spotrebnych noriem a regiondlnych
receptur,

b) hlavné jedla so zniZenou davkou mésa su zmesi mésa s ryZou, mletymi varenymi séjovymi
bobmi alebo s6jovou drvinou (kociek), ovsenych vloc¢iek a zemiakov,

c) hlavné jedld zeleninové sa pripravuju s pouzitim zeleniny, strukovin, obilnin aich
kombindcii s pouzitim mlieka, mlieCnych vyrobkov a vajec,

d) mucne hlavné jedla sa pripravuji s pouzitim muky, vajec, mlieka, tvarohu, ovocia a inych
vhodnych primesi. K muénym jedlam sa podavaju vydatné strukovinové a zeleninové
polievky s obsahom maisa alebo mlieka. Vyber zakladnych potravin pre pripravu hlavnych
jedal zavisi od vysky finan¢ného limitu na nakup potravin, ktory uhradza zakonny zastupca
diet'at’a alebo Ziaka.

4. VSeobecné zasady

a) privarky s vyuzitim najma strukovin sa do jedalneho listka zarad’uji dvakrat za mesiac,

b) strukoviny sa podavaju aj vo forme Salatov alebo ako ich stcast’,

¢) mucne prilohy (knedl’a, haluSky, cestoviny) sa podavaju jedenkrat do tyzdna, pri celodennej
prevadzke dva az trikrat pocas piatich stravnych dni a Styrikrat pri nepretrzitej prevadzke,

d) zemiaky sa podavaju dva az trikréat pri jednozmennej prevadzke, pri celodennej prevadzke
pocas piatich stravnych dni Styrikrat a pri nepretrzitej prevadzke Sest’krat,

e) zelenina sa podava denne, z toho vo forme $alatov pri jednozmennej prevadzke dvakrat a
jedenkrat v podobe zeleninovej oblohy k hlavnému jedlu. Pri celodennej a nepretrzitej
prevadzke sa zelenina poddva sedemkrat, z toho Styrikrat ako zeleninovy Salat a trikrat v
podobe zeleninovej oblohy k jedlu. Uprednostiiuje sa podavanie cerstvej zeleniny s
pridavkami cibule, pazitky, petrzlenovej viiate, jogurtu a najmai citronovej stavy s pridanim
olivového oleja bez tepelnej upravy,

f) Cast’ mucnej prilohy sa nahrddza dusenou zeleninou podl'a druhu pokrmu,

g) hlavné jedla z ryb sa podavaju pri jednozmennej prevadzke jedenkrat v tyzdni a pri



celodennej prevadzke pocas piatich stravnych dni dvakrat v tyzdni (obed a vecera),

h) obilniny — krapky, ovsené vlocky, pohanka, séja, proso, kukurica sa uprednostituji pred
ryzou a podavaju sa jedenkrat v tyzdni pri jednozmennej prevadzke,

1) strukoviny sa podéavaju jeden az dvakrat pri jednozmennej a celodennej prevadzke v podobe
polievok, privarkov a Salatov,

J) mucniky sa pripravuji z ovocia, tvarohu a mlieka a podavaji sa najviac jeden az dvakrat v
tyZdni pri jednozmennej a celodennej prevadzke k hlavnému jedlu,

k) napoj v podobe pitnej vody, mineralnej vody, mlieka, nesladenych ovocnych a tmavych
¢ajov sa podava ku kazdému hlavnému a doplnkovému jedlu,

1) chlieb z celozrnnej muky alebo tmavé druhy chleba sa podavaju ako sucast” doplnkovych
jedal,

m) do jedalnych listkov sa zarad’'uje méso Cerstvé: hydinové, hovédzie, bravcové, jahnacie a
ryby. Udené misa, a vyrobky z tdenych mias sa do jedalnych listkov pre deti v materskych
Skolach nezarad’uju, pre ziakov v zdkladnych Skolach a strednych Skolach najviac jedenkrat za
mesiac,

n) doplnkové jedla obsahuju potravinu okrem mlieka, ktord je zdrojom bielkovin,

0) Cerstva zelenina sa poddva kazdodenne podl'a sezonnosti (mlada cibulka, pazitka, kalerab,
red’kovka, zelena paprika, mrkva, cesnak a iné druhy zeleniny),

p) jedla sa pripravuju na oleji,

q) ako pridavok do hotovych pokrmov (polievok a privarkov) na zvySenie ich biologicke;j
hodnoty sa pouziva Cerstvé maslo,

r) do polievok sa pouzivaju zavarky, najméd tvrdy strihany syr, zavarky z drozdia a fortifikuju
sa zelenou petrzlenovou viiat'ou,

s) hlavné a doplnkové jedla, zeleninové $alaty, kompdty, polievky sa dopliaji vitaminom C v
prirodzenej forme,

t) ovocie sa zarad’uje denne do jedalneho listka podla financného limitu na nakup potravin,

u) pri vyrobe jedal sa striedaju technologické postupy, najmi varenie, dusenie, zapekanie, a
striedaju sa jedla syte a 'ahko stravite'né s réznorodost’ou chuti a podl'a sezénnosti.

5. Z hl'adiska vyZzivového a epidemiologického rizika sa v zariadeniach Skolského stravovania
nepouzivaju

a) mleté a sekané mésa vratane mletych ryb z distribucnej siete,

b) nedostato¢ne tepelne spracované mésa,

c) zabijackova kasa, tlacenka,

d) surové misa typu biftek,

e) vSetky vyrobky s aspikom a résolom,

f) tepelne nespracované vajcia a tepelne nedostato¢ne spracované vajcia,

g) huby okrem hub ziskanych z distribucne;j siete,

h) pecenovy syr, pecenovky, ¢ajovky, maslovky a podobne,

1) vnutornosti okrem bravcovej, tel'acej, hydinovej pecene a stdc,

j) nadmerne slané ryby a rybie vyrobky,

k) tepelne neosetrené mlieko a vyrobky z tepelne neoSetrené¢ho mlieka.

6. VSeobecné poziadavky na manipulaciu s potravinami

a) natierky, ktoré su sucastou doplnkovych jedal, sa spracuvaju z Cerstvych surovin a
podavaju sa najneskdr do dvoch hodin po ich spracovani. Pri zabezpeceni chladenia
doplnkového jedla od 0° do 4° C sa podéavaji najneskor do troch hodin,

b) mlieko a mliecne vyrobky typu smotanovych krémov mozno podavat’ len do datumu
minimalnej trvanlivosti,

c) mikké saldmy a udeniny sa spotrebuji v dent ndkupu, ich spotreba sa odporica vyrazne



obmedzovat’,

d) na vyprazanie sa pouzivaju tuky ur¢ené na vyprazanie,

e) suroviny (vajicka, zemiaky, cestoviny, ryza) uréené na d’alSiu pripravu sa spracuvaji v deii
spotreby,

f) mleté miso sa pripravuje zo surového, Cerstvého misa a tepelne sa spracuiva najneskor do
troch hodin,

g) pri priprave natierok sa pouziva aj rastlinné maslo,

h) vyprazané jedla sa nepripravuju pre deti v materskych skolach,

1) priemyselne vyrobené majonézy sa nezarad’uji do jedalnych listkov pre deti mladsie ako 14
rokov.

Zasady na zostavovanie jeddlnych listkov mozno prisposobit miestnym podmienkam,
krajovym zvyklostiam v stravovani, poziadavkam cirkevného kalendara, ako aj moZnostiam
vysky finan¢nych limitov na nédkup potravin.



